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ENGLISH

Dear Customer, We would like to provide to

you the best quality and for this reason this
product has been manufactured with modern
facilities and subject to hard quality control tests,
therefore, we would like you to keep this

manual as a reference and to read thoroughly
before you start to use the coffee maker

SAFETY CAUTIONS

TECHNICAL SPECTFICATIONS

COORING SUGGESTIONS

HOW TO USE THE COFFEE. MAKFR

. CLEANING AND MAINTENANCE




CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the power cable from the socket prior to starting cleaning.
Waiting until the heater elements of the coffeemaker is cold.

Abways clean the coffee pot after every cooking process not to spoil the
taste of the following coffee you will prepare.

Don't wash any other part of the coffee maker except the coffee pot
You can wipe those parts with a damp cloth.

Before using the coffee maker after any kind of failure or unexpected
overflow, please wipe the sensor glass area with a damp cloth (fig 1)
The sensor glass must be wiped with a damp cloth after every 5 cooking
process.

Don't wash the coffeepot in the dishwasher. Wash it by hand with a soft
sponge. To clean the sediments and cooking stains occurred in time after
many usages, pour ene cup of 50% white vinepar and water imto the
coffeepot and press start button. You can use again the coffespot after a
good rinsing by clear water.

HOW TO USE YOUR ORIENTAL COFFEE
MAKER

COOCKING: 1: Plug in the grounded socket, your

-~ coffee maker will switch on automatically. Put the
coffies, the sugar and the water as recommended in

I the table into the coffee pot. (Fig.1) Note: Ensure that

! the inside of the coffespot is clean

Miax level e Plense pay attention that the coffee, sugar and wa-
fLT/ ter mixture in the coffeepot does not exceed the
maximum level line. (Fig.2)

Fig 2
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Fig 3

Fig.4
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Fig.5

L

Fig.6

.
Fig.

Place the coffeepot in his place. (Fig.3)
Note: Your coffee maker will not work if
the coffeepot is not placed in its seats

Preas the start button on the front panel (fig.4)

The cotfee maker will give a start up sound (beep) and the
button light mode tum on blue (fig. 5)
Cooking time is from 1.5 min for 1 cup to 4 min. for 4 cups.
Note: cooking time could be shorter in consecutive cooking

When cooking process will be finish the coffee maker
will give a sound (beep) and the light mode tum
flashing blue. (fig.6)

Don’t wait too long time to take out the coffee pot, pour it as
fast as possible after finish the cooking process m order to
serve a tasteful coffee and fo prevent the foam and the coffee
sediment remain in the coffee pot. With your coffee maker
you can prepare coffee for 4 persons at one time. Ensure that
the amount of coffee, water and sugar does not exceed the
max level line in the coffeepot, otherwise, the coffee may not
be cooked well or it may overflow.

SAFETY CAUTTIONS WARNING!!!

Don not Start the coffee maker before to put water into the cooking

coffeepot.

Always plug your coffee maker in a grounded socket.



Eeep your coffee maker away from steam generating sources

Do not use your coffee maker close to any heat source (such as oven,
radiators, stoves ete.) Put only coffee, sugar and water in the cooking
coffeepot, do not put anything else.

Never use the cooking coffeepot in any others heaters apart from your
coffee maker (oven, stove etc.)

Wever drink the Turkish coffee you cooked directly from your coffeepot.
Your Turkish coffee maker is designed to operate from 5 to 40° C and
R0% of relative humidity.

Never touch the cocking coffeepot and the heater’s surface, always use
the handle to hold and carrying the cooking coffeepot.

Never use your coffee maker in the outdoor. Your coffes maker is
designed for a home use only.

Always ensure that vour coffee maker is not plugged in while cleaning.
There could be some smell and vapour while using the coffee maker for
the first time due to the production technology, this is quiet normal and
these will be eliminated after some usages. Do never immerse the coffee
maker into the water. Do never allow children use the coffee maker.
Always uge the coffee maker on a flat surface. The coffee maker will
switch automatically to stand by mode after a “beep™ sound if no process
within three mmutes. The mode LED will flash twice after a waming
sound and the device will be supplied power when yvou place the
cooking coffecpot into s location or if you take out from the seating
and place it back again.

A double overflow feature is used in coffee cooking process; the
cooking coffeepot is released forl second before the finish of the process
and then caught again. You should never take out from its place unless a
warning sound and with a LED mode flashing to indicate the finish of

cooking process.

If the LED mode iz continuously red, vou cannot cook, in this case try to
unplug, clean the cooking detection sensor glass and then plug in again;
if the red light persist refer to the Authorized service.

Albways refer to the Authorized service to repair or replace any piece
when is damaged.

Please pay attention that the coffee, sugar and water in the cooking
coffespot do not exceed the maximum level line otherwise, the coffee
may not be cooked wall or it may overflow.
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TECHNICAL SPECIFICATION
OF YOUR COFFEE MAKER

Supply Voltage: 220/240 V AC - 50-60 Hz
Current : Max 3 A Power (cocking): 670W
Cable length : 100 ¢m

MNet Weight :2Kg

1 - Cooking start up button

2 - Mode Light

3 - Cooking coffeepot site

4 - Coffeepot

5 - Coffee measurement spoon

& — Hot temperature Waming LED



COOKING SUGGESTION

Your coffee maker has been designed to cook Turkish coffee. You can
cook Turkish coffee for every kind of taste by following the table here
below.

Material measurement recommended for cooking Oriental Coffee.

Slightly .
Black Medium Full su
sugared gared
Coffee 1 Measure | 1 Measure 1 Measure 1 Measure
Half sugar 1 sugar 2 sugar cube
s cube or half cube or 1 or 2 tea
ugar tea spoon of tea spoon of | spoon of
sugar sugar sugar
Water 1 Turkish 1 Turkish 1 Turkish 1 Turkish
coffee cup | coffee cup coffee cup coffee cup

This measures are stated for one person, you ¢an cook maximum 4 cupa
of coffee, however you should never exceed the maximum level line on
the coffeepot. The countenance of the Turkish coffee cup for reference is
about 60 ml (medium size) per person. Use the measure spoon supplied
with your coffee maker, don’t squeeze the coffee into the measure spoon.
Use fresh coffee for a better taste and foamed Coffee. One measure of
fresh coffee is the recommended quantity but you can use more or less
coffee for a strong or mill coffee as you prefer. Try to dry the bottom of
the coffeepot before cooking yvour coffee in order to don’t have some
water drops on the bottom otherwise water drops might create a nasty
cracking noise.
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JlanEeii anmapaT LT MpOEIEEIEH Ha cOBpeMeHEOM 0BOpYIORANEE B
COOTBETCTBHE ¢ SKOIOIHIECKEME TpeGOBAHIDH.

VeamaeMuL DoKymaTenm!

Mer xoTaM DpemrosETs Bayd opogyRmHE BEICIEre EaTecTea. C 1ol
EJIRE JAHHEIN anmapat GELT IpoHIRe e HA COBPEMEHRHOM
oBopyIoEAHEA B NpOmen cTpoTHi KoHpoik kasecTea, [lostoMmy
BHHMATE/LHO HIYUHTE OPHIATAEMYE) HECTPYKIHIO Hepe/] Hauanonm
IRCIUTYATAIHE.

Mepsl G230MACHOCTH. ..
Texmareckne xtpmepﬂcmm

Eak nomssosateca Rode-Mamusoi

YmeTka B TeXHRYecKoe OGNy RHBAHKE. ... ............



Tepen Ba9anOM THETEH OTRINYETE AMeETpA9eckEl kalem.
Jomamrecs OXMAK/I¢HRA HAIPERATeBHME  3meMerToR. Beerna
ouHmaiiTe koETefinep nua kode nocne npuroTernenad koge, He
crgIyeT MEITE 3IEMERT Kode-MANNHEL 34 HCKTIeHEEM KoRTelBepa
LA kode,

HomycEaeTca NPOTHPATE TaCTH BIAKEOH TRAHLIO.

HPE BOTHAKHOBEHHH HEMOIATOE HTH HeOXKHTAHHON0 IPpOTHRANR
ERTKOCTH NPOTPRTE CEACOPHYEO CTEEIARAYIO 300y RIAKEOH TRAHE
(prc. 1). CepcopHy o 30HY CIIYeT NPOTHPATh BIAEHOH TEARBI0 MOCTS
EiI0T0 OPOeccd 3aBapHBANMA

He mofire kouTefinep ana mim B mOCYyAoMoeaHOH MamaEe. Moifre

EpeMEHH [0CIE MEOTOEPATHOTO HOMOIEI0ORAHEA, HANEHTe 0IHY SA0IKY
50% Genoro vECYca H BoJgsl B koHTelHEep B BagMETe kEomky BEJL
Mo#H0 HCTIOUIEI0BATE KORTeHEED, NpeIBAPRTEILAC MPOMLIE €70
THCTOR BOTOH.

Baknoe MpeyTipes e

JanpemasTcs NPAMERSTS U THCTER cKpefin 0 MeTAIUHYeckns
MOTATKH, 3T0 MOKET NPHRECTH K HAPYIISHHIO TELA00 GMaHa.
MoneayiiTecs TOMEES PeROMEHIOBINALIME MATEPHATAMH. ¥ OeIHTECE,
TI0 HOBSPEHOCTE He HMEST CIE/10B PARARTHHEEL, NpOTRpAiTe DpoTEI
kode, He TOEHIAGCE ero 3ackixanma. [lo OKOHIAHAKD OpOmecca
IARAPHBARAS WIEMENTRl 0¢TAKTCA TOPATHME, HEJHKATOD YEAKeT HA 3T0,
ByapTe 0CTOPORHEL

He neperocaTe Kode-MamHAY BMECTS ¢ KoHTeHACpOM A kode. O
MOEET PACKOIIOTERCH MPH MaTeNHE.
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[pasima moTh30BaHHA Kode-MATTMHLL TR Kode mo-TyYpeimH

IparoTosnesme:
Whe MMogemouTe BHIKY B poseTEy, Bama Kode-MammuHa
f[ BETHMETCA AETOMATHIESCKH.
Figl Tonoamre kode, caxap m prelite pogy B KoETelinep qua kode
(puc. 1). Tpamenanne: yGeqamecs, 710 konTefinep mycr.

Mia Jeve] b

Uj VGeamreck, w0 Boga, Kol H cAXap He NPeREITIAROT
MAKCHMATEHOH oTMeTsH  (paEC. 2).

Fig2

ﬂn VetanoBHT? koETelmep (pHe. 3). [Ipadeaamme: xode-MameaHa
1 Be OyOeT paboTaTs, eolH KOHTEAHSD BeNpARHTLED

Fig3 =

e —

ﬁ Hasvmre knomey BEJL #a mepemmedi nanem (prc. 4).

Fig 4

Kodhe-mallMHa H3AQCT 3BYKOBOR CUMHAA Ha4aAg

m paBOTE M MHAMKOTOP 30rOpMTCH CHHAM LIBETOM
[pMc. 5).

Bpesa roTOBHOCTH oF 1,5 MMH. HO OAHY YaALLKY AO

[ Figs 4 MHH. HO YeTeipe YalkK. [prmedcHK1e: Bpema
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[lo okoWuAHHE NOpoNecca Eode-MANHEA HIFACT
m 3BVKOBOH CHTHAN H HETHEATOp OYIeT METam:
CHHHM (pHC. 6).

Fig.6

——

He smmre pmomro, cpasy Bamusalite wode, wroln
‘ COXPAHHTE €TI0 BEKYC H IPEOTBPETHIS OCE[AHNE [EHEL
Mo®HO DOpHIOTOBHTE Cpasy IeTHpe NOPIHE
v Yhemmrecs, wro ofkeM  Eofle He  OpeRRImasT
MAKCHMATLHYED OTMETRY. B OpoTHEHOM cmvaae kide
MORET OPOIHTROR FIH OKASHTRCH IDX0 CRAPEHERIM.

Fig.7

Meper npeocToPORKHEOCTH

Ocropoxkso| He sxmosalite koje-Mamuny noxa He HAILeTe BOIY B
KOHTelHED.

Beera prmonaiime kode-MamBaEy TOMLKO B IITENCENEHYIO POTETEY.
VoepaTe Rode-MamHEY oT HpERGOPOE, NPOHIBOANHEY [ap.

He nompayiirecs Kode-Mamanoi BRIEIH 0T BAMPEBaTSILELIE NpROOPOR
(IyXOBKH, pATHATOPA, TIETH B T.1.)

Henonpsyime Toabke Kothe, caxap H BoIy.

JampemaeTed HCIOILIOBATE KONTeEREp B MoGLIX JpyTHX
HATpeBaTe/LHEIX OpEGOpaX (MyXOBKAX, PATRATOPAX, NEdAX M TJ1.).

He nefire xode 2 gorTefinepa.

ChremyeT SECIUTYATEPOBATE E0(e-MAMEHY OPH TEMIEPATYpe 0T 5 10
40°C 1 mpa 80% BIAKEOCTH.

JanpemasTcd DPHEACATECA K DMOpANeMY KoHTelinepy H Harpepatomed
nopepxaocTH. [omsyiirecs pykosTROMN.

JampemasTed YRS IUTYATRPOBATE Kode-MATIEHY Ha Y/IHIE, ANDapaT
Op¢THATHATSH TOMBKO I/ AOMAMHENG MOML30BAHNA

Eo spesa oacTER yoeaHTSCh, TI0 Eode-MAITHEA 0 TRIOISHL 0T GETH.
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Bo epema neppoi SECIITYATAIEE TOMYCKMCTCA IOARICHES HEEOTOPOID
3amaxa B Napa By-3a ocobeanocTet Texponormm. [Mocne BecRONLKRL
HCTOMBAORARKHA 204X BCYSIHET.

SanpemasTed NOrpYEAT: Eode-MANIKEHY B BOTY.

JleTamM sanpemasTes DOMEORATECT KO(e-MaAITHHOE.

YeranoruTe kode-MAMAEY HA pOBHYIO [OBEPEHOCTE.

B caymas ecmm kode-MAINERL BE BCOOMLAVETCA B TETeHRS 3 MEH. MocTe
ABYEOROTO CHTHATA, 0HA RRIKTHOTASTCH ARToOMaTHRecKH. [locme
MPETTPEIHTETEROT0 CHTHATA TBAKIH SaropHTeA HETAKAToD, Kode-
MAITHAEA BETHIHTCA, KaK Tobko Bal nocrassme koHTefiHep HA MeCTO.

3a 1 cexyHAy 00 OKOHTMHHA OPOIECCR KOHTEHECD BEICEOGOETASTCE, 4 3ATEM
cHopa ukcrpyerca. He Geprre koETeliep, N0oKa He NOTACHET HEJTHKATOP H
HE MPRYIHT CHTHAN.

B cayuae eciH HEHEATOP DOCTOSHHO FOPHT KPACHEIM CRETOM, Kide-
MANIEHY ECIUTYATHPORATE 2anpemaeTes. B nannoil cHTYAINE oTRIFIHTE
MANHEHY, OIHCTHTS COHCOPHYH) NOBCPAHOCTS H 3aTeM MOJKMOTHTS Kode-
MANTHEY CHOBA, &C/TH HEIRKATOP CHORA JATOPHTCA KPACHRIM CBETOM,
obpamaiiTecs B CIENAATHEPOBAHAEIE PEMOBTHEIS MACTEDOKHE.

Jlnn saMenb ACTANE HIH peMOHTHEDS paboT obpamafitecs B peMOHTHbIC
MACTEpCHHE.

YlemAETeck, 9T YPOREHE BOJILL, Rode H caXapa He NpeRbIIAsT
sMakcHMaIREL yposens. B nporaemoM ciryuas kode MOReT HepeInTLCE
HITH [UIOX0 CRAPHTLCH.

13
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PekoMeFIALGHH M0 MPHIOTORIEHHNI
Bama xodemamena npeIHASHATCHA JUIH OPHTOTORNSHES Kode no-

TYPEKE.
Cuemya tafiamne, Brl cMomerte crapars kode Ha crofi mryc,

PexcomestnyemMule JOILI I K0de T0-TYPLIf

Yépmerii Hecnamsmi | Cpemmmii Crmamecmii
Eode 1 moza 1 aoza 1 moza 1 poza
Caxap Tlon- 1 momEa 1 noXKH
MoEEH W | B 1 i 2
. OTIOBHHEA KyDHE EviHEEa
Ky(HEa caxapa caxapa
caxapa
Bopa 1 wamxa 1 samEa 1 mamea 1 samxa

Janmsie qoasl paceIHTAHE] JUTH 0JHOH DOPIHEE.

Bl MoseTe IPHIOTORETE 4 MOPIHER.

OpEaKo, He Clie[yeT IPERLINATE MAKCHMATEHYIO0 OTMETKY Ha
EoHTeinepe

OOB4M 9AmER 118 Kode no-Typemkn 60 M (cpegmat). Hemomsayiime
MEPHYH JOKKY, He YTpamboBsiBaiiTe Kode.

Henonpsyiire ceesmil Kode U4 BARTYTINETe EKYca H DCHEH.
PeroMamIyeMOe ROMAIECTRO Kode CONEpRATEA B MapHOM ToXEe,
OIHAKD, MOMHEO JO3RPOBATE 10 BEycY JlHo xomreiimepa nomkno GhiTh
CYXHM, B NPOTHREHOM CIYHas B0 BPEMA 3ARADHBAHHA KAITH BOJR] MOTYT
CTATE OPETHECH NOSRIEHAY HeNPEATHOTO DIYMA
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DEUTSCH

Lesen Sie bitte vor der Nutzung dieses Geriits alle Anweisungen.

Dieses Produkt wurde in umweltfreundlichen Anlagen hergestellt.

Lieber Kunde,

Wir méchten Ihnen die beste Qualitiit bieten und aus diesem Grund
wurde dieses Produkt in modemen Anlagen produziert und ist
Gegenstand strenger Cuualitéits-Fontrolltests. Deshalb méchten wir Sie
bitten dieses Handbuch als Referenz zu behalten und es sorgfiltig vor
der Nutzung des Kaffecautomaten zu lesen.

Rezeprrorschlipe
Wie der Kaffeeautomat zu benutgen ist
Dflege und Wartung

24



Efieze und Wartung

Vor der Reinigung muss unbedingt der Stecker aus der Steckdose
gezogen Werden.

Warten Sie bis die Teile des Eaffecautomaten abgekiihlt sind.
Reinigen Sie die Kaffeekanne nach jeder Nutzung, damit der
CGeschmack dea nachsten Kaffees nicht beeintrichtigt ist.
SpilenWaschen Sie keine anderen Teile des Kaffecautomaten aufler
der Kaffeckanne.

Sie kinnen jene Teile mit ¢inem fenchten Tuch abwischen.

Bitte wischen Sie das Sensorenfenster nach jeglicher Art von
Betriebsstorung oder unerwartetem Uberlaufen ab (fig.1)

Das Sensorenfenster musa nach | Smaliger Benutrung mit ¢inem
feuchten Tuch abgewischt werden.

Spiilen Sie die Kaffeckanne micht in der Spilmaschine.

Spilen Sie sie mit ¢inem weichen Schwamm per Hand ab.

Um die Ablagerungen und Kochflecken, die nach vielfacher Nutzung
auftreten, zu reinigen, gicben Sie bitte weiben Essig und Wasser zu
gleichen Teilen (1:1) in die Kaffeckanne und dricken Sie den
Startknopf.

Die Kaffeekanne kann nach dem grindlichen Ausspilen mit klarem
Wasser wiederverwendet werden.

25
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Reinigen Sie niemals die Bodenoberfliche der Kaffeckanne und dis
Heizoberfliche mit einem Topfreiniger oder Stahlwolle.

Das Zerkratzen dieser Oberflichen wird den Warmeaustausch
verhindern. Bitte achten Sie auBerst sorgfitltig darsuf diese
Oberflichen nicht zu zerkratzen und mittzen Sie nur die smpfohlenen
Produkte.

Stellen Sie sicher, dass die Heizoberfliche keine Flecken hat und
wischen Sie jeglichen verschiitteten Kaffee von dem
Heizelement ab, before er antrocknet.

Das Heizelement wird fiir einige Zeit nach Beendigung der
Zubereitung heifl bleiben.

Das rote Licht unter dem Heizelement zeigt wann es heiB ist. So lange
ea rot leuchtet seien Sie bitte sehr vorsichtig,

Tragen Sie den Kaffeautomaten nicht umhber so lange sich die
Kaffeekanne an ihrem Platz im Kaffeeautomaten befindet. Die
Kaffeekanne kann beschiifigt werden, wenn sie herunterfillt.

NUTZUNG DES KAFFEEAUTOMATEN FUR ORIENTAL
KAFVEE

Zuobereitung : Stecken Sie den Stecker in die Steckdose —
——— Thr Kaffeeautomat schaltet sich automatisch ein. Geben
I Sie gemil der Tabelle den Kaffee, Zucker und Wasser in
Fig.1

den Kaffeekanne. (Fig. 1)
Anmerkung : Stellen Sie sicher, dass das Innere des
Kaffeekannes sauber ist.
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Bitte beachten Sie, dass die Kaffec-, Zucker- und
Wassermischung im Kaffeckanne nicht den
Hochststand Oberschreitet.

Stellen Sie die Kaffeekanne an ihren Platz
(Fig.3) Anmerkung: Thr Kaffeeautomat wird
nicht funktionieren so lange die Kaffekanne
nicht an ihrem richtigem Platz steht.

Driicken Sie den Startknopf auf der Frontblende (Fig.4)

Deer Kaffeeawtomat wird ein Startsignal (Piep) geben.
Das Knopflicht ist nun blau,

Die Zubereitungszeit liegt bei 1,5 Mimuten fiir cine
Tasse und 4 Minuten fiir 4 Tassen.

Anmerkung: Die Zubereitungszeit kinnte sich durch
aufeinanderfolgende Zubereitungen verklirzen.

‘Wenn die Zubereitung beendet ist, wird der
Kaffeeautomat ein Emeutes Signal (Piep) geben und
das Knopflicht blinkt blan. (Fig. 6)

Warten Sie nicht zu lange die Kaffeekanne
herauszunehmen. Schenken Sie den Kaffee zu schnell
wie miglich nach dem Ende der Zubersitungszeit ans,
damit Sie einen geschmackvollen Kaffee geniefien
kinnen und wm zu verhindemn, dass der Kaffeeschaum
und der Kaffeesatz in der Kaffeckanne bleiben.

Mit Threm Faffecautomaten kénnen Sie gleichzeitig fr
vier Personen Kaffee zubereiten.

Vergewissern Sie sich, dass die Hohe des Kaffees,
Wassers und Zuckers nicht die Hochstgrenze
iiberschreitet, da sonst der Kaffee nicht so gut gelingen
wird oder er gar tiberliuft.
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Sicherheitsvorkehrungen

WARNUNG !! Starten Sie Thren Kaffecautomaten niemals
bevor Wasser in die Kaffeckanne gegeben wurde.

Stecken Sie den Stecker Thres Kaffeeautomaten immer in
eine geerdete Steckdose.

Halten Sie [hren Kaffecautomaten fem von
dampferrengenden Quellen.

Bemutzen Sie Thren Kaffeeautomaten nicht in der Nihe von
hitzeerzengenden Geriten (wie zum Beispiel Backofen,
Herdplatte, HeizkBrper etc.)

Geben Sie nur Kaffee, Zucker und Wasser in die
Kaffeekanne. Verwenden Sie niemals etwas Anderes.
Heizgeriiten (zum Beispiel Backofen, Herdplatte etc)
Trnken Sie niemals [hren zubereiteten tiirkischen Kaffee
direkt von der Kaffeckanne.

Thr Kaffecamtomat fiir tirkischen Kaffee ist entwickelt
worden mat der folgenden Auslegung: 5 bis 40°C und 80%
relative Luftfeuchtigkeit.

Bertihren Sie niemals die Kaffeekanne und die
Heizoberfliche withrend und kurz nach der Benutzung.
Verwenden Sie immer den Griff der Kaffeekanne, wenn Sie
sie halten und tragen. Verbrennungsgefahr 111!

Verwenden Sie Ihren Kaffeeantomaten niemals im Freien.
Thr Kaffecautomat ist fir den Gebrauch innerhalb
geachlossener Riume entwickelt worden.

Btellen Sie immer sicher, dass [hr Kaffecautomat withrend
der Reinigung nicht am elektrischen Netz angeachlossen ist.
Wiihrend der erstmaligen Bemuizung kénnte es zu ctwas
Geruch und Dampf kommen, was an der
Produktionstechnologie liegt. Dieses ist recht normal und
wird nach mehrmaliger Nutzung verschwinden.

Tanchen Sie den Kaffeeautomaten niemals in Wasser.
Erlauben Sie Kindern niemals die Benutzung des



Eaffeeautomaten.

Benutzen Sie den Kaffeeautomaten immer auf einer flachen
Oberfliche.

Wenn innerhalb drei Minuten keine Aktivitat erfolgt, gelt der
Kaffeemtomat aitomatisch nach einem Signal (Piep) in den
Stand-by Modus @ber.

Wenn die Kaffeekanne auf ihren Platz gestellt wird oder
wenn sie herausgenommen und wieder zurlickgestellt wird,
blinkt der Modus LED nach ¢inem Wamton zweimal und
versogt das Gerfit mit Stram.

Eine doppette Uberlauffunktion wird im
Eaffeezubereitungsprozess verwendet. Die Kaffeekanne wird
1 Sekunde vor dem Ende des Zubereitungsprozesses
freigegeben und dann wieder in den Prozess eingebunden um
den Zubereitungaprozess zu besenden.

Sie sollten niemals die Kaffeekanne von ihrem Platz nehmen
bis nicht die Beendigung des Prozesses durch einen Warnton
und dem blinkenden LED Modus bestitigt ist,

Falls der LED Modus kontinmierlich rot ist, kinnen Sie nicht
kochen. In diesem Fall versuchen Sied as Folgenda :

zichen Sie den Stecker des Kaffeeautomaten

reinigen Sied as Sichtfenster der Kaffeeautomaten
Verbinden Sie den Stecker wieder mut der Steckdose.

Sollte die rote Kontrolllampe immer noch leuchten, wenden
Sie sich bitte an den authorisierten Service.

Wenden Sie sich immer an den authorisierten Service fitr alle
Teile, die ersetzrt oder repariert werden miissen

Bitte achten Sie darauf, dass Eaffee, Zucker und Wasser in
der Kaffeekann nicht die Hochstgrenze tibersteigen, da der
Eaffec sonst nicht gut zubereitet werden kann oder es zum
Uberlaufen kommen kann.
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Techmische Beschreibung Thres Kaffeeantomsaten

A ‘u: l
N &
.

Stromversorgung : 220/240 V AC 50-60 Hz
Strom ; Max. 3 A ... 670 Watt

Kabellange : 100cm,

Nettogewicht : 2 kg,

1 Startknopf

2 Lichtanzeigen

3 Positionen der Kaffeckanne

4 Kaffeekannen

5 Kaffeemesslaffel

6 Temperaturwamanzeige Hitze

30



Rezeptvorschliige

Ihr Kaffesmmtomat wurde entwickelt um tiirkischen Kaffee hermstellen.
Sie kiinnen tirkischen Kaffee fir jede Geschmacksrichtung gemah der
folgenden Tabelle zubereiten.

Empfohlene MaBeinheiten zur Zubereitung von Oriental Kaffee

Leicht Stark
Schwarz B miittel iiBt
1
Kaffee MeBlofel 1 MeBlaffel 1 MeBloffel | 1 MebBlaffel
g 1 2
Zuckerwiirfel | Zuckerwiirfel | Zuckerwiirfel
Zncker oder % TL oder oder
Zucker 1 TL Zucker | 2 TL Zucker
w 1 torkische | 1 tirkische 1 torkische 1 tiirkische
Kaffeotazse | Kaffeetasse Kaffeetazsse | Kaffeetasse

e Measeinheiten sind ansgelegt fiir eine Person, Sie kinnen maximal
gleichzeitig bis zu 4 Tassen kochen. Jedoch sollte die angegebene
Hichstgrenze in der Kaffeekanne aberschreiten.

Das Aquivalent zu der angegebenen tirkischen Mokkatasse ist unfegihr

Gml

Benutzen Sie den mit Threm Kaffeeautomaten gelieferten MessltfTel.

Pressen Sie den Kaffee nicht in den Messloffel.
Verwenden Si¢ frischgemahlenen Kaffee fiir einen besseren Geschmack
und schaumigen Kaffee. Die empfohlene Menge ist eine MeBeinheit,

aber Sie kinnen mehr Kaffee fiir einen stirkeren und weniger Kaffee fir
einen milderen Kaffes nehmen.
Trocknen Sie den duberen Boden der Kaffeekanne vor dem Kochen, da
eventuell vorhandene Wassertropfen ein listiges, knackendes Gerfiuach
verursachen koonten.

31




ORIGINAL
The
Greek / Turkish coffee machine

User Manual
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Odnyros Xpnone
Benutzerhandbuch
Haszndlati Utmutatd
Kullanma kilavazu
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MAGYAR HUNGARIAN

HASZNALATI UTASITAS
Ez a termék modern felszereléssel egéazséges kinilvételle]l készilt.

Kedves Kliens!

A legjobb mindséget Ghajtjuk ajinlanni Onnek ezért ez a cikk modem
felszereléaael készalt, és egy sorozat mindségl proban ment keresztill, Ez
a kézikdnyv tehit referencidul szolgdl, melyet részleteiben ismemnie kell
a kivéfdzd hasznalata elétt.
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A tisztitis elkezdése elitt a kibelvillit vegye ki a konnektorbal, Varja
meg a kavéffizh elemeinek a kihlilését, Minden hasznalat utin tisztitsa a
tartilyt, hogy a kiivetkezd készitmények aromdjit megdrizze.

A tartdly kivételével a kivéfdzd egyik elemét se mossa. Ezeket ronggyal
torolheti (vagy szivacesal) Ha meghibisodds utin hasznalia a kivefozet,
az tiveghefogd zondt tordlje meg egy ronggyal. Minden 15-ik fozés utin
kell ruhaval Hrdlni az Gvegedényt.

Ne mossa a tartalyt mosogatdgépben. Kézzel mossa nem csiszold
szivaccsal.

Ahhoz, hogy a tibbezdr hasznilat kivetkeztében keletkezd lerakodast
vagy fzési nyomot tisztitsa, toltstn egy csésze fehér ecet- viz keverdket
atartilyba és nyomja meg a bekapcaolé gombot. B6 tisztavizes oblités
utin (jbol hasznilhatja a kivéfdzat.

EIGYELMEZTETES
Soha ne tisztitsa a tartdly aljit é3 a melegitd feliletet érdes szivaccsal
vagy fémmosdval Ha a feliilet elkarcolodik, a meleg nem terjedhet,
Ugyeljen amra, hogy ne karcolja ezeket a felileteket, csak az ajinlott

szereket haszndlja. Figyeljen arra hogyne legyen folt a melegitd
felileten, minden kivéfoltot azonnal kell torolnd, mielftt megszdradna,

A fiith felitlet meleg, amint a készitési miivelet befejezidott, a feltlet

alatti piros lampa jelzi, hogy ez meleg , legyen nagyon dvatos
Ne hordozza a kivétbzdt amikor a tartily benn van a helyén. Ha leesik

megrongilodhat
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HOGYAN HASZNALJA A TOROKKAVE POZOJET 2

-
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Fig 3
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Fig 4

Fig.5
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Fig

Kapcsolja be a konnektorba, a kivéfdzt automatikusan beindul,
Tegye a kavét, a cukrot és a vizet a tartdlyba, mint ahogy az dbra
mutatja (1 Fig)

Megjegyzés : ellendrizze, hogy a tartily belseje tiszta.

2. Fig. Vigydzzon arra, hogy a kivé, a cukor és a viz ne haladja
meg a tartily maximalis befogadoképességének a vonalit.

3. Fig. A tartdlyt tegye a megfeleld helyére,
Megjegyzés: a kivéfizd nem miksdik ha a tartaly nincs
helyesen betéve

4: Fig: Nyomja meg az inditd gombot a készilék eltlsd lapjin,

5. Fig. A kivéfozd egy induldsi hangot ad ki (bip) és a gomb kék
szinfire gyullad ki.

A melegedés iditartama 1 és fél perc egy csésze készitésekor &
4 percig tarthat 4 cadsze kivé esetén.

Megjegyzés : tobbsziri egymésutini hasrndlat esetén az
elkészités ideje rvidebb is lehet .

6. Fig Miker befejezbdik az elkészités szakasza, a
kavéfozd djra bippel és a gomb kék fénye villog (6. Fig.)

7 : Fig : Ne varjon sokat , miné] hamarabb veszi le a kannat, és a
fiizés befejeztével issza a kdvétez anndl izesebb lesz és
megakadilyozza a letilepedést a kanniban.

A kivéfizivel ciklnsokként egyszemre 4 személvnek készithet
kvt

Ellenfrizze azt, hogy a kivé, a cukor és a viz nem haladja meg a
tartily maximdlis befogadoképességének szintjét, ellenkezd
esctben a kavé nem lesz kelldképpen ¢lkészitve, vagy kicsordul,




LBIZTONSAGI UTASITASOK

. FIGYELEM !!! Nem szabad bekapcsolni a kivefizdt mig nines viz a
tartilyban
. Csak leftldelt dugaszolbaljzatha csatlakoztatni a kivéfdzit
. Tévoltartani a kivéfdzit minden paraforrisial
. Ne hasznilja kivéfozijét hiforris kozelében | kilvha, ftStest...)
. Csak vizet, kivét és cukrot tegyen a tartilyba, semmi mast
. Sose hazznilja a tartilyt mébe fizdkézrnlékkel (kilyha, sitd...)
. Sose igya a torokkavét egyenesen a készitési tartdlybol
. Tardkkivé fizbjét tgy gyartottik, hogy 5 és 40 ° C kbzdtt és 80% -08
nedvességgel milkbdjék
. Bose nyiljon a készith tartdlvhoz vagy a melegits feltlether,
haszndlja a nyelet, ahhoz, hogy megfogja és vigye
. Ne hasznilja szabadban a kéaziilékét, csak hizi hasznalatra késziilt a
ECP
. Tisztitdskor a dugdt hizza ki
« A kivéfozl elsd hasznilatakor a gyirtasi anyag miatt lehet némi
szagot és pirit észlelni, ez normdlis, néhdny alkalmazds utin eltompul
. Boha ne tegye a késziiléket vizbe

. Soha ne hagyja, hogy egy gyermek hasznalja a késziiléket
.+ A kivéfazit mindig lapos felileten haszndlja
.+ A kavéfzh avtomatikusan dtkaposol ha nem hasznaljak 3 percig,
JVimmasztd Jmbdra, a bip jelzi . A LED kijelzd kétszer villant egy
figvelmeztetd jel utin, és a késziléket elldtja az dram ahogy megfeleld
helvére dllitotta a készitési tartalyt vagy ha leveszi ahhoz hogy
visgzatagys.
. A készilékben dupla tbltéei rendszer alkalmazott, n készitéei tartily 1
mésodpercre felszabadul az eljiris vége elbtt é2 Gjbél kezdbdik. Sose
vegve le a helyvérdl, csak mikor a figyelmertetd hang és a villogé LED
jelzi akészités végét
. Ha az LED folyvamatosan piros, nem melegithet, ebben az esethen
kapcsolja ki, probélja a melegedési fokot jelzd ivegfelilotet tisztitani és
kapesolja be Gjra.
Ha a piros fény még mindig ég, forduljon a gyartohoz.
. Mindig a gydrtdhoz forduljon, meghibdsodott tartozékok javitdsdra
vagy kicserélésére
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. Ellendrizze azt, hogy a kivé, a cukor és a viz nem haladja meg a
tartdly maximalis befogadoképessépének szintjét, ellenkezd esetben a
kdvé nem lesz kellSképpen elkészitve, vagy kicsordul.

KAVEFOZOJENEK A T JELLEGZETESSEGE]

kavéfdzi illmsrtricitja

Elektromos dram fesziiltség 220-240 V AC -50-60 Hz

Aram intenzitis: max 3 A
Aramfelvétel (fozéskor): 670 W
A kibel hossza 100 cm
Nettd saly 2kg

. A melegitést bekapesold gomb

2. Jelzh limpa

3. A csésze tilchja

4. Alkivéscsésze vagy kanna

5. Kavéadagold kanal

6.

A magas himérsekletet kijelzd LED
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minden izlésnek megfeleld torakkivét fozhet.

A torokkadvé készitésére ajinlott adagolis

Kivé elkészitési javaslatok
Kivéfézije a torikkivé fizésére készlt. A kivetkezd tiblizat szerimt

Fekets | Kovésbbs sdes Fides Nagyon édes
Eavé 1 adag 1 adag 1 adag 1 adag
1 £l
P 1 kockacukor zkocm;kw
vagy egy fél £y egy JHEr.
Cukor | === - E tedskandlnyi tedskanilnyi
¥ cukor cukor
cukor
Egy Egy Egy Egy
Viz torokkivés tardkkivés torokkivés tirdkkdvés
caésze cadéaze caéaze caésze

Ez az adagolds egy személyre szdl, 4 caésze kivéig lehet

fthzni, soha ne haladja meg a viztartily maximilis szintjét

A referenciaként adott tirokkdvés cabsze

befogadoképessége 60 ml (dflagban) személyenként. A

kivéfizdvel jird adagold kanalat haszndlja, stirités nélkal.
Friss kivét haszndljon jobb és gazdagabb fzh kivét ér el

Egy adag frissen daralt kivé az ajinlott mennyiség, de
tobbet is tehet, attdl figgden, hogy erdsebb vagy gvengébb kavét

kivin.

A kanna aljit a lehetd legszirazabban tartsa, mieldtt a kavét
fizné, igy elkerili azt, hogy a kivécseppek egy zavard sercegh
zajt valtsanak ki.
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