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产品简介 构件简图

2
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①

②③

④

①展示柜 ②冷凝器 ③压缩机 ④储液罐

* 各部分构件简图

* 产品简介

海尔开利大圆弧冰点柜豪华气派、造型优美、功能先进、质量可靠。冰

点式柜台柜利用开利先进技术，高效、节能。层层屏蔽的风幕技术充分保证

食品的保鲜需要。其设计贮存温度可在-2℃至+10℃调节，适合超市展示肉类、

鱼类、精加工等保鲜食品。主要型号有：

ZK0.45LF、ZK0.56LF、ZK0.79LF



展示柜制冷系统的工作原理是通过压缩机的运转将制冷剂压缩成高温高压

蒸气进入冷凝器，经过强制冷却，冷凝液化进入过滤器，通过热力膨胀阀节流

降压后，低压低温制冷剂进入蒸发器内蒸发，吸取柜体内热量，使物品得到充

分冷却，汽化形成制冷剂蒸气被压缩机从回气管内吸入，再次压缩，如此周而

复始，柜内的物品就达到所需的冷藏温度。

* 工作原理

工作原理
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使用须知

1、展示柜应在环境良好的场合使用，一般要求室温低于25℃，相对湿度低于60%。

在温度和湿度更高的条件下，展示柜的运行会受到一定的影响。

2、展示柜在使用过程中，电压的变化应保持在±10%范围之内，若电压不稳，请

选用容量适当、安全可靠的稳压器。

3、展示柜周围应不靠近热源，不受阳光直晒，自然风流动速度应小于0.2米/秒，

周边通道及风口平时应关闭，防止破坏风幕，影响制冷效果。

4、展示柜在除霜过程中，短时间柜内温度会有所上升。柜外热空气与表面冷的

物品相遇食品表面会凝露。除霜过程结束，开机制冷时，大多数的露被除去，

少量的露仍然留在食品上，属正常现象。

5、展示柜蒸发器上的针型阀用于系统测试和制冷剂加注，平时不要打开，以防止

制冷剂泄露。

6、所有吸气管路应当隔热，以减少能力损失和凝结水。在制冷管路进入展示柜的

地方进行密封，以防止水凝结进入展示柜的底部。

8、营业时，前部玻璃不能掀起使用，以免砸伤顾客或损坏玻璃。

9、展示柜的选用底托架结构每平方米可承受大约30千克的重量，过多会损坏搁架。

10、地面不应有沉降，地面沉降主要会影响排水，排水不好会影响正常制冷，损坏

风机等。

7、展示柜不得存放易燃、易爆、易挥发的液体和气体。
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主要性能说明

1、展示柜蒸发风机线路

蒸发风机在展示柜化霜时正常运转。

2、除露线路

展示柜在案板底和前柜口处各有一根防露加热丝，所有防露加热装置线路与

主线路电源直接相连，使其能够一直连续工作。

3、化霜

展示柜结霜后会降低制冷能力，每隔一段时间后自动除霜。本产品采用电加

热除霜，其化霜温控、化霜频次及时间设定须有专业人员操作。化霜时柜内

温度会有所回升，属正常现象，不会影响你的使用。

4、保温

展示柜可以根据您的需要配备拉门等保温设施，您可以在非营业时间内使用，

起节能及确保食品卫生的作用。在使用时，请您注意轻拿（拉）轻放，防止

损坏拉门玻璃及造成展示柜磨损。

5、温度控制

展示柜在电控盒内设置有温控器，可以通过对工作温控器的设置来调整柜内

的温度（温度的调整应请专业人员进行操作，不当的设置可能造成温度过高

或过低，甚至导致压机故障）。
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正确的使用方法

1、展示柜首次使用或停机清洁展示柜内部后，先开机运转，待柜内温度达到规定

范围后，才能放入保鲜食品。

2、装入食品时应轻拿轻放，禁止摔扔，以防损伤展示柜。

3、食品摆放时应与蜂窝网留有一定的空隙，因为食品的堆积超过蜂窝网会干扰展

示柜中风幕的流动，影响食品的储存效果，增加能耗，严重的会使柜内大量积

冰，损坏制冷系统。

4、回风口处摆放食品也会干扰展示柜中空气的流动，同样会造成上述不良后果。

5、展示柜中展示的食品内外应当经常调换位置，做到先进先出，防止食品因放在

不容易拿到的地方而长期不能售出，造成过期或变质。

6、食品碎屑掉进展示柜内部应及时清理，以免堵塞化霜水道，造成冰堵，影响制

冷，从而造成展示柜冷却不足，食品变质。

7、无论什么食品都有保质期，易变质，不能无限期的存放在展示柜中。

8、展示柜中的食品应有良好的包装，小体积散装食品等应存放在容器中，这样食

品卫生清洁、防干。注意：所用容器的高度不能超过蜂窝网。

为保证展示柜的正常使用，超市应对温度进行巡检，每2小时巡检一次，并记录

柜温数据。

9、该柜台柜只适用于保鲜食品的展示，不能当作冷柜使用。
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日常清理、清洁

设备的性能和使用寿命与日常的清理、清洁直接相关。定期清理展示柜及其

零部件会延长展示柜的使用寿命，减少展示柜的使用和维修费用。

清洁、保养一览表（通用）

间隔 位置 清理维护内容、方法及注意事项

即时清扫

外观部件

用软布蘸水擦拭水渍、灰尘、污渍、锈迹、胶带痕迹等，严

重的用中性洗涤剂清洗。但洗涤剂易留下黄渍，需用水擦拭

干净。含盐食品周围更应注意随时擦拭。

货物搁架
及时清理散落的食品屑等杂物，并用软布蘸水擦拭水渍、污

渍，注意要清洁到每一个角落，以防止细菌滋生。

展示玻璃

用不起毛的软布蘸温水擦拭外表面以及镀铬或不锈钢的地方，

然后用干毛巾擦拭干净。必要时使用玻璃清洁剂。注意冷玻

璃表面不要接触热水，热玻璃不要接触冷水，否则会造成玻

璃破碎、人员受伤。

1次/1个月

展示柜内表

面及所有附

件

将柜内残冰、食品屑等杂物 ，并用软布蘸水擦拭水

渍、污渍、锈迹。

内表面及附件，然后用水擦拭干净。

清理干净

用不伤害展示柜表面及对食品无污染的中

性洗涤剂或清洁液擦洗

照明装置

软布蘸水擦拭污渍、灰尘，必要时采用中性清洁剂，然后用

干毛巾擦拭干净，污物少时可以干擦。注意擦拭前首先要断

开电源。

下水口

清理、清除积留在下水口过滤网处的污物，并用清水冲刷过

滤网。注意污物只能取出，禁止冲入下水道中，以免堵塞下

水道。

蒸发器仓
主要清除柜内的掉进的碎小食品，注意清理时蒸发风机上不

能溅上水，不要损伤柜内电线及加热管。
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日常清理、清洁

清洁、保养一览表（通用）续表

间隔 位置 清理维护内容、方法及注意事项

出风口蜂
窝网

将蜂窝网固定件拆下，然后取出蜂窝网用自来水水压对蜂窝

网进行冲洗，清理蜂窝孔的冰堵、脏堵、污渍。必要时用干

净软布蘸中性清洗剂擦拭表面污渍、灰尘，然后用清水冲洗。

风干后，按原标准装上。注意：蜂窝网未风干之前，不能开

机制冷，否则冰渣会堵塞网孔。（具体拆卸方法见“清理、

清洁指导”一章。）

回风口

清理食品碎屑、残留物等，必要时取下回风网，重点清扫平

时不注意的地方，细小灰尘可以用吸尘器清除。注意：碎屑、

残留物只能取出，不能冲入下水道中。

冷却风机

对冷却风扇上的附着物进行清理，必要时取下风扇进行清洗。

重新安装风扇时要按原样装回，拧紧螺钉，要注意不要让蒸

发风机沾水。

根据使用及
环境情况，
可1～3个月
清理一次。

注意：

清洁各部位时不得在内、外表面上使用研磨打光垫和研磨打光剂，因为研磨

材料会擦伤表面。

不要使用氨基清洗材料清洗产品。因为氨会永久性地损坏这些零部件。

在清理展示柜内部时，必须使展示柜断电。

根据使用及
环境情况，
可2～4个月
清理一次。



* 清理、清洁指导

一、清理、清洁展示柜内表面和蒸发器仓

1、断开电源，停止展示柜的制冷。

2、取出展示柜中存放的物品，把这些物品转放到另外一组展示柜或冷库中。

日常清理、清洁

3、拆下分隔网、底托架、底搁板。分别清洗这些零部件，在冲洗展示柜时，

水流不要过快，要低于展示柜排水口的排泄量。

4、清洁完毕后重新安装全部拆下的零部件，并保证位置正确。

5、待所有的零部件都干燥后，再给展示柜通电，以免损坏展示柜和危及人身

安全。

6、给展示柜通电，重新启动制冷。

7、展示柜达到合适的工作温度后，重新放入食品。

二、检查排水管是否畅通

1、打开展示柜底饰板，在展示柜箱体的中部有一根 型白色塑料管，管上有

一个六角螺栓（见下图）。

2、用工具扭开六角螺栓，检查此处有无污物。若有，说明此处水流不通畅，

需清理。

3、从柜内倒入适量水，将污物排除到预先准备好的水盒内。

4、冲洗干净后，将六角螺栓装回原处，并上紧（见下图）。

8



日常清理、清洁

5、再向柜内倒入适量的水，若还不通畅，说明是主排水管路堵塞，要马上通

知当地维修点。

注意：

对展示柜不要使用高压水清洗，以免出危险。

三、清理、清洁蜂窝网

1、断开电源，停止展示柜的制冷。

2、取出展示柜中存放的物品，把这些物品转放到另外一组展示柜或冷库中。

1

2

3

3、松开蜂窝网固定件（2）上的自攻钉（3），将蜂窝网固定件拆下来。

4、取下蜂窝网，用自来水水压顺着网孔的方向进行冲洗，干净后将孔中的水甩

干，然后进行彻底风干。

5、按照步骤3相反的顺序安装蜂窝网。

6、给展示柜通电，重新启动制冷。

9
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日常清理、清洁 维护

* 预防性维护

1、按照本说明书中的概述，制定一个常规的清洁计划，使员工了解清洁、保

养展示柜的重要性，遵守所推荐的规则。在清理、检查电器零部件和电器

接头之前，展示柜应断电，因为电器零部件上的水分可能造成电击，危及

人身安全。

2、清洗展示柜时，要同时清洗风扇叶片和盘管。应保证风扇叶片和暴露的盘

管没有污垢、灰尘。积留在风扇叶片上的污垢会导致发生电机故障。

3、要定期对电器件做例行检查。如检查接头是否松开，电线是否破损，电器

件是否积尘，受潮等。做到小问题及时发现、及时解决，避免出现大问题。

4、排水口应保持干净、无渣滓。排水口堵塞会使展示柜制冷效果差，容易损

坏电机。

5、氨或氨基清洁剂能损坏电子零部件，因此在电子零件或周围不要使用这种

清洁剂。

6、吸气管管路必须一直隔热，要定期检查周围的隔热层。损坏的要及时修补。

7、确认展示柜载荷正确。展示柜中尽可能不要使用大标牌。存放的物品不要

堵住或占据空气通道、不要超出蜂窝网下部。物品应当摆放、存放和堆积

整齐。

8、检查展示柜周围的环境。如果来自空调、风扇、打开的窗或门的空气流动

方向错误，就会破坏展示柜风幕，对制冷性能有不利的影响。照明过强也

能影响展示柜的性能。

警告：

荧光灯中含有水银。不要打碎灯管。水银是危险的废物，应当回收或废

弃。



技术数据

技术数据

型 号

气候类型

防触电保护类别

展示面积 (m )2

工作温度 (℃)

蒸发风机功率(W)

外形尺寸(mm)

净 重 (Kg)

除霜加热管功率（W）

额定电压（V）

额定频率（Hz）

制 冷 剂

I

-2℃ ℃～+2

3（25℃/60%）

2.525

32W×2

50

490

R22

2500×1219×1185

3N~380

ZK0.56LF

350

3（25℃/60%）

I

3.786

32W×3

3N~380

50

700

R22

470

3750×1219×1185

ZK0.79LF

-2℃ ℃～+2

电气接线图

U0 蒸发器除霜加热管 U 防露加热丝T1化霜温控器 K开关

T2工作温控器KM3 化霜接触器ZL 镇流器 R日光灯 Q启辉器

KM3

2

3

4

5

6

1

U0

U1 1 2 3 6 7 0 8 9 10 11 12

T R1 R2 R3

U1 V1 W1

UU

R

Q

ZL

T1

T2

A1

A2

PE

M M

K

V

V 电磁阀

PEPE

M 蒸发风机 1250柜风机1个 1875、2500柜风机2个，3750柜风机3个

M

3（25℃/60%）

I

1.89

32W×2

3N~380

50

390

R22

300

1875×1219×1185

ZK0.45LF

-2℃ ℃～+2

冰点柜台柜电气接线图
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