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IMPORTANT SAFEGUARDS
When using electrical appliances, basic safety precautions should
always be followed including the following:
1. Read all instructions.
2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.
3. To protect against electrical hazards, do not immerse cord, plugs,

and Rice Co=oker, except lid and pan, in water or other liquid'
4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or

near children.
5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to

cool before putting on or taking off parts.
6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after

the appliance malfunctions, or has been damaged in any manner.
Retuin appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair, or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the
appliance manufacturer may cause hazards.

8. Do not use outdoors.
9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot

surfaces.
10. Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated

oven.
11. Extreme caution must be used when moving an appliance

containing hot oil or other hot liquids.
12. Always afiach plug to appliance first, then plug cord into the wall

outlet. To disconnect, turn any control to "off", then remove plug
from wall outlet.

13. Do not use appliance for other than intended use.

14. SAVE THESE INSTRUCTIONS
This product is intended for household use.

NOTE
A. A short power-supply cord (or cord set) is to be provided to reduce

the hazards resulting from becoming entangled in or tripping over
a longer cord.

B. Longer cord set or extension cords are available and may be used
if care is exercised in their use.

C.lf a long cord set or extension cord is used,
(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord

should be at least as great as the electrical rating of the appliance'
(2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should

be a groundingtype three-wire cord, and
(3) the lohger cord should be arranged so that it will not drape_ over

the couhtertop or tabletop where it can be pulled on by children
or tripped over accidentally.

This appliance has a polarized plug: (one blade is wider than the othefl.
As a safety feature, this plug will fit in a polarized outlet only one way.
lf the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug.
lf it still does not fit, contact a qualifies electrician.
Do not attempt to defeat this safety feature.
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Cautions
Be sure to observe the following to prevent
malfunction that may cause an accident:

. DO NOT use this rice cooker for any purpose
other than cooking r ice and steaming food'

. Measure the quantity of rice and water according
to the Operating Instructions.

. Clean the rrce cooker, particularly the dew
collector, after using.

. Keeo holes that drain into the dew collector
clean and free of debris.

r Plug into a properly wired wall outlet. Before you
plug i t  in,  make sure the vol tage of the unit  is the
same as your local suPPlY.

. DO NOT immerse the unit in water.

. The paper located between the pan and the
heating plate must be removed before using.

.  After plugging in,  press the switch on immediately.
Cooking viitn tne switch in Keep Warm position will
cause low-heat cooking and rice will not be cooked
propeny.

.  The unit  becomes hot when in use. DO NOT touch
the lid with your hand, and do not place your face
or hand directly over the steam coming
from the cooker.

r Always keep the outside bottom of the pan and the
heating plate clean and dry. Any foreign matter
between them will cause the unit to malfunction.

.J 
CAUTION

Pullthe power plug as shown

. Set the unit on a stable surface.
DO NOT expose to water, high humidity, or heat
sources. DO NOT use the pan directly on an
open f lame.
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.  Be sure to keep the unit  out of  the reach of chi ldren,
especial ly when cooking r ice.

. DO NOT tilt the rice cooker on its edge or place it
upside down with i ts power supply plug connected,
as this may cause damage. When t i l t ing or placing
the rice cooker upside down, make sure to
disconnect the Power suPPlY Plug.

. The oan must not be fil led above the
. '  MAXIMUM LEVEL " .

.  The l id must be closed t ight ly in the latched posit ion
a t  a l l t imes dur ing  cook ing ,  i .e .  the  un i t  must  no t  be
operated with the l id oPened.

.  DO NOT cover the l id with a cloth as i t  may
deform or change color.

. DO NOT damage the power cord and do not
attempt to repair it if it is damaged.
Avoid damage to the power cord. Never attempt to
customize the cord. Keep the cord away from high
temperatures. Avoid unnecessary bending, twisting
and pulling on the cord. Never place heavy objects
on the cord or attempt to tie it up. Using a damaged
power cord can lead to electrical shock, shorting
or f i re.
o Consult your nearest sales dealer for repair of the
electr ical  cord or Power Plug.

'  Ensure that the plug f i ts al l  the way into the out let .
Uncompleted plug-in may cause electr ical  hazards.
. Please use only attached cord set.
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Parts ldentification

il

"Rice Cook/Steam" lamp

"Keep Warm" lamp

Switch

Plug

Dew collector

. Hold the sides and remove/install in the
direction of the arrows.

. Remove and clean the dew collector after
every use.

Steam cap

. Remove and clean after every use.
See " How to Clean ".  (  page.8)

Pan

Accessories

Measuring cup
(Approx. 180m1)

--2( / /
\ ,z//

Rice scoop Steaming baskel

-4-



E1
How to Cook

Place r insed r ice in the pan. Add water,
e.g. for 6 cups of r ice, add water to LEVEL INDICATOR 6.

. Do not rinse rice in the rice
cooker pan as non-stick coating
may be damaged.

r Adjust the quantity of water
your personal taste.

r Soak rice in water at least
for 30 minutes.L  I C U P

r 3 - +
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LEVEL INDICATOR

IVIAXIMUI\,4 LEVEL
Do not  cook wi th more than th is level
of  water ,  e.g.  1.8 L Type.

Set the steam cap onto the outer l id.
Place the pan in the body.
Make sure that the pan is direct ly
in contact with the heating plate by
turning i t  s l ight ly from r ight to lef t  unt i l
it seats properly.

Close the outer l id.
The l id is locked properly when i t  c l icks.

Plug in.  lmmediately
lamp tel ls you when

oress the switch. The "Rice Cook/Steam"
cookinq has started.

. Wipe the surface of the pan
befole using. l{ it is wet, it may
cause noise whi le cooking.
I t  may also damage the unit .
i f  any foreign matter is on i t .

r  l f  outer l id is not securely closed,
cooking will be affected.

r Do not open the outer l id when
in  use .

r Do not plug in unit  unt i l  you get
ready to cook. Otherwise, rice
may be ruined.

r l f  the pan is not in the unit ,
cooking wi l l  not begin.

r The "Keep Warm" function
continues unti l  the unit is
unplugged.

When rice is done, the switch will move up to the "Keep Warm"
setting. The "Keep Warm" lamp lights up to indicate that the

After the switch moves up, leave the outer lid closed for at
least 15 minutes to ful lv steam the r ice.
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How to Cook

Scoop and mix the r ice wel l
20-30 minutes after cooking is done.

Unplug the unit  i f  you do not want to keep
the r ice warm or when the unit  is not in use.

1 0 i:ffi? xt3,"i"":?J::i"*

To Keep Cooked Rice Warm and TastY

r  Using the Keep Warm funct ion for more than 12 hours may cause discolorat ion or an odor in the r ice.
r lf quantity of rice to be kept warm is less than

SR-TE18N 6 bowl fu ls  116cups)  ,
Sr-rE1s\ r 4 bowlluls (4 cups) l
9R rE]!ryf z b9wlts 1z cttos) l

the r ice wi l l  gradual ly dry out and lose i ts f lavour.
Foreign matters left in the pan during Keep Warm may a{fect the smelll and taste of the rice.

:=),-\
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E1
HOW tO Steam FOOd (usins the steamins basket)

Put 2 cups of water with the
measuring cup provided, into the pan.

lf cooking rice at the same time,
DO NOT cook beyond following
capacity.

Rice (cups)

1 .81 (10 cups) 6

1.51 (B cups) 4

1.01 (5 cups ) z

Place steaming basket on the pan.

Set the pan into the body.
Add food.( Place in dish i f  Required

Set the steam cap onto the outer l id.  Close the outer l id.
The l id is locked properly when i t  c l icks.

Plug in.  lmmediately press the switch.
The "Rice Cook/Steam" lamp tells you
when cooking has started.

Time the cooking manual ly.
-Unit will automatically switch to Keep Warm when water
is completely evaporated.

. Wipe the su{qee1l lhe pan
pe1ore qq!ng.lf it is wet, it may
cause noise while cooking.

llrngy also damage the unit,

I slyloflgn matter is on it.

r  l f  outer l id is not securely closed,
cooking will be affected.

r DO NOT plug in unt i l  you are
ready to cook.

r lf the pan is not in the unif;
cooking wi l l  not begin.

r The "Keep Warm" function
cont inues unt i l  the unit  is
unplugged.

t>/ g jTurn off cooker by unplugging.

Remove foods, then the steaming basket, and finally
pour out any remaining water.
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How to Clean

o Be sure to unplug and carry out these
operat ions when the unit  has cooled down.

o DO NOT use objects such as benzine, thinner,
cleansing powder or metal scrubbers.

Dew collector
Remove and clean with damP cloth
after everv use.

How to remove and clean.
1. Pul l  of f  the steam cap to

remove as shown
in the f igure. o, , , ,

P
3. Wipe the inside of the hole with

a damp cloth.

/t'Z- - wipe insrde -

K 
y,[i^?*^)).

Please do not remove steam dome
when using rice cooker
How to fit steam cap.
1. lnsert  the valve holder into the

steam cap by setting the tab of
the holder (A) into the slot of the
cap (B) and turn it from left to
right until it seats properly.

How to fit steam dome.
(ln case it's accidentally taken off)

Place steam dome into its holder
by inserting steam dome tabs (C)
into slot  (D).  Al ign mark on
dome (1) and mark on
steam cp (2).
Then, press
steam dome
into steam cap
until it seats
properly (You ll

Note :The steam dome wi l l  only f i t
one wav. Do not force it in as it
may be damaged.

2. Put the steam cap into the hole
of outer l id.

hear the sound "click"

/ Outer lid / Upper rim

Wipe with a damp cloth.
o DO NOT use a dishwashing

detergent.

Wash with a dishwashing detergent
and sponge and wipe off .

l f  an object has become stuck to the sensor,  l ight ly pol ish
it off by using fine sandpaper (of about#600 grit)/ steel wool.
Then, wipe with a damp cloth.

Steaming basket Measuring cuP

Wash with a dishwashing detergent and sponge.



Troubleshooting

Problems Descript ion Cooking Problems Keep Warm Problems
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Rice not r insed well  enough a a
Pan bottom dented or uneven o O o
Foreign matter between pan and heater o o O o o a
Rice Cooked with oil o a a
Rice not fluffed (mixed) after cooking o a
Keep Warm for longer than 12 hrs or amounl

ol rice being kept warm is too small
o O o

Utensi ls left  in pan during Keep Warm a
Rice being kept warm was at room temperature

or colder or cold r ice added to warm rice
a

Lid nol securely closed o
Pan was not clean or odors from previous

cooking remain in pan
o a

Power cord was unplugged or the switch

was turned off during cooking
o a

Specifications

Model  No

power suqq]V
Power at Rice Cook

consumed at Ke-p Warm

Capacity
D i m e n s i o n ( H x W i O i

(approx.)

w910nt (approx.)

SR-TElON

450 W
6 1  W

0 . 1 8 - 1  . 0  L
g 5/e" x g3i,1o" rg31o"

(245x248x247 mm)

2.5 kg (5 1/z tbs.;

SR-TE15N

1 2 0  V

630 W
6 7 W

0.36-1 .5  L

9 3/+ x 1o7la" xlosl+"
(248 x 276 x 274 mm)

2.8 kg (6 1/+ tos.;

SR-TE18N

0.54-1 .8  L

10 1lz" x 10 7/a'  x 1o 3/+
(267 x 276 x 274 mm)

3.1 kg (6 3/a tbs.;

630 W
6 7 W
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Attention

Faites bien l'attention en observant les instructions
suivants pour prevenir  des mauvaises fonct ions qui
peuvent provoquer d'un accident.

.Ne fai tes cuire que du r ia pas autre choses.

.Suivez les instruct ions d'op6rat ion qui compte
surtout la quant i td de r iz et de I 'eau.

. Nettoyer-le bien aprds chaque usage,surtout le
col lect ion de rosees.

.Maintenez les or i f ices d'6coulement vers le
collecteur de condensation propres et d6gag6s
de tout r6sidu.

. Brancher a une prise secteur murale correctement
cAbl6e.Avent de brancher '  ver i f ier que la tension
de I 'apparei l  est ident ique a la tension du secteur.

.  Ne pas immerger.

1l

7:
. \ ]

-_--_

r Avant d'ut i l iser le cuiseur,  rel i rez le papier plac6
entre le panier et la plaque chaufJante.

r  Faites marcher tout de sui te le communitateur
de chauffage apres d'avoir bouch6 la douillle a
la propre condition: mais pas celui de rechauffage

.L'apparei l  chauffe pendant l 'ut i l isat ion.
NE TOUCHEZ JAMAIS le couvercle avec la main
et ne placez jamais votre visage ou votre main
directement au-dessus de la vapeur qui s '6chappe
du cuiseur.

rToujours maintenir la plaque chauffante et le
fond ext6rieur du panier parfaitement propres
et secs.
La pr6sence de matidres 6trangerds entre les
deux provoquerait un mauvais fonctionnement
du cuiseur.

ATTENTION
D6brancher comme le montte I'illustralion

. Mettre le cuiseur sur une surface stable.
Ne pas l 'exposer a I 'eau, a une humidite ou a
des sources de chaleur excessives. Ne jamais
metre le panier sur une f lamme nue.

. Faire attention de toujours placer le cuiseur
hors de la portee des enfants,plus
part icul ierement pendant la cuisson du r iz.

.  Ne pas renverser le cuiseur sur le cote ou le
poser a I'enve rs alors que la prise est branchee
car il pourrait etre endommage. S'il doit etre
renverse ou mis a I 'envers,ne pas oubl ier de le
debrancher auparavent.

.  Ne rempl issez pas le rechaud au dessus du
niveau maximum marque.

.  Pendant la cuire, la haute couvercle doit  etre
bien fermee a la posit ion propre. ( l l  ne
fonctionne pas avec la couvercle ouverte).

. Ne oas recouvrir le couvercle avec un chiffon.
Le couvercle pourrait se deformer ou changer
de couleur.

. Evitez de faire courber, se tordre ou tirer la
cordelette de pouvoir sans propre raison ou
iaisser le placer sous des lourds objects.
Quand on trouve le cordelette d'electrique est
abimee, ne le relparez pas par soi-meme.Si non,
i l  peuve causer de la secousse eletr ique ou
I ' incendie.
o Consultez au marchand autorize tout pres

de chez vous au cas de le faire reoarer.

. Assurez-vous que la fiche s'insdre d fond dans
la orise de courant.
Des cordons 6lectriques partiellement enfonc6s
peuvent entrainer des risques d'6lectrocution.
o N'uitlisez que les cordelettes donnees.
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Nomenclature

Capuchon d'humidi t6

r Enlevez - la pour nettoyer tout aupres de
chacun usage.
(voir Le Nettoiement et La Maintenance)

_,-- Capuchon d' humidite

La poignee de valve

Suppot de la cui l ler

Panier

Collecteur de condensation

r Tenir le collecteur par les cotes et sulvre la
direction des fleches pour I ' installer ou le retirer.

r  Hal ten Sie den Kol lektor  beim Herausnehmen
seitl ich fest. Zum Einsetzen verfahren Sie in
Pfe i l r ichtunq.

Trimoin de maintien au chaud

Temoin du cuiseur

Commutateur

Cordon

Accessoires

.-12
\ z//

Verre mesureur
(environ 180 ml)

Cui l ler  d r iz La Corbeil le a vaporisation
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Mode d'emploi

Mesurer  le  r iz  a I 'a ide du verre nesureur  fourn i .  Laver  le  r iz  dans
un autre borjusqu'a ce que I'eau qui s'ecoure'"l'*ioJr^&, 'hilfflilff,.]?:|;ro,.iii]3,..",

ffi ffi 
d'endommager te revetement

ffi ffi 
anti-adhesif.

sGufa{{\l,*'

W W
Mettre le riz lave dans le panier. Ajouter I 'eau
Ex. :  Pour s ix  tasses de r iz .  met t re de I 'eau
jusqu'au n iveau 6

Indicateur  de n iveau

Niveau maximum
Ne pas rempl i r  au-dela de ce n iveau.
(Ex . :  mode le  de  1 ,8  L )

r Ajouter la quantitd d'eau selon
l o q  n r o f o r a n n o c

r Faites baigner, avant la cuire, du
r iz  au moins 30 minutes.L  T C U P

- -
I� +

:::- 
-1-6--

"-J-
:  - . . * - - ' ,  1 . . r .

Fixer le couvercle int6rieur au couvercle exterieur
Placer  le  panier  dans le  boi t ier .
S 'assurer  oue le oanier  est  d i rectement
en contact  avec ia  p laque chauf fante.
en le  tournant  legd rement  vers la  dro i te
puis vers la  gauche pour qu ' i l  s  insta l le
proprement .

tfenez bien sec entidrement au
surface de la casserole avant de
la p lacer  sur  p lace pour fa i re
marcher l '6 lect r ic i t ie .Si  non,  le
rechaud fera la bruit pendant
la cui re ou i l  do i t  6 t re en
dommaqe.

Fermer le  couverc le exter ieur
S'assurer  oue le couverc le est  b ien enclenche
et  verroui l le ! .

h;=
/-_--\

Ml
I P
", ,-::>t ]\Q=2/

r Si le couvercle n'est pas bien
ferme. la cuisson en sera affectee.

r Ne oas louvrir le couvercle
ext6r ieur  oendant  la  cuisson.

Brancher le  cordon dans la  pr ise de I 'apparei l .Abarsser  le
commri tateur .  Le tdmoin du cuiseur  (Rice Cook)  s 'a l lume pour indiquer
le d6but  de la  cuisson.

r Ne pas lbrancher avant que tout
soit pret a la cuisson, Autrement,
le riz pourrait 6tre gAtd.

r  Si  le  panier  n 'est  pas insere dans
I'appareil, la cuisson ne peut
debuter.

La cuisson terminee,le commutateur se delplace a la position de
maint ien au chaud.  Le temoin de maint ien au chaud (Keep Warm)
s 'a l lume pour indiquer  la  mise en serv ice
de la fonct ion de maint ien au chaud.

r La fonction de maintien au chaud
demeure en fonction jusqu'A ce
que I'appareil soit d6branche.

Apres que le commutateur  a i t  change de posi t ion, la isser  le  cuiseur
sous couvert  pendant  envi ron 15 minutes pour que la cuisson d la
vapeur du r iz  se poursuive.
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Mode d'emploi

M6langez b ien le  r iz  a I 'a ide d 'une cui l ldre
20 a 30 minutes aores la  cuisson.

support de la cuil ler 
\__\.

Dtibranchez I 'appareil lorsque vous ne l 'uti l isez
pas ou lorsque vous ne souhaitez pas
mainteni r  le  r iz  au chaud.

D>
/  , . - ' tu i l

: ---ll

1 0 ffffir*r;fl::r"?,'::'"' 
*

Pour maintenir le riz cuit au chaud et lui conserver
toute sa saveur

r Ne pas maintenir le riz au chaud plus de 12 heures; autrement, i l  pourrait devenir decolore et degager une odeur.
r Si la quantit6 de riz d maintenir au chaud est inferieure a,

le riz deviendra sec et sans saveur.

Ne laisser aucun ustensile dans le panier pendant le maintien au chud; cela pourrait alt6rer I 'odeur et le
go0t du riz.

SR.TE18N
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cuisson d la vapeuf (Avec grille a vapeur en option)

Mesurer 2 verres d'eau avec le verre mesureur fourni.
Verser l 'eau dans le Panier.

Si vous faites cuire en m6me temps
du riz, vous ne pouvez jamais remplir
un rechaud tani et plus de la capacit6
unique de chaque medle.

Modele (Tasse) du riz

1 ,81 (10 tasses)
1,51 (8 tasses) 4

1,01 (5 tasses) 2

r Avant usage, essuyer la
surface du panier, S'i l  est
humide. cela pourrait entrainer
du bruit pendant la cuisson voire
endommager I 'apparei..

r Afin de prevenir des problemes
de cuisson, s'assurer que le
couvercle ext6rieur est bien ferm6.

r Ne brancher I 'appareil que lorsque
la cuisson doit d6buter. Sinon, les
aliments pourraient Ctre gates.

r La cuisson ne pourra commencer
en l 'absence du panier .

Son systeme de rechauffage
continue a marcher un Peu Plus
tard aores le deitachment.

Apres avoir placer des plats plein de norriture dans cette
colrbil le, r6glez)a bien en propre position de la cassreole

Femez la haute couvercle en claquant pour permettre a fonctionner
la toque de vapeur la-dessous.
Attachez la cordelette d'AC sur place pur faire marcher la lampe de
cuire oui s't lclaire tout de suite.

R6gler  manuel lement  la  dur6e de cuisson.
L'appareil passe en mode maintien au chaud lorsque
I'eau est 6vapor6e.

Couper le contact sur I 'appareil en
le d6branchant.

Retirez les al iments, la corbei l le d vaporisat ion, puis

videz I'eau restante.

Deposer la gri l le a vapeur dans le panier
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Nettoyage

Soyez surs que vous avez fait de la douil le et bien
terminer tout le systemeautomatique entant que
ce rechaud revient froid.
Le nettiement avec la benzine. le thinner ou celui
de poudre a nettover est en tous cas interdit.

Boitier / Couvercle extdrieur / La Haute

Couvercle / Le Bord de carrosserie
Faites secher-les tout simplement
avecune moite eponge sans aucune
produit a laver.

La Casserole

La Communitateur de casserole

Si un objet reste colle au capteur, retuez-le en,frottant legerement avec du
papier abrasif f in (numero 600 environ) ou avec de la laine de verre Et puis

finalement reflechissez-la avec une moite etoffe.

Vaporisation Verre mesureur  Cui l ler  a r iz

Avce une bonne epong plus du produit a laver.

2.fournez de droite d gauche le poignee de
valve. Lavez-la tout simlepment avec le
courrant d'eau tout avant de la

3.Faites partir aussi I 'humidit6 la-dedans
avec une fine etoffe.

fa re seche avec
une moite etoffe

Veuillez ne enlever pas le vapeur-couvercle
quand vous uti l isez Ia marmite de riz.

I Comment fa,t-on la remetter en place.
1 .Inserez la poignee de la valve dans le

capuchon d'humiditd en plaqant le
taquet de la poignee (A) dans la fente
du capuchon (B) ,  puis  tournez de
gauche d droite jusqu'd ce que la
poignee soit bien en place.

- o o
I Comment emboiter le vapeur-couvercle.

I F n  n a q  i l  o q t  e n l e v e  n ^ -  L ^ ^ ^ - l  \
\ L r r  v q r  P A r  I  l q D O l U . . /

Placez le couvercle d vapeur dans son
support en inserant les taquets (C) dans
la fente (D) Alignez les reperes du
couvercle (1) et du capuchon d'humiditd
(2). Enfoncez ensuite le couvercle ir
vaoeur dans le caouchon d' humidit6
i lsorra ce o l ' r l  s ' insere correctement
(a ce stade, vous entendrez f
un decl ic) .
Remarque:  O9'u€g
I  e  corrverc le i  vanerrr  .aV
n o  n o r  r t  c  i n c a r o r  n r r o

dans un sens,  \
Ne forcez jamais pour \::::::l
l ' inserer. vous risqueriez de I 'endommager.

2. Montez la toque de vapeur a la rainure
de celle de haute couvercle.

La Toque de vapeur

I Comment fait-on le deitachement
l.Enlevez-la d'une facon presenteie

d 2 n a  a o t t p  i m 2 n a

Lavez d I 'aide d'un nettoyant d vaisselle
et d'une 6ponge, puis essuyez,

Collecteur de condensation

Retirez et nettoyez avec un chiffon
humide apr6s chaque uti l isation.

-29-



Guide de d6pannage

Descript ion du problbme Probldmes de cuisson Probldmes de maintren
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t e m p 6 r a t u f e  p l u s f r o d e o u  d u  r z  t r o d  a  e l e  a  : - . : e  l i ' z

c n  a u o .

o

Le couvercle n est pas terme coTTecteme' ' o
L e  p a n i e r  n  e t a  t  p a s  p r o p r e  o u  c o n t e n a  I  - . ' c ! ' e  l e s  l l e ! . s

de cuissons pr6cedentes.
o o

L e  c o r d o n  d ' a l  m e n t a t  o n  a  e t e  d e b f a n c h e  o !  n t e r r ! i r t e ! r

a ete mis hors tens on pendant a culsson o a

Sp6ccifications
Moddle No.

Al iment t ion

UUISSON
uonsommallon 

[/aintien au cnauo
Capacit6

D i m e n s i o n s ( H x L x P )
(approx.)

Poids (approx.)

SR-TE1ON

450 W
6'1 W

0 , 1 8 - 1  , 0  L
g s/s po x 9 3/+ po x 93/+ po
\245 x 248 x 247 mm)

2,5  kg  (51 /z  lb )

SR-TE15N

1 2 0  V
630 W
6 7 W

0 , 3 6 - 1 , 5  L
g 3/+po x 107/r po x 103/+ po
(248 x 276 x 274 mm)

2,8  kg  (61 /+  lb )

SR-TE18N

630 W
6 7 W

0,54- '1 ,8  L

101/z po x 107/a po x 103/+ po
(267 x 276 x 274 mm)

3,1  kg  (63 /4 lb )
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