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Operating
nstructions

Electronic Rice Cooker/Warmer

EFEFIRBRE

. HAE / 227|
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Electronischer Reiskochautomat/Reiswarmhalteautomat
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Before operating this unit,please read these instructions completely.
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Il est recommandé de lire attentivement ce manuel avant d'utiliser I'appareil.
Es wird empfohlen, diese Anleitung vor inbetriebnahme des Geréts aufmerksam durchzulesen.
Truée khi st dung, lam on hay doc ky ban hudng dan nay.
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IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed

including the following:

1. Read all instructions.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

3. To protect against electrical hazards, do not immerse cord, plugs and Rice Cooker,
except inner lid and pan, in water or other liquid.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to cool before putting on
or taking off parts.

6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions,or has been damaged in any manner. Return appliance to the nearest
authorized service facility for examination, repair, or adjustment.

7. The use of accessory attachments not recommended by the appliance manufacturer
may cause hazards.

8. Do not use outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of table or counter, or touch hot surfaces.

10.Do not place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be used when moving an appliance containing hot oil or other hot
liquids.

12.Always attach plug to appliance first, then plug cord into the wall outlet. To disconnect,
turn any control to "off", then remove plug from wall outlet.

13.Do not use appliance for other than intended use.

14.SAVE THESE INSTRUCTIONS
NOTE

A. A short power-supply cord (or cord set) is to be provided to reduce the hazards resulting
from becoming entangled in or tripping over a longer cord.
B. Longer cord set or extension cords are available and may be used if care is exercised in
~ their use.
C. If along cord set or extension cord is used,
(1) the marked electrical rating of the cord set or extension cord should be at least as
great as the electrical rating of the appliance.
(2) if the appliance is of the grounded type, the extension cord should be a grounding-
type three-wire cord, and
(3) the longer cord should be arranged so that it will not drape over the countertop or
tabletop where it can be pulled on by children or tripped over accidentally.

This appliance has a polarized plug; (one blade is wider than the other). As a safety fea-
ture, this plug will fit in a polarized outlet only one way.

If the plug does not fit fully in the outlet, reverse the plug.

If it still does not fit, contact a qualified electrician.

Do not attempt to defeat this safety feature.




PRECAUTIONS A PRENDRE

Lors de I'utilisation de tout appareil électrique, il est toujours recommandé de prendre

certaines précautions, dont les suivantes:

1. Lire toutes les instructions.

2. Eviter de toucher aux surfaces chaudes. Toujours utiliser les poignées ou les anses.

3. Afin de prévenir tout risque de choc électrique, ne pas immerger les cordons, les fiches
ou I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide, & I'exception du panier.

4. Ne jamais laisser des enfants utiliser 'appareil sans surveillance.

5. Aprés usage et avant le nettoyage, toujours débrancher I'appareil. Laisser refroidir
avant de retirer des pieces ou de les remettre en place.

6. Ne jamais utiliser I' appareil si sa fiche ou son cordon est endommage ou aprés avoir
constaté une défectuosité ou des dommages. Le cas échéant ce céble doit étre
remplancé par le fabriquant, son service aprés vente ou une personne de qualification
similaire afin d' éviter tout danger ! .

7. L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut représenter un risque
de dommages.

8. Ne pas utiliser I'appareil a I'extérieur.

9. Ne pas laisser le cordon pendre d'une table ou d'un comptoir, ni le mettre en contact
avec une surface chaude.

10.Ne pas placer I'appareil sur le dessus ou a proximité d'un appareil de chauffage, ni dans
un four chaud.

11.La plus grande prudence est de mise lors du déplacement d'un appareil contenant tout
liquide chauffé.

12.Toujours brancher le cordon d'alimentation a I'appareil avant d'en brancher la fiche dans
une prise secteur. Avant de débrancher, couper le contact, puis retirer la fiche de la
prise secteur:

13.N'utiliser I'appareil qu'aux fins recommandées.

14. CONSERVER CE MANUEL

Cet appareil a été congu pour un usage domestique.

NOTA

A. Le cordon d'alimentation fourni est court de maniere a prévenir les risques
d'emmélement et d'accidents.
B. Des rallonges ou des cordons plus longs sont disponibles. lls doivent étre utilisés avec
prudence.
C. Si une rallonge ou un cordon long est utilisé:
(1) La puissance électrique du cordon ou de la rallonge devrait étre au moins aussi
élevée que celle de |'appareil.
(2) Sil'appareil posséde un circuit de retour a la terre, le cordon devrait étre muni d'une
fiche a trois branches avec retour a la terre.
(3) Le cordon ou la rallonge ne devrait pas pendre du comptoir ou de la table afin
d'eviter que des enfants tirent dessus ou trébuchent.

Cet appareil est muni d'une fiche polarisée (fiche avec une lame plus large que l'autre).
Par mesure de sécurité, cette prise ne peut étre insérée que dans un sens dans une prise
polarisée. Si la fiche ne peut étre insérée dans la prise, en inverser le sens. Si la fiche ne
peut toujours étre insérée, communiquer avec un électricien pour remplacer la prise de
courant. Ne pas tenter de contourner cette mesure de sécurité.
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Do not attempt to forcibly pull the scoop holder off the rice cooker body since this could
cause surface damage.
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B Plug into properly wired wall outlet.
Before you plug in, make sure the voltage of
the unit is the same as your local supply.
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B Do not immerse the unit in water.
W FETEHR AT -
B Eol HAX 2 A,

]

B Paper located between the pan and the
heating plate should be removed before use.
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M Always keep the outside bottom of the pan
and the heating plate clean and dry. Any
foreign matter between them will cause your
cooker to malfunction.
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M Be sure to keep the cooker out of the reach of
children, especially when cooking rice.
Accidentally pressing the key may stop the
cooker.
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B Set the unit on a stable surface.
Do not expose to water, high humidity or heat
souces. Do not use the pan directly on open
flame.
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H Do not tilt the rice-cooker on its edge or place
it upside down with its power supply plug
connected, as this may cause damage. When
tilting or placing the rice-cooker upside down,
make sure to disconnect the power supply
plug.

W A A BRIERARAE T - 52048 ARER AR AR B
ﬁiﬁﬂllﬁiﬁﬁmﬂ o BERSF - BT SR T IR R
17

= 7|

M A

Uch. g

HIEE PYuct.

B The cooker becomes hot when in use. Do not
cover the lid with your hand or place your face
directly over the steam coming from the
cooker.
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H Do not cover the lid with a cloth. The lid may
deform or change color.
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If the supply cord of the appliance is damaged, it
must only be replaced by repair shop appointed
by the manufacturer because special purpose
tools are required.
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When repairs are needed, conlacl the dealer
listed on the warranty card.




NOMENCLATURE

BEZEICHNUN DER TEILE

Envase central
Suporte de colher

Tapa interior
Tampa Interna

Recipiente
Recipiente removivel

Senseur
Topfsensor

Bord protecteur
Schutzrand

Fermeture du couvercle
Decklveniegelung

Olla corpo do aparelho
Korper

Lamparita cociendo arroz |

[ Joint d’étauchéité
Topfdichtung

Eje de la tapa interior
L Eixo da tampa interna

Loquet du couvercle
Deckelriegel

[ Touche de dégagement
du couvercle

| Taste zur Deckelentriegelung
Poignée
Griff

| Tapa exterior
Tampa externa

Colector de rocio

Lampada Indicadora de [—— V= Coletor de umidade
COZIMENT *Rice cooking” | _ 8| -
Commutateur de cuisson | \ = ] ““‘ Z Lsilmparita Icallemando arroz
“Rice cooking” —— ' > Lampada indicadora de
Taste “Reis kochen” L aquecimeto “Keep warm”
_ Corpmutateurdti_ /m" Prise
réchaud “Keep Warm” —— S
Taste “Warm halten” Stecker
(" Accessor N G : :
Zubeharteile Fixation et retrait du support de la cuiller ~ Demontage und Befestigung der Loffelhalterung
L ® Fixation
{Tgﬁi?rgi%eéﬁ??e |  Diriger le coté aimanté du support de la cuiller vers le
cuiseur et le fixer a sa surface.
MeB @ Befestigung -
{uﬁ g??@%:nl) Befestigen Sie die Loffelhalterung an die Seite des e
99 Gerétes, mit der magnetischen Seite auf die Ober-
flache.
® Retrait 1 [ﬁD
Cuiller & riz Faire glisser le support de la cuiller vers le haut
puis le retirer.
Reisléffel e Demontage
Schieben Sie die Léffelhalterung nach oben und ziehen
Sie ihn ab.
2 ® Ne pas retirer brusquement le support de la cuiller du
> Support de la cuiller cuiseur, autrement sa surface sara endommagée.
. ® VVersuchen Sie nicht die Loffelhalterung zu bewegen, I
Loffelhalterung wenn er sehr fest sitzt, anderenfalls kann die Gera-
\_ e teoberflache beschadigt werden. Y,
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ATTENTION

ZU IHRER SICHERHEIT

B Brancher & une prise secteur murale correcte-
ment cablée. Avant de brancher, vérifier que la
tension de l'appareil est indentique a la
tension secteur locale.

B An einer vorschriftsmaBig installierten Steck-
dose anschlieBen. Vergewissem Sie sich vor
dem Anschlie3en, ob die Geratspannung der
bei lhnen gebrauchlichen Netzspannung
entspricht.

B Ne pas mettre le
cuiseur sous l'eau.

B Den Kochautomaten
nicht unter Wasser
setzen.

M Le papier placé entre le panier et la plaque
chauffante doit étre retire avant d'utiliser le
cuiseur.

M Bedienen Sie unmittelbar nach AnschlieBen
des Kochautomaten den Einschaltknopf. Der
Gebrauch des Kochautomaten in Warmhaltes-
tellung "KEEP WARM" fiihrt zum Kochen bei
MaBiger Hitze und kocht den Reis nicht wie
gewlnscht.

M Toujours maintenir la plaque chauffante et le
fond extérieur du panier parfaitement propres
et secs.

La présence de matiéres étrangeéres entre les
deux provoquerait un mauvais fonctionnement
du cuiseur.

M Die Heizplatte und den &uBeren Boden der
Kasserolle immer einwandfrei sauber und
trocken halten.

Das Vorhandensein von Fremdkérpem zwis-
chen beiden fuhrt zu Funktionsbeeintrachti-
gungen des Kochautomaten.

—
B Faire attention de toujours palcer le cuiseur
hors de portée des enfants, plus particuliére-
ment pendant la cuisson du riz.

B Achten Sie darauf, den Kochautomaten immer
auBer Reichweite von Kindem aufzubewahr-
en, insbesondere wahrend des Reiskochens.
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B Mettre le cuiseur sur une surface stable.
Ne pas l'exposer a I'eau, a une humidité ou a
des sources de chaleur excessives. Ne jamais
mettre le panier sur une flamme vive.

B Den Kochautomaten auf einer ebenen Flache
abstellen. Ihn nicht mit wasser, Feuchtigkeit
oder UibermaBiger Hitze in Berlihrung bringen.
Die Kasserolle niemals auf offener Flamme

M Ne pas renverser le cuiseur sur le coté ou le
poser a l'envers alors que la prise est
branchée car il pourrait é&tre endommage. S'il
doit étre renversé ou mis a l'envers, ne pas
oublier de le débrancher auparavant.

M Nicht den Reiskocher zur Seite kippen oder
auf den Kopf stellen, wahrend der Stecker in
eine Steckdose gesteckt ist; dadurch kénnen
Schéaden entstehen.

M Le cuiseur devient trés chaud pendant
I'utilisation.
Ne pas mettre les mains sur le couvercle et ne
pas approcher le visage de la vapeur sortant
du cuiseur.

B Der Kochautomat wird bei Gebrauch stark
erhitzt.
Den Deckel nicht berlihren und Ihr Gesicht vor
dem aus dem Geréat entweichenden Dampf
schitzen!

M Ne pas recouvrir le couvercle avec un chiffon.
Le couvercle pourrait se déformer ou changer
de couleur.

B Den Deckel nicht mit einem Tuch bedecken.
Der Deckel kdnnte sich verformen oder eine
andere Farbe annehmen.

M Si le cable d'alimentation de cet appareil est
endommagé, il ne doit étre remplacé que par
un réparateur agréé par le constructeur car
des outils spéciaux sont nécessaires.

B Wenn das Netzkabel dieses Gerates besché-
digt ist, darf es nur von einem Kundendienst,
der von dem Hersteller bestimmt wird, ausge-
tauscht werden, da der Einsatz besonderer
Werkzeuge erforderlich ist.

Si des reparations sont necessaires, contacter
le revendeur mentionne sur la carte de garantie.




CAC BO PHAN CUA NOI

Dém nép ndi trong Dém vanh noi

Nap noi trong Truc nap ndi trong

No6i nau S
Then chét nap noi

B6 cdm bién clia noi
NGt &n md nap noi ;
Vanh bao vé
Tay cam
O chét nép noi
Nép ndi ngoai
Than ndi

Bé phan ngung

Deéen bao ndu"Rice tu hai nudc

Dén bao dang gilr
néng

NGt &n ndu

Nt an gitr néng Phich cam

/ B / r . & A r ron \\
Phu kién Thao va gan dé dung va x&@i com
® Gan vao i ‘
Ly do ludng ® Ap d6 dung va xdi com vao than noi, cho mat
(x&p xi 180 ml) nam cham cuia do dung ap vao bé mat cua -
noi. .

Mudng xuc com| | ® Thaora

D4y trugt dd dung va xdi com 1én phia trén va
kéora

A

~ ® Diing c6 xé dich do dung va x6i com da dugc
Céi gitt mudng gan chat vi c6 thé 1am bé mat ndi bi tray.
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24 Cam dién vao 6 cam thich hop. Trudc khi
c&m dién, kiém xem dién thé ctia n6i com
dién c6 giéng nhu dién thé cla dia phuong
minh hay khong.

W Dung nén ngam than ndi com dién vao nudc.

B Trudc khi st dung nhé 18y t& gidy 16t gitia ndi
trong va bang nhiét dién trd ra.

M Xin lu6n ludn gitr dit ndi trong va bang nhiét
db trd sach sé va khé rao, Chi can c6 mot vat
gi la chen vao cing cé thé 1am néi com dién
bi héng.

B Xin nhé dat n6i com dién & noi tré em khéng
thé véi tay t6i dudc, nhat la khi dang su’ dung.

Nh& cham phai nat bam c6 thé lam noi ngung

hoat dong.

B Xin dé& nbi com dién trén mat phang chac
chan. Tranh nhu’ng ché co nudc, am udt
hoac gan ngon Ira. Xin difng ndu ndi trong
tryc tiép trén ngon Ida.

B Xin diing dat n6i com dién chénh vénh hoéc
nh&c 1én nhic xuong khi dang cam dién. Khi
nhac hoac ha ndi xudng xin xem chéc 1a da
rat dién ra chua.

M NOoi com dién sé néng Ién khi st dung. Xin
ding lay tay che nap vung hoac dua mat
rmnh thang vao hai nudc bac ra tir ndi com
dién.

M Xin dung dung véi boc nap vung. Nap vung
c6 thé bi bién dang hoac d6i mau.

B Khi day dién clia ndi com bi hu, chi ¢ thé
thay day tai cac tiém dién do nha san xuét chi
dinh, vi can phai ¢é nhiing dung cu d4c biét.




How to Use

Measure rice with the

measuring cup provided.

Rinse rice in a separate bowl
until the water becomes relatively
clear.

B Do not rinse rice in the rice
cooker pan.

Place rinsed rice in the pan. Add water.
e.g. For 12 cups rice, add water to LEVEL INDICATOR 12.

[ —— LEVEL INDICATOR

— MAXIMUM LEVEL
Do not cook with more than this
level of water.

B Adjust the quantity of water
to your personal taste.

M Soak rice in water for approx-
imately 30 minutes.

Set the inner lid onto the outer lid.
Place the pan in the body.
Make sure that the pan is directly
in contact with the heating plate
by turning it slightly from right to
left until it seats properly.

B Wipe the surface of the pan
before use. If it is wet, it may
cause noise while cooking.
It may also damage the unit.

Close the outer lid.
The lid is locked properly when it
clicks.

B If outer lid is not securely
closed, cooking will be
affected.

M Do not open the outer lid
when in use.

Plug in.
Immediately press the switch. The "Rice Cooking" lamp
tells you when cooking has started.

B Do not plug in until you get
ready to cook. Otherwise,
rice may be ruined.

M If pan is not in the cooker,
cooking will not begin.

B As the "Rice Cooking" button
is pressed down, the "Keep
Warm" switch button is
simultaneously turned ON.

(Do not worry about the
"Keep Warm" lamp, if it
comes ON momentarily.)

When rice is done, switch will pop up.
"Keep Warm" lamp lights to indicate
"Keep Warm" function is working.

M "Keep Warm'" function
continues until it is turned to
OFF or the rice cooker is
unplugged.

-




After the switch pops up, leave the lid closed for

Fluff the rice.

7 at least 15 minutes to steam rice.

When not operating or taking the pan out

of the body, be sure to push the "Keep
Warm" button up and confirm the lamp
goes OFF.

not fluffed.

scoop, not metal utensils
which may damage the
surface of the pan.

Unplug if you do not want to keep warm or when
the unit is not in use..

B Remove and clean dew
collector after every use.

TO KEEP COOKED RICE WARM AND TASTY

Rinsing rice
Bran gives an unpleasant odour to the cooked
rice. Therefore,be sure to rinse rice throughly.
rinsing with lukewarm water will be effective to
quickly and thoroughly remove the bran.
Note: Some rice suppliers suggest not to

rins rice because vitamins may be

lost.

Keep Warm

Keeping warm for more than 12 hours may
cause discoloration of the cooked rice or the
rice to generate objectionable odour. The
sooner it is served, the betier it will taste.

Quantity of rice to be kept warm

Be sure that the amount of rice to be kept
warm is not too small.

If the amount rice to be kept warm is less than
approx. 10 bowls, it will gradually dry and the
taste will be affected.

It is advisable to serve it as soon as possible.

-

Cooker may remain ON even during a meal
For continued keep warm function, the cord
should remain plugged in even during a meal.
If the power cord is unplugged during keep
warm, temperature of the cooked rice will
lower and if warming is resumed, it will cause
rice to spoil quickly. Therefore, be sure to
keep the cord plugged in during keep-warm.

Inner pan

Be careful not to deform it. : avoid rough
handling. Deforming of the pan will adversely
affect the cooking and keep warm perfor-
mance of the cooker.
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B The rice may be sticky if it is

B Use a plastic or wooden rice
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Mode d'emploi

Mesurer le riz a I'aide du verre
mesureur. Laver le riz dans un
autre bol jusqu'a ce que I'eau qui
s'écoule soit claire.

M Ne pas laver le riz dans le
panier.

Mettre le riz lavé dans le panier. Ajouter I'eau.
Ex.: Pour 12 tasses de riz, metire de I'eau jusqu'au niveau

L [ Indicateur de niveau

Niveau maximum
Ne pas remplir au-dela de ce
niveau.

B Ajouter la quantité d'eau
selon les préferences.

M Faire tremper le riz pendant
environ 30 minutes

Fixer le couvercle intérieur au
convercle extérieur.

Placer le panier sur la plaque
chauffante en le tournant de
droite & gauche jusqu'a ce qu'il
soit bien en position.

M Avant usage, essuyer la
surface du panier. Si cette
derniére était mouillée, le
cuiseur ferait entendre un
bruit pendant la cuisson;
cela pourrait également
'endommager.

Fermer le couvercle extérieur.
S'assurer que le couvercle est
bien enclenché et verrouille.

M Si le couvercle n'est pas
bien fermé, la cuisson sera
affectée.

B Ne pas ouvrir le couvercle
pendant la cuisson.

Brancher l'appareil ) )
Abaisser le commutateur. Le témoin du cuiseur (Rice
Cooking) s'allume pour indiquer le début de la cuisson.

M Ne pas brancher avant que
tout soit prét pour la cuisson.
Autrement, le riz pourrait
étre gaté.

M Si le panier n'est pas dans
I'appareil, la cuisson ne peut
débuter.

B Une pression du commu-
tateur de cuisson "Rice
Cooking " enclenche égale-
ment le commutateur "Keep
Warm'". (Si le témoin "Keep
Warm" s'allume momentané-
ment, cela est normal.)

La cuisson terminée, le commutateur
se déplace a la position de maintien
au chaud. Le témoin du réchaud
(Keep Warm) s'allume pour indiquer la
mise en servise de la fonction de
maintien au chaud.

B Mettre le commutateur
"Keep Warm" hors contact
ou débrancher I'appareil
pour annuler la fonction de
maintien au chaud.

n




se poursuive.

Aprés que le commutateur ait changé de position,
laisser le cuiseur sous couvert pendant environ
15 minutes pour que la cuisson a la vapeur du riz

8 Avec la cuiller; bien mélanger le riz.

Lors du retrait du panier ou aprés usage,
s'assurer de mettre le commutateur "Keep
Warm" hors contact (pousser vers le haut)
et s'assurer que son témoin est éteint.

M Le riz pourrait étre collant s'il
n'est pas mélangé aprés la
cuisson.

B Utiliser une cuiller en plas-
tiqué ou en bois; les usten-
siles en métal peuvent
marquer la surface du
panier.

Débrancher le cordon d'alimentation aprés usage

g hors service.

ou pour mettre la fonction de maintien au chaud

Pour un riz chaud et succulent

Rincage du riz

Le son donne au riz cuit une odeur

désagréable. Il est donc recommandé de bien

le rincer, a I'éau tiede de préférence.

Nota : Certaines marques de riz déconseillent
le rincage du riz pour éviter toute perte
de vitamines.

Durée du maintien au chaud

Le maintien du riz au chaud pendant plus de
12 heures peut entrainer la décoloration du riz
et une odeur désagréable. Plus il sera main-
tenu au chaud moins son gout sera meilleur.

Quantité de riz a maintenir au chaud

Il n'est pas recommandé de garder au chaud
une petite quantité de riz. En effet, si la
quantité est inférieure a I'équivalent d'environ
10 bols bien remplis, le riz pourrait s'assécher
et perdre de sa saveur. Servir le riz le plus t6t
possible.

Maintien au chaud du riz pendant le repas
Pour garder le riz chaud pendant le repas,
s'assurer que l'appareil est branché. Si
I'appareil est débranché, le riz se refroidira
graduellement. De plus, si, par la suite, la
fonction de maintien au chaud est remise en
service, le riz se gatera rapidement. Il est
donc important de vérifier que le cordon
demeure branché pendant la mise en service
de cette fonction.

Panier

Faire attention & ne pas déformer le panier ; le
manipuler avec soin. Toute déformation du
panier affectera la cuisson du riz et son
maintien au chaud.




Gebrauchsanleitung

Dosierung des Reises mit Hilfe
des MeBbechers. Waschen Sie
den Reis in einer anderen Schale,
bis das ablaufende Wasser klar
1st.

B Den Reis nicht in der Kasse-
rolle waschen.

Schitten Sie den gewaschenen Reis in die Kasserolle.
Gaben Sie Wasser hinzu.
Beisp.: Fur 12 Becher Reis fiillen Sie Wasser bis zur

Anzeige 12 auf. . .
- Aufflllanzeige

L
30 Héchststand
s Diese Hochstgrenze nicht Uber-
schreiten.

M Die gewiinschte
Wassermenge Hinzugeben.

M Die gewiinschte
Wassermenge Hinzuge-
ben.

Befestigen des inneren am
auBeren Deckel.

Stellen Sie die Kasserolle auf
die Heizplatte.

M Den aliBeren Boden der
Kasserolle vor Gebrauch
trocken Das Vorhandensein
von Wasser oder
Feuchtigkeit fuhrt zu lautem

Kochen und ebenfalls zu
Funktionsbeeintrachtigungen
des Kochautomaten.

Den auBeren Deckel zumachen.
Vergewissem Sie sich, daB der
Deckel in verriegelter Stellung ist.

M Falls der Deckel nicht richtig
geschlossen ist, wird den
Kochvorgang verhindert.

B Halten Sie den Deckel
geschlossen wahrend des
Kochens.

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Driicken Sie den Schalter nach unten. Die Kontrollanzeige
"RICE COOKING" leuchtet auf und zeigt ihnen den Beginn
des Kochvorgangs an.

M Erst anschlieBen, wenn die
Vorbereitungen zum Kochen
abgeschlossen sind. Andem-
falls konnte der Reis verder-
ben.

B Wenn sich die Kasserolle
nicht in dem Kochautomaten
befindet, kann der Kochvor-
gang nicht anféangen.

B Wenn die Taste “Reis
kochen” herunter gedrickt
ist, wird gleichzeitig die
Schaltertaste “Warm halten”
eingeschaltet (ON). (Machen
Sie sich keine Sorgen, wenn
die Lampe “Warm halten”
augenblicklich eingeschaltet
wird (ON).

Nach Beendigung des Kochvorgangs
geht der Schalter auf die Warmhaltes-
tellung.

Die Warmhaltekontrollanzeige "KEEP
WARM'" leuchtet auf, um die Aktivier-
ung der Warmhaltefunktion an-
zuzeigen.

Bl Die “Warm halten”-Funktion
fahrt fort, bis sie ausge-
schaltet (OFF) oder der
Stecker herausgezogen
wird.




Nach dem Wechsel der Schalterstellung halten
Sie den Deckel ungeféhr 15 Minuten lang ge-
schlossen, damit das Kochen des Reises sich

unter Dampf forsetzt.

Den Reis mit dem Loffel sorgfaltig mis-
chen.

Wird das Geréat nicht betrieben oder der
Topf herausgenommen, vergewissern Sie
sich, daf3 die Taste “Warm halten” nach
oben geschoben und die Lampe ausge-
schaltet (OFF) wird.

Bl Nehmen Sie den Kondensa-
tionskollector nach jedem
Gebrauch heraus und
reinigen Sie ihn.

B Benutzen Sie einen Kunstst-
off oder Ftolzloffel; Metal-
lutensilien hinterlassen auf
der Oberflache der Kasse-
rolle Spuren.

Ziehen Sie das Stromversorgungskabel nach dem
Gebrauch oder zum Ausschalten der Warmhalte-

funktion heraus.

EN GESCHMACK BEHALT

DAMIT GEKOCHTER REIS WARM BLEIBT UND SEIN- |

Reis waschen

Kleie verleiht dem gekochten Reis einen
unangenehmen Geruch. Deshalb den Reis
grindlich waschen. Waschen mit lauwarmen
Wasser ist effektiv, schnell und entfernt
grindlich die Kleie.

Hinweis:Einige Reisanbieter schlagen vor, den
Reis wegen des mdglichen Vitaminverlustes
nicht zu waschen.

Warmbhaltezeit

Wird der Reis langer als 12 Stunden warm
gehalten, kann der gekochte Reis Farbe
verlieren oder einen unangenehmen Geruch
erzeugen. Je friher der Reis serviert wird,
desto besser wird er schmecken.

Menge des warm zu haltenden

Reises vbergewissern Sie sich, daf die
Menge des warm zu haltendes Reises nicht
zu klein ist.

Wenn die Menge des warm zu haltenden
Reises ca. 10 Schisseln betragt, wird der
Reis nach und nach trocken und der Ge-
\__schmack wird beeinfluf3t.

Es ist ratsam den Reis so friih wie moglich
Zu servieren.

Der Kocher kann wéhrend der Mahlzeit
eingeschaltet (ON) bleiben

Damit die Warmhaltefunktion fortgesetzt wird,
den Stecker wahrend der Mabhlzeit nicht
herausziehen.

Wird das Netzkabel wahrend des Warmhalte-
betriebs herausgezogen, wird die Temperatur
des gekochten Reises verringert und fahrt
man mit der Aufwarmung fort, wird der Reis
schnell verdorben. Vergewissern Sie sich
deshalb, daB3 das Netzkabel wahrend der
Mahlzeit eingesteckt ist.

Kasserolle

Gehen Sie vorsichtig vor und beschadigen Sie
ihn nicht durch rauhe Behandlung. Wird der
Kasserolle deformiert, wird sich das nachteilig
auf die Koch- und Warmhalteleistung des
Kochers auswirken.




Cach sir dung

Dung coc dong co san dé dong gao. Vo gao
trong thau riéng cho dén khi nudc ——
trong.

W Xin dung vg gao bang noi
trong c6 thé ilam ndi trong bi
héng.

Cho gao da vo vao noi trong. Cho nudc vao.
Thi du: 12 c6c gao thi cho nudc dén dinh mic 12.

Pinh muec.

-

+—— Muc dinh t6i da.

Xin dirng ndu qué dinh mic nay.

M Diéu chinh lugng nudc tuy
theo khau vi ctia qui khach

M Nén ngadm gao trong nuéc
khoang 30 pht.

Sap nap vung trong vao nap
vung ngoai. bat noi trong vao
ndi com dién. Xem noi trong co
nam &an khép véi bang nhiét
dién tré hay khéng, bang céch
xoay qua xoay lai cho dén khi
an khap.

M Lau mat ngoal cda noi trong
trudc khi ndu. Néu bi uét khi
ndu sé co tiéng la phat ra,
va cé thé 1am héng ndi com
dién

bay nép vung lai. Néu chua
nghe tieng lach cach la chua
dong ky.

Bl Néu nap vung ngoai bj hd,
com nau sé khong ngon.

M Khi dang ndu xin diing md
Nap vung ra ngoai.

Cam dién.

Nha&n nut céng-tac ngay.
Peén AgRice cookAhAgndu comAh sé bat sang bao hiéu
n6i com dién bat dau hoat dong.

M Duing cam dién khi chua san
sang ndu com. Néu khéng
com sé bj song.

M Khi chua dat noi trong vao,
ndi com dién khong hoat
déng.

M Khi nat &n ndu dugc bét thi
nat an gilt néng ciing déng
thdi dugce bét len.

(Ban khéng nén lo lang vé
den bao Agbang ham
néng,Ah né chi sang lén tam
thai).

Khi com chin, nat cong-tac sé tu déng
nhay |én. DenAgR:ce cookAhAgnau
comAhsé tat va den AgKeep
WarmAhAggiLr nongAh sé€ bat sang
bao hiéu noi dang trong tinh trang
Aggilr néngAh com.

M Chirc nang "Keep Warm"
(gitr néng) lam viéc cho t&i
khi chic nang nay dugc tat
hoac dugc rat dién.

&




Sau khi nat cong-tac nhay Ién xin c(r day nap
vung trén 15 phat com sé chin téi va ngon hon.

Panh toi com.

O ~J

Khi khong lay dugc ndi ra khéi than ndi
nhé day nat ham néng Ién va lic dé den
ham néng sé tat.

M Com sé bi nhdo néu khong
danh taoi.

M Chi dung va x6i com béng
nhya hoac go, dirng duing
va xdi com bang kim loai cé
thé l1am héng noi.

9 Rat dién ra sau khi sit dung.

M Théo va rifa sach bd phan
hoi nudc sau méi lan st
dung.

GI CHO COM AM VA NGON

Vo gao 30

Cam sé lam cho com c6 mau xdu. Nén nhg
vo gao that sach. Vo gao bang nudc dm sé
nhanh va lam sach cam.

Cha y: MGt vai ngudi ban gao khuyén ban
rang khéng nén vo gao vi sé lam mat Vita-
mins.

Theéi gian ham néng

Ham néng qua 12 tiéng sé gay nén com cé
mau xau hay mat huong vi cia gao. Com
cang dugc ldy ra s6m thi an cang ngon.

Luong com duwg'c ham néng

Luu y réng lugng com dugc ham néng khéng
dugc quait.

Néu lugng com dugc ham néng it han 10
chén com, thi com sé khé dan va khéng
ngon.

Khi com chin nén an cang s6m cang ngon.

NGi c6 thé van bat ngay ca trong bira &n
DE tiép tuc duy tri chiic nang ham néng trong
bda an, phit cam phéi dugc cdm vao 6 cam
néu khong cp ngudn cho ndi trong thai gian
ham néng nhiét do clia com sé& ha xuéng va

. khi hét néng sé 1am cho com mau hu. Vi vay

nhd ludn cap ngudn cho ndi trong qua trinh
ham néng.

N6i ndu ]

Khong lam méo n6i ndu: tranh va cham
manh. Khi n6i ndu bi méo sé anh hudng dén
qua trinh nqu va ham néng cuda noi.
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HOW TO CLEAN BRAE

Be sure to remove the power plug and carry out these operation when the unit is cold.
Do not use such objects as benzine, thinner, abrasive cleaners or metal scrubbers.
DRSS TIRIR - SARRRUSRIRTT - AT EERBER - hEg - 28RIF -

oAl MEEROE &1 27 AUYE o SHHAIR.

HIE, ALl BUAME, 35 $AHlol S8 AHSSHR] oA,

S'assurer de débrancher l'appareil et attendre qu'il refroidisse avant de le nettoyer.
Ne pas utiliser de produits a la benzine ou abrasifs, tels que poudre & récurer ou tampon metallique.

Vergewissern Sie sich, den Netzstecker herauszuziehen und diese Schritte auszufiihren, wenn das
Gerat kalt ist.
Keine Mittel, wie Benzin, Verdlnner, Reinigungspulver oder Metallschrubber verwenden.

Phai chéc chén 1a da rat phich dién va thuc hién céc thao tac nay khi n6i da nguéi.
Khéng dung nhing loai nhu' benzin, thudc pha son, bt chli hoac ban chai kim loai.

Pan/Inner lid R[/ AE A
Panier/Couvercle intérieur Kasserolle/lnnerer  N6i nau/Nap néi trong

Wash the pan using dish detergent and a sponge and wipe off any moisture from the outside.|f rust
has collected on the out side of the pan, scrape it off using a nylon scrubber.
M The non-stick coating may discolour after long use.

This will not affect the non-stick coating or cleanliness of the pan.

HE PO B B B IR AR 1+ IRERHLEAYIK S - ANSBSMALETSSBRARS - FERERIZES -
W EARIER% - 2MREAAEHRRE - EERREE LHIFEMTREE  SCHER

L upao =2 MFe} AHX|E ALRS| A1 op2Ee| 27]8 AXs| HOIHAMAR., & vl s0| 72 B2

ols L& &2 HoHNAIR.

BECe RE X2|s FAIZE AL Folls HAE £=5 USUCIo Mo| Wt Folx dolo| F HEZ RS2
MA ALZoll= o} 3 X|Fo| glguct

Laver l'intérieur du panier a I'aide d'une éponge et de détergent liquide pour vaisselle et essuyer

toute eau sur sa surface exteriéure.

Si l'exterieur du panier commence a rouiller, le frotter avec un tampon en nylon.

M Aprés un usage prolongg, le revétement du panier peut devenir décoloré. Toutefois, cela n'affectera
pas les propriétés du revétement.

Waschen Sie den Topf mit Kiichenreinigungsmittel und einem Schwamm ab und Feuchtigkeit

auBen abwischen. Rost, der sich an der TopfauBenseite gebildet hat, mit einem Nylonschrubber

entfernen.

M Nach langerem Gebrauch kann die Beschichtung der Kasserolle ihre Farbe verlieren. Dies hat
jedoch keine Auswirkungen auf die qualitativen Eigenschaften der Beschichtung.

o

4o

Rra ndi bang miéng mut va thudc rira chén, lau khd nudc & mat ngoai. Néu mat ngoai ndi bi g,

duing ban chai nyldng dé chai. s B e !

M L3p men trang chdng dinh ¢6 thé dGi mau sau khi sir dung nhiéu lan. Tuy nhién diéu nay
khong gay anh hudng gi dén do chéng dinh cling nhu diéu kién vé sinh.

Pan sensor @RS 2MA Senseur Topfsensor B6 cam bién cua noi

If any substances adhere to the sensor, lightly polish it off using fing fine sandpaper.
Then wipe with a firmly wrung wet cloth.

HEMEE LG - FBRAMPE (6003%AA ) HEER - BLUSSMEMBIRE -

Mol o|20| £2 APolls 12 AIZ(6008 HE)Z 7hEA 2Fe UMA2. J2|1 LA 7|8 ¥ % HFE H2
HAIZ.

Si une matiére quelcongue est collée au senseur, le polir légérement avec une feuille mince de papier
de verre puis le nettoyer avec un chiffon mouillé bien essoré.

Befinden sich Fremdkérper auf dem Sensor, polieren Sie sie mit feinem Sandpapier (von ca. #600)
ab. Dann mit einem vollkommen ausgewrungenen Tuch abwischen.

Né&u c6 vét ban nao che bit bd cam bién, hay danh nhe bang gidy nham mirr (khodng #600). Xong
chui lai bang khan w6t vat kho.
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Nettoyage Reinigung Cach lau chui

Unit/lid #%E/5% E# /61252 Corps/Couercle extéur Komer/Auderer Deckel Than nGilNap ndi ngoai

Wipe with a firmly wrung wet cloth.

S FRIBER AR TRIZ S K S

=718 4 W T2 oy

Nettoyer avec un chiffon mouillé, bien essoré.

Mit einem vollkommen ausgewrungenen Tuch abwischen.
Lau bang khan vat that kha.

® Do not use kitchen detergent.

¢ If the lid is used while it is stained, the stain will become hard to clean off. This may cause
discolouring or unevenness in the colour of the metal surface. However, this does not present
any hygiene problems. Wipe the stain off immediately after using.

® SRR

¢ HRERGAMBIFOE T - BEMLNT - ZEABT2H - BRERY - QEEHESORERE - BRE - B LMRE -

® ZUE MHE AL28IX| opyAI2.

® 50| 7 FAE AL AR5 52 MAHEHY| YSOAUC EALS AR Holl & HolHaA2. ol B4
Eeio gMolL REHQ BME EaAY 5 UKD YUMORE SHI} M L)

® Ne pas utiliser dé detergent liquide pour vaisselle.

® Toujours essuyer le couvercle aprés usage pour éviter que les taches ne s'incrustent et soient ainsi difficiles & nettoyer.
Sa surface pourrait également se décolorer. Cela ne causera cependant aucun probléme d'hygiéne.

® Kein Klchenreinigungsmittel verwenden.

® Wird ein verschmutzter Deckel verwendet, wird es schwierig den Schmutz zu Idsen. Schmutz nach dem Gebrauch abwischen.
Dies kann die Metalloberflache entfarben oder uneben machen. Dies stellt jedoch keine hygienischen Probleme dar.

® Khéng dung thudc rira chén. _

® Néu diing nép noi ban, vét ban sé cing lai kho chisi. Chii sach vét ban sau khi dng. Y c o
Dieu nay 6 thé lam mét mau hogc loang I6 mau trén bé mat kim loai. Tuy nhi én, khéng ¢4 vén dé mat vé sinh.

Heating plate fii# 4k &  Plaque chauffante Kochplatte Phu kién

® Grains of rice or other substances may stick to the heating plate. These must be removed to prevent half-
done cooking.

| To remove the cooked rice, a knife or similar instrument may have to be used. Then, steel wool can be used

| to smooth out and polish the spot for good contact between the heater and the bottom of the pan.

© ARksL RLAEVIRTHE BB A SRR E o MU R LIS TE RHAE - BERSKIRMNRS - M T] E s H T - 2%
HE LA T S MBI AT 2 A0S -

® WEOo|L 1O Yto TEO| Vi Eol BojUSH YR EH XS Fo2 ©lof Fofo} ot YER Zolu, O Ytel §
APEL T8 AFZSHA HMIAE Ol HA $A0IZ O 28 HESH HolA 23 J1AT0| B MESHEE 5 FAAS.

® Des grains de riz ou autre matiére pourraient rester collés a la plaque chauffante, ce qui affectera la cuisson.
Mise en garde : Débrancher I'appareil.
Utiliser un couteau, ou autre objet similaire, pour les décoller. Utiliser ensuite un tampon métallique a récurer
pour bien uniformiser la surface et assurer ainsi un bon contact entre la plaque chauffante et le fond du cuiseur.

® Es kann vorkommen, daB beim Kochen Reiskdmer oder ahnliches an der Kochplatte klebenbleibe n. Um zu
verhindern, daB Speisen nicht geniigend gekocht werden, diese Essensreste mit einem Messer oder dhnli-
chem Werkzeug entfernen.

Danach sollte die Stelle mit Stahlwolle geglatter und poliert werden, um wieder guten Kontakt zwischen der
Platte und dem Topfboden herzustellen.

| ® Thoc hodc céc tap chét khac c6 thé bi dinh vao dia phat nhiét. = , ,
Nhiing chat nay phai duoc lam sach dé tranh com bi sdng. De lay com ra khéi dia phat nhiét si

dung dao hoac dung cu tuong tu. Sau d6 ding dd cha noi danh nhe va lam béng ndi bi dinh dé
tang kha néang ti€p xuic gitra day noi va dia phat nhiét.

Accessories  [fiff <% Accessoires Zubehdrteile Tam tang nhiét

Wash with a kitchen sponge and dish detergent.

A EE BT ES -

FY ML} ATX|2 Me=c}

Nettoyer avec une éponge et un déteigant liquide pour vaisselle. :

Mit einem Klchenschwamm und Kichenreinigungsmittel abwaschen.
| Rtta bang mi€éng mat va thudc rira chén.
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Technische Daten

Specifications A2k

Spécifications

QUI CACH

Power supply Local supply,AC only
Power consumed | Cooking 1,400W
Keep warm 124W
Capacity 1.0 - 3.6L(5 - 20 cups)
Dimensions(H x W x D} 13 2/3"x 16 6/7"x 15 1/9"
{approx.) (34.7 x 42.8 x 38.4cm)
Woeight{approx.) 8.6kg
Accessories Measuring cup, Rice scoop, Scoop holder
iR EHEE TRE
SHAEEN AR 1400 K
{RIRAF 124
=& 1.0 - 3.6 &H (5~204F)
Rt (B E'AR) 13 2/3"x 16 6/7"x 15 1/9"
(#9) (34.7 X 42.8 x 38.4 EX)
€ () 8.6 AfT
34 &% - BROF ~ BRYIE
HE 2=
AH| F ALA 1,400W
52A 124W
g% 1.0 - 3.6 2H (5~204F)
27| (=0l x Hd] x ZHo|) 13 2/3"x 16 6/7"x 15 1/9"
(eh) (34.7 x 42.8 x 38.4cm)
A 8.6kg
245 A, gEH, FH0|
Alimentacion Tension secteur locale
Consommation Cuisson 1,400W
Réchaud 124W
Capacité 1.0 - 3.6L(5 - 20 cups)
Dimensions(H x L x P) 13 2/3"x 16 6/7"x 15 1/9"
(approx.) (34.7 x 42.8 x 38.4cm)
Poids(approx.) B.6kg
Accessories Cuiller a riz,, support de cuiller, tasse de mesurage
Stromversorgung Ortilchversorgung
Verbrauch Kochen 1,400W
Warmhalten 124W
Kapazitat 1.0-3.6L (5 - 20 cups) {
Abmessungen(H x B x T) 13 2/3"x 16 6/7"x 15 1/9"
{ungrf.) (34.7 x 42.8 x 38.4cm)
Gewicht(ungrf.) 8.6kg
Zubehdarteile Reisliffel, Loffelnalterung, MeBbecher
Nguén cung cap CUNG CAP DIA PHUONG
Ngubn tiéu thy Nau 1.400 W
Ham néng 124 W
Dung tich 1,0-36L(5-201y)
Kich thudc(Cao x Réng x Sau) 132/3"x 16 6/7" x15 1/9"
{Udc tinh) (34,7 x42,8 x 38,4 cm)
Trong Iugng (Udc tinh) 8,6 kg
Phuy kign Ly do lurding, mudng xiic com, cai gidt mudng

Matsushita Electric Industrial Co.,Ltd.

Osaka 542-8588, Japan 2
SR770U692BX
AP9810-2049
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