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EN | Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it
for future reference.

D Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the
local mains voltage before you connect the appliance.

D Never connect this appliance to a timer switch in order to avoid a
hazardous situation.

D Do not use the appliance if the mains cord, the plug or other parts
are damaged.

D If the mains cord is damaged, you must have it replaced by Philips, a
service centre authorised by Philips or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

D Keep the appliance out of the reach of children.

D Do not allow children to use the appliance without supervision.

D Never let the appliance run unattended.

D Always switch off the appliance by turning the control knob to 0.

D Switch off the appliance before you detach any accessory.

D Unplug the appliance immediately after use.

D Never immerse the motor unit in water or any other liquid, nor
rinse it under the tap.

D Never use your fingers or an object (e.g.a spatula) to push
ingredients down the feed tube while the appliance is running.
Only use the pusher for this purpose.

D Be very careful when you handle the blades or inserts. Be especially
careful when you remove them from the bowl or jar, when you
empty the bowl or jar and when you clean them.Their cutting
edges are very sharp.

D Always unplug the appliance before you reach into the blender jar
with your fingers or an object (e.g. a spatula).

D Wait until moving parts stop running before you remove the lid of
the bowl or jar.

D Never use any accessories or parts from other manufacturers or
that Philips does not specifically recommend. If you use such
accessories or parts, your guarantee becomes invalid.

D Do not exceed the maximum content indicated on the bowl or the
blender jar.

D Consult the table in this user manual for the correct processing
times.

D Thoroughly clean the parts that come into contact with food
before you use the appliance for the first time.

D Noise level: Lc= 85 dB(A).

Electromagnetic fields (EMF)
This Philips appliance complies with all standards regarding
electromagnetic fields (EMF). If handled properly and according to the
instructions in this user manual, the appliance is safe to use based on
scientific evidence available today.

DK | vigtigt

Lees denne brugsvejledning omhyggeligt igennem, inden apparatet tages i
brug, og gem den til eventuelt senere brug.

D Kontrollér, om den angivne netspanding pa apparatet svarer til den
lokale netspaending, for du slutter strem til apparatet.

D Tilslut aldrig dette apparat til en timerkontakt for at undga farlige
situationer.

D Brug ikke apparatet hvis netledning, stik eller andre dele er
beskadigede.

D Hvis netledningen beskadiges, ma den kun udskiftes af Philips, et
autoriseret Philips-servicevaerksted eller en tilsvarende kvalificeret
fagmand for at undga enhver risiko.

D Hold apparatet uden for bgrns rekkevidde.

Tillad aldrig bern at bruge apparatet uden opsyn.

Lad aldrig apparatet kare uden opsyn.

Sluk altid for apparatet ved at dreje kontrolknappen til 0.

Sluk for apparatet for tilbehgr tages af.

Tag altid stikket ud af stikkontakten straks efter brug.

Motorenheden ma ikke kommes ned i vand eller andre vaesker eller

skylles under vandhanen.

D Stik aldrig fingre eller redskaber (f.eks. spatlen) ned i
pafyldningstragten, nar apparatet karer. Brug kun nedstopperen til
dette formal.



D Vear meget forsigtig, nar du handterer knivenhed eller rive/
snitteskiver. Udvis szrlig forsigtighed, nar du fierner dem fra skal/

blenderglas, nar du temmer skal/blenderglas,og nar du renggr dem.

Skaeresiderne er meget skarpe.

D Tag altid stikket ud af stikkontakten for du stikker fingre eller
redskaber (f.eks. spatlen) ned i blenderglasset.

D Vent, indtil de bevagelige dele er stoppet, for du tager laget af skal
eller blenderglas.

D Brug aldrig tilbehgr eller dele fra andre fabrikanter, eller tilbehgr/
dele som ikke specifikt er anbefalet af Philips, da garantien i sa fald
bortfalder.

D Overskrid aldrig max-markeringerne pa skal eller blenderglas.

D Find de korrekte tilberedningstider i tabellen i denne
brugsvejledning.

D Sorg for at renggre de dele grundigt, der kommer i bergring med
mad, inden du bruger apparatet for forste gang.

D Stojniveau: Lc = 85 dB(A).

Elektromagnetiske felter (EMF)
Dette Philips-apparat overholder alle standarder for elektromagnetiske
felter (EMF).Ved korrekt anvendelse i overensstemmelse med
instruktionerne i denne brugsvejleding, er apparatet sikkert at anvende,
ifalge den videnskabelige viden, der er tilgeengelig i dag.

DE | Wichtig

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerits
aufmerksam durch und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung
auf.

Prifen Sie, bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, ob die

Spannungsangabe auf dem Gerét mit der 6rtlichen Netzspannung

Ubereinstimmt.

D SchlieBen Sie dieses Gerat nie an einem Zeitschalter an, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

D Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel, der
Netzstecker oder andere Teile des Gerats beschadigt sind.

Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von einem Philips Service-
Center oder einer von Philips autorisierten Werkstatt durch ein
Original-Ersatzkabel ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Halten Sie das Gerat auBerhalb der Reichweite von Kindern.
Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit dem Gerit hantieren.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt.
Stellen Sie zum Ausschalten des Gerats immer den Schalter auf 0.
Schalten Sie das Gerit vor dem Abnehmen von Zubehorteilen
immer aus.

Ziehen Sie nach Gebrauch sofort den Netzstecker aus der
Steckdose.

Tauchen Sie die Motoreinheit niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten; spilen Sie sie auch nicht unter flieBendem Wasser ab.
Stopfen Sie Zutaten niemals mit den Fingern oder irgendwelchen
Gegenstinden, z. B. einem Teigschaber, in die Einfiilloffnung.
Verwenden Sie hierzu nur den Stopfer.

Gehen Sie mit den Klingen und Einsitzen sehr vorsichtig um,
besonders beim Abnehmen von Zubehor sowie beim Leeren und
Reinigen von Schiissel und Mixbecher, da die Klingen sehr scharf
sind.

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie

mit den Fingern oder einem Gegenstand, z. B. einem Teigschaber; in
den Mixbecher langen.Nehmen Sie den Deckel der Schiissel oder
des Mixbechers erst ab, wenn alle beweglichen Teile zum Stillstand ><
gekommen sind.

Verwenden Sie keine Zubehor- oder anderen Teile anderer
Hersteller, die von Philips nicht ausdriicklich empfohlen werden.
Falls Sie solche Zusatzteile benutzen, erlischt die Garantie.
Fiillen Sie die Schissel bzw. den Mixbecher nicht liber die jeweils
oberste Markierung hinaus.

Halten Sie sich an die Tabelle in dieser Bedienungsanleitung
hinsichtlich der richtigen Verarbeitungszeiten.

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch sorgfiltig alle Teile ab, die
mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

Gerauschpegel: Lc = 85 dB(A)
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Elektromagnetische Felder (EMF; Electro Magnetic
Fields)
Dieses Philips Gerdt erfiillt sémtliche Normen beztglich
elektromagnetischer Felder (EMF). Nach aktuellen wissenschaftlichen
Erkenntnissen ist das Gerdt sicher im Gebrauch, sofern es
ordnungsgemal3 und entsprechend den Anweisungen in dieser
Bedienungsanleitung gehandhabt wird.

EL | Znpavriko

AlafdoTe autod To £yXELPIBIO XPrONG TIPOTEKTIKA TTPLY
XPNOILOTIOINOETE T CUOKEUT) Kal GUAAETE TO YIa HEANOVTIKT
avapopd.

D EAéyEre av n Taom Tou avaypdadeTal oTn CUCKEUT) QVTIOTOLKEL
OTNV TOTIIKT| TAOT PEUHATOG TTPOTOU CUVOECETE TN CUCKEUT).

D Mnv cuvdéeTe TTOTE AUTH TN CUCKEUT OE XPOVOBIAKOTITN TIPOG
amoduyr| EMKIVOUVWY KATACTACEWV.

D Mn xpnoipotoleite T cuokeur) av To kaAwdio, To $ig 1) aAlka
MEPT TNG CUOKEUTG £xouv utTtooTel $pBopa.

D Av To kahwdio utooTel $pBopa, Oa TpéTel va avTikatacTabel

amo éva kévrpo oepPig eEouciodoTtnpuévo amd T Philips 1) amd

e€ioou e&€eldikeupéva atopa mpog amoduyn Kvduvou.

KpatnoTe 1 cuokeun pakpla amo Ta madia.

Mnv adrvete Ta maidia va XpnoiloTToloUV TT) CUCKEUT) XWPLG

emifAegn.

D Mnv adrvete ToTE TN cuokeur) va Aettoupyei xwpig emiPAeyn.

D AmevepyortroleiTe TavTa TN ouokeut] yupilovTtag To SlakoTTn
TayxuthTwy oto 0.

D AmevepyoTtoleiTe T cuckeun) TPV adalpeceTe omolodnToTE
eEaptnua.

D AmoouvdéeTe TN cuokeun} amd T Tpila apécwg HETA TN XPTON.

D Mnv BubileTe TOTE To POTEP OE VEPO 1) o€ OTTOoLOdNTTOTE AAO
UYpO, ouTe va To Eemhevete oTn Bplon.

D Mnv xpnoipoTroleite ToTE Ta dAXTUAA OAG 1) KATTOLO AVTIKEILEVO
(TT.X. oTraTouAa) yia va ompwéeTe Ta UAIKA PECA OTO CTOULO
Tpododooiag kara Tn diapkela Aeitoupyiag Tng cuokeung. Na
XpnotpoTroleite pévo To e€apTnua wbnong yla autd To oKoTo.

D Mpooexete oAU 6Tav XeipileoTe Tig Aemrideg 1} Toug Siokoug
kotmG. MpooexeTe 18iaitepa dTav Ta adalpeite amd To PO
1N TNV Kavara, 6Tav adetalere To PMOA 1) TNV Kavara kai étav
Ta kabapileTe, kKABwWG Ta onpeia KOG Toug eival TTOAU alpnpd.

D AmoocuvdéeTe Tavra Tn cuokeun améd Tnyv mpila ety PaleTe Ta
dayTula ocag 1) Kamolo avTikeipevo (.. oTraToula) HEca oTnv
KavaTa Tou PTTAEVTEP.

D Mepipévete €wg dTou oTapartnoouv va Asitoupyolv Ta
TeplOTPEPOUEVA PEPT) TG CUCKEUNG TPV adalpECETE TO KATTAKL
amd To PIoA 1) TNy Kavara.

D Mnv xpnoipotroleite ToTE e€apTrpara 1 pePn amoé aloug
KATAoKEUAoTEG 1) TTou dev eival eykekpipeva amo Tnv Philips. Eav
XPnoloToIoeTe TETola e€apTipara 1 pépn, n €yyunor cag
kabloTarar akupn.

D Mnv umrepPaiveTe TN PEYIOTN TTOCOTNTA TTOU UTTOSEIKVUETAL OTO
WTTOA 1) OTNV KavaTta Tou PTAEVTEP.

D ZupPouleuteite Tov Tivaka og auTo To yXelpidio Xprong yia
TOoug cwaoToUg Xpovoug emeepyaoiag.

D Mpwv xpnoipoTolfoeTe T CUCKEUT] yla TpwTH $opd, kabapioTe
OoXoAaoTIKA Ta PEPT TNG cuoKeung Tou Ba €pBouv ot emadr| pe
TPOdIpa.

D Emimedo BopUPou: Lc = 85 dB(A).

HAexTpopayvntika Media (EMF)
H ouykexpipgvn ouokeur| Tng Philips cuppopdwveral pe dAa tTa
TpoTUTTIA TTou adopouv Ta nAekTpopayvnTikd media (EMF). Eav yivel
OWOTOG XELPLOKOG Kal OUPPWVOG HE TIG 0dNnYieg Tou TTapovTog
eYXELpLOiou Xpriong, N cuoKeur| eival acpairg ot xpenon BAacel Twv
ETTIOTNHOVIKWY arrodei&ewv Tou eival OLabETiieg ey pL OnpePa.



ES | Importante

Antes de usar el aparato, lea atentamente este manual del usuario y
consérvelo por si necesitara consultarlo en el futuro.

D Antes de enchufar el aparato, compruebe si el voltaje indicado en el
mismo se corresponde con el voltaje de red local.

D No conecte nunca el aparato a un interruptor con temporizador
para evitar situaciones de peligro.

D No utilice el aparato si el cable de red, el enchufe u otras piezas
estan danados.

D Si el cable de red esta dahado, debe ser sustituido por Philips o por

un centro de servicio autorizado por Philips, con el fin de evitar

situaciones de peligro.

Mantenga el aparato fuera del alcance de los ninos.

No permita que los nifios utilicen el aparato sin supervision.

No deje nunca que el aparato funcione sin vigilancia.

Apague siempre el aparato girando el boton de control a la

posicion 0.

Apague el aparato antes de quitar cualquier accesorio.

Desenchufe el aparato inmediatamente después de usarlo.

D No sumerja nunca la unidad motora en agua u otros liquidos, ni la
enjuague bajo el grifo.

D No utilice nunca los dedos ni un objeto (por ejemplo, una espétula)
para empujar los ingredientes por el orificio de entrada mientras el
aparato esta funcionando. Sélo debe utilizar el empujador.

D Tenga mucho cuidado al manipular las cuchillas o los accesorios.
Preste especial atencion al retirarlos del recipiente o de la jarra,
cuando vacie éstos y durante su limpieza, ya que las cuchillas estan
muy afiladas.

D Desenchufe siempre el aparato antes de introducir los dedos o un
objeto (por ejemplo, una espatula) en la jarra batidora.

D Antes de quitar la tapa del recipiente o de la jarra, espere hasta que
las piezas moviles se paren.

D No utilice nunca accesorios o piezas de otros fabricantes o que no
hayan sido especificamente recomendados por Philips. La garantia
queda anulada si utiliza tales piezas o accesorios.

D No exceda el contenido maximo indicado en el recipiente o en la
jarra de la batidora.

D Consulte la tabla que aparece en este manual del usuario para
conocer los tiempos de procesado correctos.

D Antes de usar el aparato por primera vez, limpie bien las piezas que
van a entrar en contacto con los alimentos.

D Nivel de ruido: Lc = 85 dB (A)

Campos electromagnéticos (CEM)
Este aparato Philips cumple todos los estdndares sobre campos
electromagnéticos (CEM). Si se utiliza correctamente y de acuerdo con
las instrucciones de este manual, el aparato se puede usar de forma
segura seguin los conocimientos cientificos disponibles hoy en dfa.

Fl | Tarkedi

Lue tdmd kayttdopas huolellisesti ennen kayttod ja séilytd se vastaisen
varalle.

D Tarkista, ettd laitteeseen merkitty kdyttojannite vastaa paikallista
verkkojannitettd, ennen kuin liitat laitteen pistorasiaan.

D Ali koskaan liiti laitetta ajastinkytkimeen, ettei aiheudu
vaaratilanteita.

D Ali kiyti laitetta, jos sen virtajohto, pistoke tai jokin muu osa on
viallinen.

D Jos virtajohto on vahingoittunut, se on oman turvallisuutesi vuoksi

hyva vaihdattaa Philipsin valtuuttamassa huoltoliikkeessa tai muulla

ammattitaitoisella korjaajalla.

Pidi laite poissa lasten ulottuvilta.

Al anna lasten kayttii laitetta ilman valvontaa.

Al jitd laitetta kdyntiin ilman valvontaa.

Katkaise aina laitteesta virta kadntamalla ohjauskytkin 0-asentoon.

Katkaise laitteesta virta, ennen kuin irrotat tarvikkeita.

Irrota pistotulppa pistorasiasta kayton jalkeen.

Al upota runkoa veteen tai muuhun nesteeseen. Ald mydskain

huuhtele sita vesihanan alla.

D Paina aineita syottosuppilossa alaspiin vain syottdpainimella, ei
koskaan sormilla tai esimerkiksi kaapimella.




D Kisittele terid varovaisesti. Ole erityisen huolellinen teria
irrotettaessa ja kulhoa tai kannua tyhjentaessa tai puhdistettaessa.
Leikkausterat ovat erittdin teravia.

D Irrota aina pistotulppa pistorasiasta, ennen kuin laitat
tehosekoittimen kannuun katesi tai esimerkiksi kaapimen.

D Odota, kunnes liikkuvat osat ovat pysahtyneet, ennen kuin poistat
kulhon tai kannun kannen.

D Ali koskaan kiyti lisivarusteita tai -osia, jotka eivit ole Philipsin

valmistamia tai suosittelemia. Jos kaytat tallaisia osia, takuu ei ole

voimassa.

Al ylitd kulhoon tai kannuun merkittyd enimmiistilavuuden rajaa.

Katso taman kayttooppaan taulukosta sopivat kasittelyajat.

D Pese kaikki ruuan kanssa kosketuksiin joutuvat osat ennen
kayttoonottoa.

D Kayntidani: Lc = 85 dB (A)

Sdhkomagneettiset kentit (EMF)
Téma Philips-laite vastaa kaikkia sahkdmagneettisia kenttid (EMF)
koskevia standardeja. Jos laitetta kdytetddn oikein ja tdman kayttdohjeen
ohjeiden mukaisesti, sen kdyttdminen on turvallista tdmanhetkisten
tieteellisten tutkimusten perusteella.

FR | Important

Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d'utiliser 'appareil et
conservez-le pour un usage ultérieur.

D Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension indiquée sur
I'appareil correspond a la tension secteur locale.

D Pour éviter tout accident, il est vivement déconseillé de connecter
I'appareil a un minuteur.

D N'utilisez pas I'appareil si le cordon d’alimentation, la fiche ou
d’autres pieces sont endommagées.

D Sile cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par Philips, un Centre Service Agréé ou un technicien qualifié afin
d’éviter tout accident.

D Tenez I'appareil hors de portée des enfants.

D Ne laissez pas des enfants utiliser I'appareil sans surveillance.

Ne laissez jamais I'appareil fonctionner sans surveillance.

Pour éteindre I'appareil, réglez toujours le bouton de commande
sur 0.

Eteignez I'appareil avant d’en retirer un accessoire.

Débranchez I'appareil immédiatement apres utilisation.

Ne plongez jamais le bloc moteur dans I'eau, ni dans d’autres
liquides et ne le rincez pas.

N'utilisez jamais vos doigts ou tout autre objet (par ex. une spatule)
pour introduire des aliments dans la cheminée de remplissage
lorsque I'appareil est en cours de fonctionnement. Utilisez
exclusivement le poussoir a cet effet.

Soyez tres prudent lorsque vous manipulez les lames ou les disques,
en particulier lorsque vous les retirez du bol ou du bol mélangeur,
lorsque vous videz le bol ou le bol mélangeur et lorsque vous les
nettoyez. Leurs bords sont en effet trés coupants.

Débranchez toujours I'appareil avant de mettre vos doigts ou tout
autre objet (par ex. une spatule) dans le bol mélangeur.

Patientez jusqu’a I'arrét complet des éléments en mouvement
avant de retirer le couvercle du bol (mélangeur). N'utilisez jamais
d’accessoires, ni de pieces d’autres fabricants ou qui n’ont pas été
spécifiquement recommandés par Philips.Votre garantie ne sera pas
valable en cas d’utilisation de tels accessoires ou pieces.

Ne dépassez pas la capacité maximale indiquée sur le bol
(mélangeur).

Consultez le tableau de ce mode d’emploi pour connaitre les
temps de préparation adéquats.

Avant la premiére utilisation, nettoyez soigneusement toutes les
pieces en contact avec des aliments.

Niveau de bruit : Lc = 85 dB (A)

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil Philips est conforme a toutes les normes relatives aux
champs électromagnétiques (CEM). Il répond aux regles de sécurité
établies sur la base des connaissances scientifiques actuelles s'il est
manipulé correctement et conformément aux instructions de ce mode
d'emploi.



I | Importante

Prima di utilizzare 'apparecchio, leggete attentamente il presente
manuale e conservatelo per eventuali riferimenti futuri.

D Prima di collegare I'apparecchio, verificate che la tensione riportata
sulla spina corrisponda alla tensione disponibile.

D Al fine di evitare situazioni pericolose, non collegate questo
apparecchio a un timer.

D Non utilizzate I'apparecchio nel caso in cui il cavo di alimentazione,
la spina o altri componenti risultino danneggiati.

D Nel caso in cui il cavo di alimentazione fosse danneggiato, dovra
essere sostituito presso i centri autorizzati Philips, i rivenditori
specializzati oppure da personale debitamente qualificato, per
evitare situazioni pericolose.

D Tenete I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

D Lutilizzo dell’apparecchio da parte dei bambini deve avvenire
sempre in presenza di un adulto.

D Non lasciate mai in funzione I'apparecchio senza sorveglianza.

D Spegnete sempre I'apparecchio portando la manopola di controllo
su 0.

D Prima di scollegare gli accessori, spegnete I'apparecchio.

Scollegate la spina dell’apparecchio subito dopo l'uso.

Non immergete mai il gruppo motore nell’acqua o in altri liquidi e

non risciacquatelo sotto I'acqua del rubinetto.

Non usate mai le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola)

per spingere gli ingredienti nell’apertura di inserimento

mentre I'apparecchio ¢ in funzione.A tale scopo, utilizzate

esclusivamente il pestello a corredo.

Prestate attenzione nell’'uso delle lame e degli accessori, in

particolare quando li rimuovete dal recipiente o dal vaso, quando

svuotate il recipiente o il vaso e quando li pulite, poiché i taglienti
sono estremamente affilati.

Staccate sempre la spina dalla presa di corrente prima di introdurre

le dita o altri oggetti (ad esempio una spatola) nel vaso del

frullatore.

Prima di togliere il coperchio del recipiente o del vaso del

frullatore, aspettate che gli organi mobili siano fermi.

D Non usate mai accessori o parti di altri produttori o non
specificatamente consigliati da Philips. Nel caso in cui utilizziate
detti accessori o parti, la garanzia decade.

D Non superate la quantita massima indicate sul recipiente o sul vaso
del frullatore.

D | tempi di lavorazione corretti sono riportati nella tabella di questo
manuale utente.

D Prima di usare I'apparecchio per la prima volta, lavate con cura
tutte le parti che verranno a contatto con gli ingredienti.

D Livello acustico: Lc = 85 db(A).

Campi elettromagnetici (EMF)
Questo apparecchio Philips &€ conforme a tutti gli standard
relativi ai campi elettromagnetici (EMF). Se utilizzato in modo
appropriato seguendo le istruzioni contenute nel presente manuale
utente, I'apparecchio consente un utilizzo sicuro come confermato dai
risultati scientifici attualmente disponibili.

NED | Belangrijk

Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het apparaat
gaat gebruiken. Bewaar de gebruiksaanwijzing om deze indien nodig te
kunnen raadplegen.

D Controleer of het voltage aangegeven op het apparaat
overeenkomt met de plaatselijke netspanning voordat u het
apparaat aansluit.

D Sluit dit apparaat nooit aan op een tijdschakelaar om gevaarlijke
situaties te vermijden.

D Gebruik het apparaat niet indien het snoer, de stekker of andere
onderdelen beschadigd zijn.

D Indien het netsnoer beschadigd is, moet u het laten vervangen door

Philips, een door Philips geautoriseerd servicecentrum of personen

met vergelijkbare kwalificaties om gevaar te voorkomen.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

Laat kinderen dit apparaat niet zonder toezicht gebruiken.

D Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.
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n D Schakel het apparaat altijd uit door de bedieningsknop naar 0 te

By

10

draaien.

Schakel het apparaat uit voordat u een accessoire verwijdert.

Haal na gebruik altijd direct de stekker uit het stopcontact.

D Dompel de motorunit nooit in water of een andere vloeistof en
spoel deze ook niet onder de kraan af.

D Gebruik nooit uw vingers of voorwerpen (bijvoorbeeld een spatel)
om ingrediénten door de vultrechter naar beneden te duwen
terwijl het apparaat werkt. Gebruik hiervoor alleen de stamper.

D Wees altijd zeer voorzichtig wanneer u de messen of inzetschijven
hanteert.Wees vooral voorzichtig wanneer u deze uit de kom
of kan verwijdert, wanneer u de kom of kan leegt en wanneer u
de messen of inzetschijven schoonmaakt. De snijkanten zijn zeer
scherp.

D Steek nooit uw vingers of voorwerpen (bijvoorbeeld een spatel)
in de blenderkan terwijl de stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

D Wacht tot bewegende delen stilstaan voordat u het deksel van de
kom of kan verwijdert.

D Gebruik geen accessoires of onderdelen van andere fabrikanten of
die niet specifiek door Philips worden aanbevolen.Als u dergelijke
accessoires of onderdelen gebruikt, vervalt de garantie.

D Overschrijd nooit de maximumindicatie aangegeven op de kom of
blenderkan.

D Raadpleeg de tabel in deze gebruiksaanwijzing voor de juiste
verwerkingstijden.

D Maak de onderdelen die in contact komen met voedsel goed
schoon voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt.

D Geluidsniveau: Lc = 85 dB(A)

Elektromagnetische velden (EMV)
Dit Philips-apparaat voldoet aan alle richtlijnen met betrekking tot
elektromagnetische velden (EMV). Mits het apparaat op de juiste wijze
en volgens de instructies in deze gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, is
het veilig te gebruiken volgens het nu beschikbare wetenschappelijke
bewijs.

N | Viktig

Les denne brukerveiledningen naye fer du bruker apparatet, og ta vare
pa den for senere referanse.

D For du kobler til apparatet, ma du kontrollere at spenningen som er
angitt pa apparatet, stemmer overens med nettspenningen.

D For @ unnga farlige situasjoner skal dette apparatet aldri kobles til
en timer.

D Apparatet ma ikke brukes hvis det er skade pa ledningen, stopselet
eller andre deler.

D Huvis ledningen er gdelagt, ma den alltid skiftes ut av Philips, et

servicesenter som er godkjent av Philips, eller lignende kvalifisert

personell, slik at man unngar farlige situasjoner.

Oppbevar apparatet utilgjengelig for barn.

lkke la barn bruke apparatet uten tilsyn.

La aldri apparatet ga uten tilsyn.

SlIa alltid av apparatet ved a vri kontrollbryteren til 0.

SI3 av apparatet for du demonterer eventuelt tilbehor.

Koble apparatet fra stromnettet umiddelbart etter bruk.

Motorenheten ma aldri senkes ned i vann eller annen vaske, og den

ma heller ikke skylles under rennende vann.

D Bruk aldri fingrene eller en gjenstand (f.eks. en slikkepott) til 4
skyve ingredienser ned i matergret mens apparatet er i gang.

Det er bare stapperen som skal brukes til dette.

D Ver svart forsiktig nar du handterer knivene og innleggene.Var
ekstra forsiktig nar du fierner dem fra bollen eller kannen, nar du
temmer bollen eller kannen, og nar du rengjer dem. Skjerekantene
kan vaere svert skarpe.

D Koble alltid apparatet fra stremnettet for du stikker handen eller
en gjenstand (f.eks. en slikkepott) inn i mikserglasset.

D Vent til de bevegelige delene har stanset for du fjerner lokket pa
bollen eller kannen.

D Ikke bruk tilbehgr eller deler fra andre produsenter, eller deler som
Philips ikke spesifikt anbefaler. Hvis du bruker denne typen tilbehor
eller deler, forer det til at garantien blir ugyldig.

D Ikke overskrid maksimumsgrensen for innhold som er angitt pa
bollen eller kannen.



D Se pa tabellen i denne brukerhandboken for korrekte
bearbeidingstider.

D For du bruker apparatet for forste gang, ma alle deler som kommer
i kontakt med mat, rengjores grundig.

D Steyniva: Lc = 85 dB(A)

Elektromagnetiske felt (EMF)
Dette Philips-apparatet overholder alle standarder som gjelder for
elektromagnetiske felt (EMF). Hvis det handteres riktig og i samsvar med
instruksjonene i denne brukerveiledningen, er det trygt & bruke det ut
fra den kunnskapen vi har per dags dato.

PT | Importante

Leia este manual do utilizador com atencdo, antes de utilizar o aparelho
e guarde-o para uma eventual consulta futura.

D Verifique se a voltagem indicada no aparelho corresponde a
voltagem eléctrica local antes de ligar o aparelho.

D Nunca ligue este aparelho a um temporizador de forma a evitar
situagoes de perigo.

D Nio se sirva do aparelho no caso de o fio de alimentagio, a ficha
ou outros componentes se apresentarem danificados.

D Se o fio estiver danificado, deve ser sempre substituido pela Philips,

por um centro de assisténcia autorizado pela Philips ou por pessoal

devidamente qualificado para se evitarem situages de perigo.

Mantenha o aparelho fora do alcance das criangas.

Nao deixe que criangas utilizem o aparelho sem supervisao.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Desligue sempre o aparelho rodando o botdo de controlo para a

posigao 0.

Desligue o aparelho antes de desmontar qualquer acessério.

Desligue imediatamente o aparelho da corrente apds cada

utilizagao.

D Nunca mergulhe o motor em agua ou outro liquido, nem o
enxagle a torneira.

D Nunca utilize os dedos ou um objecto (p. ex., uma espatula) para
empurrar os ingredientes para dentro do tubo dos alimentos com

o aparelho em funcionamento. Utilize apenas o pressor para este
fim.

D Tenha muito cuidado quando lidar com as liminas ou os acessérios.
Tenha particular cuidado quando os remover da taga ou copo,
quando esvaziar a taga ou copo, e quando os limpar.

As extremidades cortantes sao muito afiadas.

D Desligue sempre o aparelho da corrente, antes de colocar os dedos
ou um objecto (p. ex., uma espatula) dentro do copo misturador.

D Espere que as pegas em movimento parem de trabalhar antes de
retirar a tampa da taga ou do copo.

D Nunca utilize quaisquer acessorios ou pegas de outros fabricantes
ou que a Philips nao tenha especificamente recomendado. Se
utilizar tais acessorios ou pegas, a garantia fica invalidada.

D Nio exceda o conteido maximo indicado na taga ou no copo
misturador.

D Consulte a tabela deste manual do utilizador para os tempos de
processamento correctos.

D Limpe muito bem todas as pecas que entrarem em contacto com
os alimentos antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

D Nivel de ruido: Lc=85 dB(A).

Campos Electromagnéticos - EMF (Electro Magnetic
Fields)
Este aparelho Philips cumpre todas as normas relacionadas com campos
electromagnéticos (EMF). Se for manuseado correctamente e de
acordo com as instru¢des presentes no manual do utilizador, o aparelho
proporciona uma utilizagdo segura, como demonstrado pelas provas
cientificas actualmente disponiveis.

SV | Viktigt

Lds anvdndarhandboken noggrant innan du anvdnder apparaten och

spara den f6r framtida bruk.

D Kontrollera att den spanning som anges pa apparaten
overensstaimmer med den lokala natspanningen innan du ansluter
apparaten.
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D Anslut aldrig apparaten till en timer eftersom det kan leda till en
farlig situation.

D Anvind inte apparaten om nitsladden, stickkontakten eller nagon
annan del ar skadad.

D Om nitsladden ar skadad maste den alltid bytas ut av Philips, ett

av Philips auktoriserade servicecombud eller liknande behoriga

personer for att undvika olyckor.

Forvara apparaten utom rackhall for barn.

Lat inte barn anvinda apparaten utan &vervakning.

Lamna inte apparaten obevakad nar den ar igang.

Stang alltid av apparaten genom att vrida kontrollvredet till 0.

Sting av apparaten innan du tar bort nagot tillbehor.

Dra ur nitsladden direkt efter anvandning.

Sank aldrig ned motorenheten i vatten eller ndgon annan vitska

och skolj den inte under kranen.

D Anvind aldrig fingrarna eller nagot annat féremal an pressklossen

(t.ex. en slickepott) till att trycka ned ingredienser i matningsroret

nir matberedaren ar igang.

D Var mycket forsiktig nar du hanterar knivarna eller insatserna.Var
extra forsiktig nar du tar bort dem fran skalen eller behllaren, nar
du tdmmer skalen eller behallaren och nar du rengor dem. Eggarna

ar mycket vassa.

D Dra alltid ur nitsladden innan du stoppar ned fingrarna eller nagot

foremal (t.ex. en slickepott) i mixerbehallaren.

D Vinta tills alla rorliga delar har stannat innan du tar bort locket pa

skalen eller behallaren.

D Anvind aldrig tillbehor eller delar fran andra tillverkare om inte
Philips sarskilt har rekommenderat dem. Om du anvinder sadana
tillbehor eller delar giller inte garantin.

D Overskrid inte maxgriansen for innehall som anges pa skélen eller

mixerbehallaren.

Rengor noggrant de delar som kommer i kontakt med mat innan
du anvinder apparaten for forsta gangen.
D Ljudniva: Lc = 85 dB(A).

Tillredningstider hittar du i tabellen i den har anvandarhandboken.

Elektromagnetiska filt (EMF)
Den hér apparaten fran Philips uppfyller alla standarder fér
elektromagnetiska falt (EMF). Om apparaten hanteras pa rétt sétt och
enligt instruktionerna i den hadr anvandarhandboken dr den sdker att
anvanda enligt de vetenskapliga beldgg som finns i dagslaget.

TR | Onemli

Cihaz kullanmadan énce bu kullanim kilavuzunu okuyun ve gelecekte de
basvurmak Uzere saklayin.

D Cihazi figse takmadan dnce, iistiinde yazili olan voltajin, evinizdeki
sebeke voltaji ile uygunlugunu kontrol edin.

D Tehlikeli bir durum yaratmamak igin cihazi zamanlayici diigmesine
baglamayin.

D Elektrik kordonu, fisi veya diger parcalari hasar goren cihazlari
kesinlikle kullanmayin.

D Cihazin elektrik kablosu hasarliysa, bir tehlike olusturmasini

onlemek igin mutlaka Philips’in yetki verdigi bir servis merkezi veya

benzer sekilde yetkili kisiler tarafindan degistirilmesini saglayin.

Cihazi ¢ocuklardan uzak tutun.

Cocuklarin cihazi yetiskin nezareti olmadan kullanmasina izin

vermeyin

Cihaz calisir durumdayken yanindan ayrilmayin.

Cihazi her zaman kontrol diigmesini 0’ a getirerek kapatin.

Aksesuarlari ¢cikarmadan 6nce cihazi kapatin.

Cihazi kullandiktan sonra hemen fisini prizden gekin.

Motor unitesini kesinlikle suya veya baska bir siviya batirmayin veya

muslukta durulamayin.

D Cihaz calisirken, malzemeleri besleme kanalindan iceri bastirmak
icin asla parmaklarinizi veya herhangi bir cismi (spatula gibi)
kullanmayin. Bunun icin sadece yiyecek iticisini kullanin.

D Bicak ve ek bigaklari dikkatli kullanin. Bunlari hazne ve kavanozdan
cikartirken, hazneyi veya kavanozu bosaltirken ve bigaklari
temizlerken ozellikle dikkat edin. Kesici yiizeyleri ¢ok keskindir.

D Blender haznesinin icine elinizi ve herhangi bir cismi (6rn. spatula)
sokmadan 6nce mutlaka cihaz fisini prizden gekin.



D Haznenin veya kavanozun kapagini ¢ikarmak igin, cihazin déner
pargalarinin tamamen durmasini bekleyin.

D Baska firmalarca lretilmis olan veya Philips’in 6zellikle dnermedigi
aksesuar ve parcalari kesinlikle kullanmayin. Bu gibi pargalari
kullandiginiz taktirde garantiniz gegersiz sayilacaktir.

D Blender haznesi veya kavanozunda belirtilen maksimum kapasiteyi
asmayin.

D Dogru isleme siireleri igin bu kullanim kilavuzundaki tabloya
basvurun.

D Cihazi ilk kez kullanmadan &nce yiyeceklerle temas eden pargalarini
iyice temizleyin.

D Giirilti diizeyi: Lc = 85 dB(A)

Elektromanyetik alanlar (EMF)
Bu Philips cihazi elektromanyetik alanlarla (EMF) ilgili tim standartlarla
uyumludur: Bu cihaz, geregi gibi ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun
sekilde kullanildiginda, bugiiniin bilimsel verilerine gére kullanimi
glvenlidin
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EN | Assembly / Disassembly
DK | Montering/afmontering
DE | Zusammenbauen/Auseinandernehmen
EL | Zuvapporéynon/amroouvappoldynon
ES | Montaje/desmontaje
Fl | Kokoaminen/purkaminen
FR | Assemblage/désassemblage
IT | Montaggio es montaggio
NL | Montage/demontage
NO | Montering/demontering
PT | Montagem/desmontagem
SV | Monteringlisirtagning
TR | Montaj/demontaj
aun/os,u | AR
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EN | Blade - tips and warnings

DE | Messer: Tipps und Warnhinweise

Always put the blade in the bowl before you start to add the
ingredients.

- If you chop onions, use the pulse function a few times to prevent
the onions from becoming too finely chopped.

Do not let the appliance run too long when you chop (hard) cheese

Setzen Sie stets das Messer in die Schiissel, bevor Sie Zutaten
einflllen.

- Betdtigen Sie beim Hacken von Zwiebeln mehrmals die Puls-Taste,
um zu verhindern, dass die Zwiebeln zu fein gehackt werden.

Lassen Sie das Gerit nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kase oder

or chocolate. Otherwise these ingredients become too hot, start to

Schokolade zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu heif3, beginnen

melt and turn lumpy.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60 seconds.

- The standard processing time for all kneading jobs is 30-180 seconds.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

Switch off the appliance.

Remove the lid from the bowl.

Remove the ingredients from the blade or from the wall of the
bowl with a spatula.

DK | Knivenhed - tips og advarsler

St altid knivenheden ned i skalen, for du kommer ingredienserne i.

- Hvis du skal hakke lgg, skal du bruge pulse-funktionen et par gange
for at undga, at lzgene bliver for finthakkede.

Hvis du skal hakke (hard) ost eller chokolade, skal du ikke lade

apparatet kgre for lenge, da disse ingredienser vil blive for varme,

begynde at smelte og blive klumpede.

- Normal tilberedningstid for hakning er 30-60 sekunder:

- Normal tilberedningstid for altning er 30-180 sekunder.

Hvis der satter sig madvarer fast pa kniven eller indersiden af skalen,

gores folgende:

Sluk for apparatet.

Tag laget af skalen.

Fjern madresterne pa knivenheden eller indersiden af skalen med
en spatel.

zu schmelzen und werden klumpig.
- Die normale Verarbeitungszeit zum Zerkleinern betragt 30 bis
60 Sekunden.
- Die normale Verarbeitungszeit zum Kneten betrdgt 30 bis
180 Sekunden.
Wenn Zutaten am Messer kleben oder sich an der Innenwand absetzen:
Schalten Sie das Gerit aus.
Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel ab.
Benutzen Sie einen Teigschaber, um die Zutaten vom Messer und
von der Innenwand der Schissel zu entfernen.

EL | Aemrideg koG - cupBoulég kal TrposidoTroimoelg

TomoBeTeite TavTa TIg AeTISEG KOTIT)G OTO UTTOA TIPLY apXICETE va
TPOoCOETETE TA UNIKA.

- Av JlhokoBeTe Kpeppuola, XpnOLOTIOMaTE TN oTiypLaia
AetToupyia HepIKEG doPEG yia va pnv PrAokoTrouv Trapa TToAU Ta
KPERMUSLA.

Mnv adrvete T cuokeur) va AeiToupyel yla ToAU wpa

oTav Yilokofete (okAnpod) Tupi 1) cokoAara. AladpopeTikd autd Ta

ulika BeppaivovTal oAU, apxifouv va Mwvouv kat ofoAialouv.

- O ouvnBng xpdvog emelepyaoiag yia OAeg TIG epyaoieg
Koppariaoparog eival 30-60 deutepolerTa.

- O ouvribng xpdvog emelepyaoiag yia OAeg TIG epyaoieg
Cupwparog eivar 30-180 deutepoierTa.




B0 e~

-

S
()
3

2

L
) m—

s\

H

2

Av Ta TPOGIIA KOAMFOOUV OTIG AETTIOEG 1) OTO E0WTEPIKO TOU UTTOA:
ATTEVEPYOTIOIOTE TH CUGKEUT).
AdaipéoTe To KaTakL amd To PToA.

AdalpéoTe Ta UAIKG amo Tig AemiSeg 1) amo Ta TolKWwiaTa Tou
MTTOA pe pia omaToula.

ES | Cuchillas - consejos y advertencias

Coloque siempre las cuchillas en el recipiente antes de empezar a
anadir los ingredientes.

- Siva a picar cebolla, utilice la funcién turbo unas cuantas veces para
evitar picarla demasiado fina.

No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando pique

queso (duro) o chocolate, ya que si estos ingredientes se calientan

demasiado pueden empezar a derretirse y a formar grumos.

- Eltiempo de procesado estdndar para picar es de 30 a 60 segundos.

- Eltiempo de procesado estdndar para amasar es de 30 a
180 segundos.
Si la comida se pega a las cuchillas o al interior del recipiente:

Apague el aparato.
Quite la tapa del recipiente.

Retire los ingredientes de las cuchillas o de las paredes del
recipiente con una espatula.

Fl | Teri - vihjeiti ja varoituksia

Aseta aina terd kulhoon ennen raaka-aineiden lisdaamista.

- Jos hienonnat sipuleita, kdytd PULSE-toimintoa muutamia kertoja,
jotta sipuli ei pilkkoutuisi liian hienoksi.

Ali kiyti laitetta liian pitkdin, jos hienonnat kovaa juustoa tai suklaata.

Aineet saattavat kuumentua, alkaa sulaa ja muuttua kokkareisiksi.
- Normaali kdsittelyaika kaikessa hienonnuksessa on 30-60 sekuntia.
- Normaali ksittelyaika kaikessa vaivauksessa on 30-180 sekuntia.

Jos aineet takertuvat terdn ymparille tai tarttuvat kulhon reunoihin:
Katkaise laitteesta virta.

Poista kansi kulhon pailta.

Irrota aineet teristi tai kulhon reunoista kaapimella.

FR | Lame : conseils et avertissements

Insérez toujours la lame dans le bol avant d’y ajouter des ingrédients.

- Sivous hachez des oignons, utilisez la fonction Pulse a plusieurs
reprises afin d'éviter que les oignons ne soient hachés trop
finement.

Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous

hachez du fromage (a pate dure) ou du chocolat car les ingrédients

deviendraient trop chauds, commenceraient a fondre et a former des

grumeaux.

- La durée d'utilisation standard pour le hachage d'ingrédients est de
30 a 60 secondes.

- La durée d'utilisation standard pour le pétrissage d'ingrédients est
de 30 a 180 secondes.

Si des ingrédients s'accumulent sur la lame ou sur les parois intérieures

du bol :

Eteignez I'appareil.

Retirez le couvercle du bol.

Détachez les ingrédients de la lame ou de la paroi du bol a I'aide
d’une spatule.

IT | Lame - consigli e avvertenze

Inserite sempre le lame nel recipiente prima di aggiungere gli

ingredienti.

- Se state tritando delle cipolle, usate alcune volte la funzione a
intermittenza per evitare di tritarle troppo finemente.




quando tritate formaggi duri o cioccolata, non lasciate I'apparecchio

Du ma ikke la apparatet ga for lenge nar du hakker opp (hard) ost

in funzione troppo a lungo, al fine di evitare che questi ingredienti
si riscaldino eccessivamente, inizino a sciogliersi e formino dei grumi.

eller sjokolade. Ingrediensene kan bli for varme, begynne a smelte og
bli klumpete.

- Il'tempo di lavorazione standard per tritare € di 30-60 secondi.
- Il'tempo di lavorazione standard per impastare € di 30-180 secondi.
Se gli ingredienti si attaccano alla lama o alle pareti del recipiente:

Spegnete I'apparecchio.
Togliete il coperchio dal recipiente.

Staccate gli ingredienti dalla lama o dalle pareti del recipiente
usando una spatola.

NL | Mes - tips en waarschuwingen

- Standard bearbeidingstid for all opphakking er 30-60 sekunder.

- Standard bearbeidingstid for all elting er 30—180 sekunder.

Hvis ingrediensene sitter fast pa kniven eller pa innsiden av bollen:

SI3 av apparatet.

Ta av lokket pa bollen.

Fjern ingrediensene fra kniven eller innsiden av bollen med en
slikkepott.

© R '@~

PT | Lamina - sugestdes e avisos

Plaats altijd het mes in de kom voordat u de ingrediénten erin doet.

Introduza sempre a lamina na taga antes de comecar a adicionar os

- Als u uien hakt, gebruik dan een paar keer de pulsstand om te
voorkomen dat de uien te fijn worden gehakt.

Laat het apparaat niet te lang doorwerken wanneer u (harde) kaas of

chocolade hakt. Deze ingrediénten worden anders te heet, waardoor

@

ingredientes.

- Se estiver a picar cebolas, utilize a fungdo ‘pulse’ poucas vezes para
evitar que as cebolas figuem demasiado picadas.

Nao deixe o aparelho a funcionar demasiado tempo quando picar

)
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ze gaan smelten en klonteren.

- De standaardverwerkingstijd voor alle hakbewerkingen is 30 tot
60 seconden.

- De standaardverwerkingstijd voor alle kneedbewerkingen is 30 tot
180 seconden.

Als er ingrediénten aan het mes of aan de binnenkant van de kom

blijven kleven:

Schakel het apparaat uit.
Neem het deksel van de kom.

Verwijder de ingrediénten met een spatel van het mes en van de
wand van de kom.

NO | Kniv - tips og advarsler

]

queijo (rijo) ou chocolate. Caso contrario, estes ingredientes aquecem
demasiado, comegam a derreter e ganham grumos.
- O tempo de processamento normal para picar ingredientes é de
30-60 segundos.
- O tempo de processamento normal para bater é de
30-180 segundos. %
Se os alimentos se agarrarem a lamina ou as paredes da taca:
Desligue o aparelho.
Retire a tampa da taca.

Retire os ingredientes da lamina ou das paredes da taga com uma
espatula.

N
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SV | Kniv - tips och varningar

Sett alltid kniven i bollen for du begynner 3 tilsette ingredienser.

- Hvis du hakker lgk, bgr du bruke pulseringsfunksjonen et par ganger,
slik at Igken ikke blir for finhakket.

Satt alltid kniven i skdlen innan du bérjar tillsdtta ingredienserna.

- Om du hackar I8k ska du anvdnda pulsfunktionen nagra ganger fér
att forhindra att 16ken blir for fint hackad.

S

D



Lat inte apparaten ga for linge ndr du hackar hardost eller choklad.
Ingredienserna kan da bli for varma, borja smalta och bli klumpiga.

- Den normala tillredningstiden f6r all hackning &r 30-60 sekunder.
- Den normala tillredningstiden for all knadning ar 30-180 sekunder:
Gor sa har om mat fastnar pa kniven eller pa skalens insida:

Stang av apparaten.
Ta av locket fran skalen.

Ta bort ingredienserna fran kniven eller fran skélens sidor med en
slickepott.

TR | Bigak - ipuglari ve uyarilar

alpaai 5 itas - ol | AR

Bicag hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden once yerlestirin.

- Sogan dograrken darbe fonksiyonunu birkag kez calistirarak soganin
¢ok ince dogranmasini dnleyin.

Sert peynir veya cikolata dograrken cihazi ¢ok uzun siire calistirmayin.

Aksi taktirde, bu malzemeler fazla isinarak erimeye ve topaklasmaya
baslarlar.

- Tum dograma islemlerinde standart islem stiresi 30-60 saniyedir.
- Tum yogurma islemleri icin standart islem stresi 30-180 saniyedir.
Yiyecekleriniz bicaga ya da haznenin i¢ kismina yapisirsa:

Cihazi kapatin.

Hazne kapagini agin;

Spatula yardimi ile bigaga veya haznenin duvarina yapisan
malzemeleri siyirin.
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EN | Kneading accessory - tips and warnings

Always put the kneading accessory in the bowl before you add the
ingredients.
The standard processing time for all kneading jobs is 30-180 seconds.

DK | Alteindsats - tips og advarsler

FR | Accessoire de pétrissage : conseils et
avertissements

Montér altid lteindsatsen i skdlen, for du kommer ingredienserne .
Normal tilberedningstid for eltning er 30-180 sekunder.

DE | Knethaken:Tipps und Warnhinweise

Insérez toujours l'accessoire de pétrissage dans le bol avant d'y
ajouter des ingrédients.

La durée d'utilisation standard pour le pétrissage d'ingrédients est
de 30 a 180 secondes.

IT | Accessorio per impastare - consigli e avvertenze

Setzen Sie stets den Knethaken in die Schissel, bevor Sie die
Zutaten einfillen.

Die normale Verarbeitungszeit zum Kneten betrdgt 30 bis
180 Sekunden.

EL | EEapmpa Cupwpatog - cupPoulég kat
mposidotromoseig

Inserite sempre l'accessorio per impastare nel recipiente prima di
aggiungere gli ingredienti.
Il tempo di lavorazione standard per impastare € di 30-180 secondi.

NL | Kneedaccessoire - tips en waarschuwingen

TomoBeTeite MavTa To €€ApTNUA CUHWHATOG OTO UTTOA TTPLY
TIPOCOEoETE TA UAIKA.

O ouvng xpdvog emelepyaoiag yia OAeG TIG epyaoieg
Cupwparog eivat 30-180 deutepoAerTa.

ES | Accesorio para amasar - consejos y advertencias

Plaats altijd het kneedaccessoire in de kom voordat u de
ingrediénten toevoegt.

De standaardverwerkingstijd voor alle kneedbewerkingen is 30 tot
180 seconden.

NO | Elteutstyr - tips og advarsler

Coloque siempre el accesorio para amasar en el recipiente antes de
afiadir los ingredientes.

El tiempo de procesado estdndar para amasar es de 30 a

180 segundos.

Fl | Vaivauslisilaite - vihjeiti ja varoituksia

Sett alltid elteutstyret i bollen fgr du begynner & tilsette
ingrediensene.
Standard bearbeidingstid for all elting er 30-180 sekunder.

PT | Batedor - sugestdes e avisos

Aseta aina vaivauslisilaite kulhoon ennen aineiden lisddmista.
Normaali kdsittelyaika kaikessa vaivauksessa on 30-180 sekuntia.

Introduza sempre o batedor na taca antes de comegar a adicionar
os ingredientes.

O tempo de processamento normal para bater é de

30-180 segundos.

SV | Knadningstillbehdr - tips och varningar

Satt alitid knddningstillbehoret i skdlen innan du tillsdtter
ingredienserna.
Den normala tillredningstiden for all knadning ar 30—180 sekunder.



TR | Yogurma aksesuari - ipuglari ve uyarilar

Yogurma aksesuarini hazneye mutlaka malzemeleri eklemeden 6nce
yerlestirin.
Tum yogurma islemleri i¢in standart islem stresi 30-180 saniyedir.
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EN | Inserts - tips and warnings

DE | Einsitze: Tipps und Warnhinweise

Do not exert too much pressure on the pusher when you press
ingredients down the feed tube.

Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.

Fill the feed tube evenly for the best results.

- When you shred or granulate soft ingredients, use a low speed to
prevent the ingredients from turning into a puree.

- When you have to process a large amount of ingredients, process
small batches and empty the bowl between batches.

Do not let the appliance run too long when you shred (hard) cheese.
Otherwise the cheese becomes too hot, starts to melt and turns
lumpy. Do not use the insert to shred chocolate. Only use the blade
(page 16) for this purpose.

DI | Rive/snitteskiver - tips og advarsler

Tryk ikke nedstopperen for hardt ned, nir ingredienserne presses ned

i pafyldningstragten.

Skzr store ingredienser i passende stykker, sa de passer til
pafyldningstragten.

Det bedste resultat opnas, nar ingredienserne fordeles jevnt i
pafyldningstragten.

- Nar du river eller findeler blgde ingredienser, skal du bruge en lav
hastighed for at undga, at ingredienserne bliver til puré.

- Nar du skal tilberede en stor maengde ingredienser, skal du gere det
af flere omgange og temme skdlen mellem hver portion.

Hvis du skal hakke (hard) ost, skal du ikke lade apparatet kgre for

lenge. Ellers vil osten blive for varm, begynde at smelte og blive

klumpet. Brug ikke riveskiven til at hakke chokolade. Brug kun

knivenheden til dette formal (side 16).

Uben Sie nicht zu viel Druck auf den Stopfer aus, wenn Sie Zutaten in

die Einfilloffnung fiillen.

Schneiden Sie groBere Stiicke vor, damit Sie in die Einfiilloffnung
passen.

Die besten Ergebnisse erhalten Sie, wenn Sie die Einfiilloffnung
gleichmaBig fiillen.

- Wahlen Sie zum Zerkleinern weicher Zutaten eine niedrige
Geschwindigkeit, damit sie nicht zu Brei werden.

- Verarbeiten Sie groBBere Mengen nicht auf einmal, sondern
in mehreren kleinen Portionen nacheinander. Leeren Sie
zwischendurch die Schissel.

Lassen Sie das Gerat nicht zu lange laufen, wenn Sie (Hart-)Kase oder

Schokolade zerkleinern. Die Zutaten werden sonst zu heiB, beginnen
zu schmelzen und werden klumpig. Raspeln Sie Schokolade ohne den
Einsatz.Verwenden Sie zu diesem Zweck nur das Messer

(siehe Seite 16).

EL | Aiokol komm|g - cuppoulég Kkal TrposldoTTouoslg

Mnv aokeite peydhn mieon oto e£dapTnua wlnong otav meleTe
UAIKA p€oa oTo oTOpo Tpododoaoiag.

KoyTe amod mpiv Ta peydla UNKA TTPOKELIEVOU VA XWPECOUV
péca oTo oToplo Tpododoaiag.

lepioTe opolopopda To oToO Tpododooiag yia kakiTepa
amoTeAéopara.

- Otav KoppaTlaleTe 1) KOKKOTTOLEITE Hahakd UALKA,
XPNOLLOTIOLEITE XaAUNAY) TaXUTNTA TTPOKELIEVOU VA 1NV
TToATOTTOMNB0UY Ta UAIKA.

- Ortav BéleTe va emelepyaoTeiTe peEYAAN TTOCOTNTA UAIKWV,
€TMECEPYAOTEITE TA OE HIKPEG TTAPTIOEG Kal adelAlETE TO UTTOA
HeTAZU Twv TTapTiOWV.
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Mnv adrjveTe TN cuokeun va Aettoupyei yia ToAU wpa

oTav koppatialete (okAnpo) Tupi. AladopeTikd To Tupi BeppaiveTal
oAU, apxilel va Awvel kat ooMaler. Mnv xpnoipotoleite To dioko
KOTIT|G YA VA KOUUATIACETE COKOAATA. XPNOLUOTTOLEITE HOVO TIG
Aeideg koG (oeAida 165)

ES | Accesorios para cortar y rallar - consejos y
advertencias

- Kun késiteltavand on suuria raaka-ainemddrid, kisittele raaka-aineet
pienissd erissd ja tyhjennd kulho erien valilld.

Ali kiyti laitetta liian pitkain, jos hienonnat kovaa juustoa. Juusto

saattaa kuumentua, alkaa sulaa ja muuttua kokkareiseksi. Ald hienonna

suklaata lisaosalla. Kiyta tahan tarkoitukseen vain terid (sivu 16).

FR | Disques : conseils et avertissements

No ejerza demasiada presion con el empujador cuando empuije los

N’exercez pas une pression trop forte sur le poussoir apres avoir

ingredientes por el orificio de entrada.

Corte los ingredientes grandes antes de introducirlos por el
orificio de entrada.

Para obtener los mejores resultados, llene el tubo del orificio de
entrada uniformemente.

- Cuando corte en tiras o ralle ingredientes blandos, utilice una
velocidad baja para evitar que los ingredientes se conviertan en
puré.

- Cuando tenga que procesar una gran cantidad de ingredientes,
dividalos en pequefios lotes y procese cada uno por separado,
vaciando el recipiente cada vez.

No deje que el aparato funcione demasiado tiempo cuando corte en

introduit des ingrédients dans la cheminée de remplissage.

Précoupez les grands aliments afin de pouvoir les introduire dans
la cheminée.

Pour de meilleurs résultats, remplissez la cheminée de fagon
uniforme.

- Pour raper ou couper finement des ingrédients a consistance molle,
utilisez une vitesse lente afin d'éviter de les réduire en purée.

- Sivous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez
par petites portions et videz le bol apres chaque utilisation.

Ne faites pas fonctionner I'appareil trop longtemps lorsque vous

hachez du fromage (a pate dure) car il deviendrait trop chaud,

commencerait a fondre et a former des grumeaux. N’employez pas

tiras queso (duro), ya que éste se calentaria demasiado, empezando a

le disque pour raper du chocolat. Utilisez exclusivement la lame

derretirse y a formar grumos. No utilice el accesorio para cortar en

(page 16) a cette fin.

tiras chocolate. Utilice sélo las cuchillas (pagina 16) para este fin.

Fl | Lisdosat - vihjeiti ja varoituksia

Al kiyti liikaa voimaa painaessasi raaka-aineita tydntimen avulla
syottosuppiloon.

Pilko suurina paloina olevat raaka-aineet siten, ettd ne mahtuvat
syottosuppiloon.

Tayta syottosuppilo mahdollisimman tasaisesti.

- Kéytd pehmeitd raaka-aineita suikaloitaessa tai rakeistettaessa hidasta
nopeutta, jotta raaka-aineet eivdt soseudu.

IT | Dischi - consigli e avvertenze

Non esercitate una pressione eccessiva sul pestello quando premete
gli ingredienti nell'apertura di inserimento.

Tagliate a pezzi gli ingredienti affinché siano delle giuste
dimensioni per I'apertura di inserimento.

Per ottenere risultati migliori, riempite uniformemente I'apertura
di inserimento.

- Quando grattugiate o sminuzzate ingredienti morbidi, utilizzate una
velocita bassa, al fine di evitare che si riducano in purea.



- Se dovete lavorare grosse quantita di ingredienti, ricordate di
introdurre solo pochi pezzi alla volta e svuotate il recipiente di tanto
in tanto.

Quando grattugiate formaggi duri, non lasciate I'apparecchio in

funzione troppo a lungo, al fine di evitare che il formaggio si riscaldi

eccessivamente, inizi a sciogliersi e formi dei grumi. Non utilizzate il

disco per grattugiare il cioccolato, ma esclusivamente la lama

(pagina 16).

NL | Inzetschijven - tips en waarschuwingen

- Nar du rasper eller maler myke ingredienser;, ber du bruke lav
hastighet, slik at ingrediensene ikke blir most.

- Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du dem
opp i flere omganger og temmer bollen mellom hver gang.

Du ma ikke la apparatet kjgre for lenge nar du river (hard) ost.

Osten kan bli for varm, begynne a smelte og bli klumpete. Ikke bruk

innlegget til a rive sjokolade. Det er bare kniven (side 16) som skal

brukes til dette formalet.

PT | Acessérios - sugestdes e avisos

Oefen niet te veel druk uit op de stamper wanneer u de ingrediénten

Nao exer¢a demasiada forga sobre o pressor quando estiver a

door de vultrechter naar beneden duwt.

Snijd grote stukken voedsel in kleinere stukjes die in de
vultrechter passen.

Plaats de ingrediénten gelijkmatig in de vultrechter voor het beste
resultaat.

- Kies een lage snelheid wanneer u zachte ingrediénten raspt of
granuleert om te voorkomen dat ze tot puree worden vermalen.

- Wanneer u een grote hoeveelheid ingrediénten wilt verwerken,
verwerk dan kleine porties en maak de kom tussentijds regelmatig
leeg.

Laat het apparaat niet te lang doorwerken wanneer u (harde) kaas

raspt. De kaas wordt anders te heet, waardoor deze gaat smelten

en klonteren. Gebruik de inzetschijven niet om chocolade te raspen.

empurrar os alimentos para dentro do tubo.

Corte previamente os ingredientes maiores de modo a caberem
no tubo.

- Encha o tubo uniformemente para melhores resultados.

Quando estiver a cortar ou a granular ingredientes moles,
utilize uma velocidade baixa para evitar que os ingredientes se
transformem em puré.

- Quando tiver que processar uma grande quantidade de
ingredientes, processe pequenas doses de cada vez e esvazie a taca
entre cada processamento.

Nao deixe o aparelho a funcionar demasiado tempo quando cortar

queijo (rijo). Caso contrario, o queijo fica demasiado quente, comega

a derreter e ganha grumos. Nao utilize o acessoério para cortar

Gebruik daarvoor alleen het mes (zie pagina 16).

NO | Innlegg - tips og advarsler

chocolate. Utilize apenas a lamina (pagina 16) para este fim.

SV | Insatser - tips och varningar

Ikke trykk for hardt pa stapperen nar du presser ingrediensene ned i

Tryck inte for mycket pa pressklossen nir du trycker ned

matergret.

Del opp store ingredienser pa forhand, slik at de passer i
matergret.

Fyll matergret jevnt for & oppna best mulig resultat.

ingredienser i matningsroret.

Dela stora ingredienser sa att de gar ned i matningsroret.
Fyll matningsroret jamnt for bist resultat.
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Nar du river eller finférdelar mjuka ingredienser ska du anvanda en
lag hastighet for att férhindra att ingredienserna blir till puré.

Nar du ska tillreda en stor mangd ingredienser tillreder du lite |
taget och tdmmer skdlen mellan omgangarna.

Lat inte apparaten ga for linge nar du river hardost. Osten kan da bli
for varm, borja smalta och bli klumpig. Anvand inte insatsen till att riva
choklad. Anvand endast kniven (sidan 16) till det andamalet.

TR | Aksesuarlar - ipuglari ve uyarilar

Yiyecek koyma kanalindan malzemeleri hazneye eklerken, yiyecek
iticiyi cok asiri bastirmamaya dikkat edin.

Yiyecek koyma kanalina sigmalari igin biiyiik boyuttaki malzemeleri
onceden kiiglik pargalar halinde kesin.

En iyi sonucu elde etmek igin yiyecek koyma kanalini esit sekilde
doldurun.

- Yumusak malzemeleri rendelerken veya &gutlrken, pire kivamina
gelmemeleri igin dUstk hiz kullanin.

- Cok miktarda malzeme kullanacaksaniz, kiicik miktarlarla isleme
baslayin ve gruplar arasinda hazneyi bosaltin.

Sert peynir dograrken cihazi ¢ok uzun siireli galistirmayin. Aksi

taktirde, peynir fazla isinarak erimeye ve topaklanmaya baslar.

Cikolata dogramak icin ek bicagi kullanmayin. Bu islem icin sadece

bigag (sayfa 16) kullanin.
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30 - 70 sec.

20 sec.

125 - 350 ml




EN | Emulsifying disc - tips and warnings

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs, egg
whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.

Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with butter

or margarine or to knead dough. Use the kneading accessory for
these jobs (see page 21).

- Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites have to be at
room temperature.

- Always clean the emulsifying disc after use.

DK | Piskeplade - tips og advarsler

Piskepladen kan anvendes til at piske fladeskum samt til piskning af eg,
eggehvider, budding, mayonnaise og let kagedej.

Brug ikke piskepladen til tilberedning af kagedej med smer, margarine

eller geerdej. Brug i stedet zlteindsatsen (se side 20).

- Serg for, at bade skal og piskeplade er terre og fri for fedt, nar du
skal piske aeggehvider. Aggehviderne skal have stuetemperatur:
Rengar altid piskepladen efter brug.

DE | Emulgierscheibe: Tipps und Warnhinweise

Die Emulgierscheibe eignet sich zum Schlagen von Sahne und Eiern, fir
Eischnee, Desserts, Mayonnaise und Biskuitteig.

Verwenden Sie die Emulgierscheibe nicht zur Zubereitung von
Kuchenteig mit Butter oder Margarine oder zum Kneten von Teig.
Hierfiir ist der Knethaken vorgesehen (siehe Seite 21).

- Achten Sie darauf, dass Schissel und Emulgierscheibe trocken und
vollkommen fettfrei sind, wenn Sie Eischnee schlagen. Das Eiweif3
sollte Zimmertemperatur haben.

- Reinigen Sie die Emulgierscheibe stets sofort nach dem Gebrauch

EL | E§apmmpa avapegng - cuppourig kar
mpoeidomoioelg

MropeiTe va xpnotdoTonoeTe To eEAPTNHA avdauelEng yia va
XTUTTNOETE KPEUA, AUYd, aoTTpddla auywv, TTOUTEYKA OTLYUNG,
paylovela Kal plypa yla mavTeoTiavt.

Mnv xpnoipotroleite To e€ApTNHa avapeldng yia va eTolpaceTe
piypa yia ke pe foutupo 1) papyapivn 1 yia va SUPwoeTe Jupn.
XpnootoimoTe To e€apTnua JUPWHIATOG YA AUTEG TIG EPYATIEG
(Seite oehida 21).

- BePawwbeite 011 TO PO Kal TO £EAPTNHA AvApeLENg elval
oTeyva Kal xwplg AlrmapdTnTa éTav XTutiaTe aompddid auywy.
Ta aompadia Ba mpetel va eival oe Beppokpacia dwpartiou.

- KaBapiCete mavra To e€apmua avapelEng HeTa amo kabe xprion

ES | Disco de emulsionar - consejos y advertencias

Puede utilizar el disco de emulsionar para montar nata, batir huevos y
claras, o preparar pudines, mayonesas y masas para tartas o bizcochos.
No utilice el disco de emulsionar para preparar masas para tartas y
bizcochos con mantequilla o margarina, ni tampoco para amasar. Para
estas tareas utilice el accesorio para amasar (consulte la pagina 21).

- Asegurese de que el recipiente vy el disco de emulsionar estén secos
y no tengan grasa cuando vaya a batir claras de huevo. Las claras de
huevo deben estar a temperatura ambiente.

- Limpie siempre el disco de emulsionar después de usarlo.

Fl | Emulgointilevy - vihjeiti ja varoituksia

Emulgointilevyn avulla voit vaahdottaa kermaa, kananmunia,
munanvalkuaisia sekd valmistaa pikavanukasta, majoneesia ja
tdytekakkutaikinaa.

Ali kaytid emulgointilevyi voita tai margariinia sisiltivin taikinan
valmistukseen tai taikinan vaivaamiseen. Kayta naihin tarkoituksiin
vaivausosaa (katso sivu 21).




- Varmista, ettd kulho ja emulgointilevy ovat kuivia ja rasvattomia,
kun vaahdotat munanvalkuaisia. Munanvalkuaisten on oltava
huoneenldmpdisid.

- Puhdista emulgointilevy aina kdyton jalkeen.

FR | Disque émulsionneur : conseils et avertissements

Vous pouvez utiliser le disque émulsionneur pour fouetter de la creme,
battre des ceufs, monter des blancs en neige, préparer du pudding, de la
mayonnaise ou de la pate a gateau de Savoie.

N’employez pas le disque émulsionneur pour préparer des pates a
gateau avec du beurre ou de la margarine, ou pour pétrir de la pate.
Utilisez I'accessoire de pétrissage a cet effet (voir page 21).

- Assurez-vous que le bol et le disque émulsionneur sont secs et
exempts de graisse lorsque vous monter des blancs en neige.
Ceux-ci doivent étre a la température ambiante.

- Nettoyez toujours le disque émulsionneur apres utilisation.

IT | Disco emulsionante - consigli e avvertenze

Potete usare il disco emulsionante per montare la panna e gli albumi
a neve, per preparare budini istantanei, maionese e impasti soffici per
torte.

Non usate il disco emulsionante per preparare impasti per torte
contenenti burro o margarina e neppure per impastare. In questi casi,
usate I'accessorio per impastare (vedere pag. 21).

- Prima di montare gli albumi a neve, controllate sempre che il
recipiente e il disco emulsionante siano asciutti e sgrassati. Gli albumi
devono essere a temperatura ambiente.

- Pulite sempre il disco emulsionante dopo I'uso.

NL | Mengschijf - tips en waarschuwingen

U kunt de mengschijf gebruiken om slagroom, eieren, eiwitten,
instantpudding, mayonaise en biscuitdeeg te kloppen.

Gebruik de mengschijf niet om cakebeslag met boter te maken of om
deeg te kneden. Gebruik daarvoor het kneedaccessoire
(zie pagina 21).

- Zorg ervoor dat de kom en de mengschijf droog en vetvrij zijn
wanneer u eiwitten klopt. De eiwitten dienen op kamertemperatuur
te zijn.

- Maak de mengschijf na elk gebruik schoon.

NO | Emulgeringsplate - tips og advarsler

Du kan bruke emulgeringsplaten til & piske krem og vispe egg, eggehviter,
pulverisert pudding, majones og kakemiks.
Ikke bruk emulgeringsplaten til a lage kakemiks med smer eller

margarin eller til 3 elte deig. Bruk elteutstyret til disse jobbene
(se side 21).

- Kontroller at bollen og emulgeringsplaten er terre og frie for fett
ndr du visper eggehviter. Eggehvitene bgr ha romtemperatur.
- Emulgeringsplaten skal alltid rengjeres etter bruk.

PT | Disco de emulsionar - sugestdes e avisos

Pode utilizar o disco de emulsionar para bater natas e ovos, claras,
pudins instantaneos, maionese e preparados para bolos esponjosos.
Nao utilize o disco de emulsionar para preparar massa para bolos
que levem manteiga ou margarina, ou massas pesadas. Utilize o
batedor para esse fim (consulte a pagina 21).

- Certifique-se de que a taca e o disco de emulsionar estdo secos
e sem qualquer gordura quando for bater claras. As claras devem
estar a temperatura ambiente.

- Limpe sempre o disco de emulsionar apds cada utilizacdo.

SV | Emulgeringsskiva - tips och varningar

Du kan anvdnda emulgeringsskivan till att vispa gradde, dgg, dggvitor,
snabbgrét, majonnds och latt sockerkakssmet.




Anvand inte emulgeringsskivan till att tillreda kaksmet med smor
eller margarin eller till att knada deg. Anvand knadningstillbehoret for

ol piady milad - oaiwdl ge s | AR

sadana andamal (se sidan 21).

- Se till att skdlen och emulgeringsskivan &r torra och fettfria ndr du
vispar dggvitor: Aggvitorna maste vara rumstempererade.
- Rengor alltid emulgeringsskivan efter anvandning.

TR | Bulamag diski - ipuclari ve uyarilar

Bulamag diskini krema, yumurta, yumurta aki, hazir puding, mayonez ve
yumusak kek karisimi ¢irparken kullanabilirsiniz.

Cirpici diski sadece hamur yogururken ve margarin ve kati yag iceren
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kek karisimlarini hazirlarken kullanmayin. Bu islemleri hazirlarken
yogurma aksesuarini kullanin (bkz. sayfa 21).

- Yumurta aki ¢irparken haznenin ve bulamag diskinin kuru ve yagsiz
oldugundan emin olun.Yumurta aki oda sicakliginda olmalidir.
- Bulamag disklerini kullandiktan sonra mutlaka temizleyin.
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EN | Blender - tips and warnings

Always assemble the sealing ring onto the blade before you attach the

blade to the blender jar!

Do not let the appliance run more than twice without interruption.
Let it cool down before you continue processing.

Never open the lid when the blade rotates.

D Built-in safety lock: you can only use the blender when the rib on

the blender jar is directly opposite the print on the motor unit.

- To add liquid ingredients during processing, pour them into the
blender jar through the hole in the lid.

- Pre-cut solid ingredients into smaller pieces before you process
them.

- If you want to prepare a large quantity, process small batches of
ingredients instead of a large quantity at once.

- Use cooked ingredients when you blend a soup.

- When you process a liquid that is hot or tends to foam (e.g. milk),
do not put more than 1 litre in the blender jar to avoid spillage.

- If you are not satisfied with the result, switch off the appliance and
stir the ingredients with a spatula. Remove some of the contents to
process a smaller quantity or add some liquid.

If ingredients stick to the wall of the blender jar:

Switch off the appliance and unplug it.

Open the lid and use a spatula to remove the ingredients from
the wall of the jar.

Keep the spatula at a safe distance of approx. 2cm from the blade.

DK | Blender - tips og advarsler

Montér altid tztningsringen pa knivenheden, for du sztter
knivenheden i blenderglasset.

Lad ikke apparatet kere mere end to gange uden afbrydelser. Lad
apparatet kgle af, for du fortsatter tilberedningen.

Abn aldrig laget, nar knivene roterer.

D Indbygget sikkerhedslds: Du kan kun bruge blenderen, nar ribben pa

blenderglasset sidder lige ud for markeringerne pa motorenheden.

- Hvis du vil tilsztte flydende ingredienser; mens du blender; skal du
helde dem ned gennem hullet i blenderglassets lag.

- Skeer store ingredienser i mindre stykker, for du blender dem.

- Huvis du skal blende en stor mangde ingredienser, skal du ggre det
af flere omgange i stedet for at lave det hele pa én gang.

- Brug kogte ingredienser; ndr du blender en suppe.

- Nar du blender flydende ingredienser, som er varme eller har
tendens til at skumme, ma du hgjst halde 1 liter i blenderglasset for
at undga at spilde.

- Huvis du ikke er tilfreds med resultatet, skal du slukke for apparatet
og rere i ingredienserne med en spatel. Fjern en del af indholdet,
sa der bliver en mindre meengde at blende, eller tilszet lidt vaeske.

Hvis ingredienserne satter sig fast pa indersiden af blenderglasset, gares

felgende:

Sluk for apparatet og tag stikket ud af stikkontakten.

Abn laget, og fjern ingredienserne fra blenderglassets inderside
med en spatel.

Hold spatlen i sikker afstand fra knivenheden, ca.2 cm.

DE | Mixer:Tipps und Warnhinweise

Setzen Sie immer den Dichtungsring auf das Messer, bevor Sie das
Messer in den Mixbecher einsetzen!

Lassen Sie das Gerit hochsten zwei Mal ohne Unterbrechung laufen.
Lassen Sie es abkiihlen, bevor Sie es wieder einschalten.

Offnen Sie nie den Deckel, solange das Messer noch rotiert.

D Integrierte Sicherheitssperre: Der Mixer arbeitet nur, wenn
die Rippe am Mixbecher genau gegeniiber der Schrift auf der
Motoreinheit steht.
- Zum Einfillen von flussigen Zutaten bei laufendem Gerit gie3en Sie
sie durch die Offnung im Deckel des Mixbechers.



- Schneiden Sie feste Zutaten vor der Verarbeitung in kleinere Stiicke.

- Verarbeiten Sie gro3ere Mengen nicht auf einmal, sondern in
mehreren kleinen Portionen nacheinander.

- Verwenden Sie zum Mixen von Suppen gekochte Zutaten.

- Wenn Sie heif3e oder leicht schdumende Flussigkeiten (z. B. Milch)
mixen, sollten Sie hochstens 1 Liter in den Mixbecher fiillen, damit
der Inhalt nicht Uberlduft.

- Sind Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden, schalten Sie das Gerdt
aus und rihren die Zutaten um; entnehmen Sie einen Teil des
Inhalts, um eine kleinere Menge zu verarbeiten, oder fligen Sie etwas
Flussigkeit hinzu.

Wenn Zutaten innen am Mixbecher haften bleiben:

Schalten Sie das Gerit aus, und ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

Offnen Sie den Deckel, und entfernen Sie die Zutaten mit einem
Teigschaber von der Innenwand des Mixbechers.

Halten Sie den Teigschaber in einem sicheren Abstand von
ca.2 cm vom Messer.

EL | MmAévTep - cupBoulég kat postdoTrouoslg

TomobeTeite TavTa To SakTUAMO odppaylong oTig Aemideg Kot
TPV TIG CUVOECETE OTNV Kavara Tou PmAevTep!

Mnv a¢nvete T cuokeun) va AeiToupyei Tavw amo duo dopég
Xwpig diakotr). AGr|OTE TN va KPUWOCEL TIPIV CUVEXICETE TNV

emegepyaoia.

Mnv avoiyeTe TTOTE To KaTakL evw TepLoTpEpovTal oL Aetrideg
KOTIMG.

D EvowpaTtwpévo kAeidwpa acdaleiag: pmopeite va
XPNOLHOTTOINOETE TO UTTAEVTEP HOVO OTav 1 paBdwon oTnv
kavara Tou PmAévTep PpiokeTal akplfuwg amevavTl amod To
amoTUTTWHA OTO HOTEP.

- [a va mpooBéoeTe uypd UAIKA KaTd Tn SldpKela TNG

emelepyaoiag, pi&Te Ta péoa otV Kavdarta Tou PITAEVTEP armd To
Avolypa oTo Karmdkl.

- Koyte amo mpiv Ta oTePed UAIKA O PIKPOTEPA KOUMATLA Yid va
Ta eMeEEPYAOTEITE.

- AV EXETE EYAAN TTOOOTNTA UAIKWY, ETTECEPYATTELTE TA OF UIKPEG
TapTiOEG avTi yla [ia HEYAAD.

- XpnOoIUOTIOLEITE Hayelpepéva UALKA OTav avaplyvUETe OTO
MTTAEVTEP [ia ooUTTa.Av Sev €loTe IKAVOTTOLNUEVOL aTTd TO
armoTEAEOA, ATTEVEQYOTTONOTE TN OUCKEUT KAl avakaTteyTe Ta
UAIKA [e pLa ortatouha. Adalp€oTe Alyo armo To TTEPLEXOMEVO Yia
va eme€epyacTeiTe [KPOTEPN TTOCOTNTA 1) TIPOCBEOTE Alyo UYPO.

Av Ta UAIKA KOMNAVE OTA TOLXWHATA TNG KAVATAG TOU HTTAEVTE:

ATTEVEPYOTIOINOTE TN CUCKEUT| KAl ATTOCUVOESTE TNV AT TNV
mpiCa.

Avoi&Te TO KATAKL KAl XPTOWOTIOIOTE [la oTTatoula yia va
adalpéceTe Ta UNIKA atro Ta TolwHaTa Tng KavaTtag.

KpatoTe Tnv omaroula oe acalr] arooTacn mepimou 2 eK.
amod Tig Aemrideg KoTmMG.

ES | Batidora - consejos y advertencias

Coloque siempre la junta de sellado en la unidad de cuchillas antes de

colocar ésta en la jarra de la batidora.

No deje que el aparato funcione mas de dos veces sin interrupcion.
Deje que se enfrie antes de seguir procesando.

No abra nunca la tapa si las cuchillas estdn en movimiento.

D Bloqueo de seguridad incorporado: sélo puede utilizar la batidora
si el saliente de la jarra de la batidora esta situado frente a la marca
de la unidad motora.

- Para afiadir ingredientes liquidos durante el procesado, viértalos en

la jarra de la batidora a través del orificio de la tapa.

- Trocee los ingredientes sélidos antes de procesarlos.

- Si desea preparar una gran cantidad, procese los ingredientes en

pequefios lotes en vez de hacerlo de una sola vez.

- Utilice ingredientes cocidos para hacer un puré.




- Cuando procese liquidos calientes o que tiendan a hacer espuma
(por ejemplo, la leche), no eche mds de un litro en la jarra de la
batidora para evitar que se derrame.

- Sino esta satisfecho con el resultado, apague el aparato y remueva
los ingredientes con una espdtula, quite algo del contenido para
procesar una cantidad mds pequefia, o afiada un poco de liquido.

Si los ingredientes se pegan a la pared de la jarra batidora:

Apague el aparato y desenchufelo.

Abra la tapa y utilice una espatula para separar los ingredientes de
las paredes de la jarra.

Mantenga la espatula a una distancia de seguridad aproximada de
2 cm de la cuchilla.

Fl | Tehosekoitin - vihjeiti ja varoituksia

Aseta tiiviste teraan aina, ennen kuin kiinnitat teran sekoitinkannuun.

Al kiyti laitetta yli kahta kertaa perikkiin keskeytyksetti.Anna
laitteen jadhtya, ennen kuin jatkat sen kayttoa.

Al koskaan avaa kantta, kun teri pyorii.

D Sisddnrakennettu turvalukko: voit kdynnistda tehosekoittimen

vain, kun tehosekoittimen kannussa oleva harjanne on tarkalleen
vastakkaisella puolella kuin rungossa oleva merkki.

- Voit lisdtd nestemdisid aineita késittelyn aikana kaatamalla ne
tehosekoittimen kannuun kannessa olevasta reidstd.

- Leikkaa kiintedt aineet pieniksi paloiksi ennen tehosekoittimeen
laittamista.

- Kasittele suuret ainemddrdt pienissd erissa.

- Kéytd keitettyjd aineksia, kun sekoitat keittoa.

- Kun késittelet kuumaa tai vaahtoavaa nestettd, esimerkiksi maitoa,
laita tehosekoittimen kannuun enintddn 1 litra nestettd, jotta vaahto
ei kuohu kannun reunan yli.

- Jos et ole tyytyvdinen tulokseen, sammuta laite ja sekoita aineita
lastalla, poista osa sisédllostd ja kdsittele aineet pienemmissd erissd tai
lisdd nestettd.

Jos aineet tarttuvat tehosekoittimen kannun seindan:

Katkaise laitteesta virta ja veda pistotulppa irti pistorasiasta.
Avaa kansi ja irrota aineet kannun seinasta lastalla.

Al vie lastaa kahta senttimetrid lihemmaksi ter3i.

FR | Bol mélangeur: conseils et avertissements

Veillez a toujours placer la bague d’étanchéité sur la lame avant de
fixer cette derniere au bol mélangeur.

Ne faites pas fonctionner I'appareil deux fois de suite sans
interruption. Laissez-le refroidir avant de poursuivre.

N’ouvrez jamais le couvercle lorsque la lame est en rotation.

D Verrou de sécurité intégré: utilisez le bol mélangeur uniquement
lorsque la languette de celui-ci coincide avec le repére situé sur le
bloc moteur.

- Pour ajouter des ingrédients liquides en cours de préparation,

versez-les dans le bol mélangeur via l'orifice du couvercle.

- Précoupez les aliments solides en morceaux avant de les placer
dans le bol mélangeur.

- Sivous devez préparer d'importantes quantités d'aliments, procédez
par petites portions.

- Utilisez des ingrédients cuits pour préparer de la soupe.

- Sivous préparez un liquide chaud susceptible de mousser (par ex.
lait), ne versez pas plus d'1 litre dans le bol mélangeur afin d'éviter
tout risque d'éclaboussure.

- Sivous n'étes pas satisfait du résultat, éteignez |'appareil et
mélangez les ingrédients a 'aide d'une spatule. Réduisez la quantité
d'ingrédients dans le bol et ajoutez un peu de liquide.

Si des ingrédients s'accumulent sur les parois du bol mélangeur:

Arrétez 'appareil et débranchez-le.

Ouvrez le couvercle et utilisez une spatule pour enlever les
aliments des parois du bol mélangeur.

Veillez a maintenir la spatule a une distance d’environ 2 cm de la
lame.



IT | Bol mélangeur : conseils et avertissements

Prima di montare la lama nel vaso del frullatore, montate sempre
l'anello di tenuta sulla lama.

non fate funzionare I'apparecchio per pit di due volte senza
interruzioni. Lasciatelo raffreddare prima di continuare ad usarlo.

non aprite mai il coperchio quando la lama ruota.

D Blocco di sicurezza incorporato: potete usare il frullatore solo
quando la scanalatura del vaso & posizionata di fronte all’etichetta
del gruppo motore.

- Per aggiungere ingredienti liquidi durante il funzionamento, versateli

nel vaso del frullatore attraverso il foro del coperchio.

- Prima di introdurli nel frullatore, tagliate gli ingredienti solidi in

piccoli pezzetti.

- Se volete preparare grandi quantitativi, ricordate di procedere con

piccole quantita alla volta, invece di frullare tutto insieme.

- Quando volete preparare una zuppa, utilizzate ingredienti cotti.

- In caso di liquidi caldi o che tendono a formare della schiuma (ad es.

il latte), non versate piu di un litro nel vaso del frullatore per evitare
schizzi.

- Se non siete soddisfatti del risuftato, spegnete I'apparecchio e
mescolate gli ingredienti con una spatola, togliete un po’ del
contenuto per frullare un quantitativo minore oppure aggiungete un
po’ di liquido.

Se gli ingredienti si attaccano alle pareti del vaso:

Spegnete I'apparecchio e staccate la spina.

Aprite il coperchio e usate una spatola per staccare gli ingredienti
dalle pareti del frullatore.

Tenete la spatola a una distanza di circa 2 cm dalla lama.

NL | Blender - tips en waarschuwingen

Bevestig de afdichtring altijd op het mes voordat u het mes aan de
blenderkan bevestigt!

Laat het apparaat niet vaker dan twee keer zonder onderbreking
werken. Laat het afkoelen voordat u verder gaat.

Open het deksel nooit wanneer het mes draait.

D Ingebouwde veiligheidsvergrendeling: u kunt de blender alleen
gebruiken wanneer het nokje op de blenderkan tegenover de
opdruk op de motorunit zit.

- Als u tijdens de bewerking vloeibare ingrediénten wilt toevoegen,

giet deze dan in de blenderkan via de opening in het deksel.

- Snijd vaste ingrediénten in kleinere stukjes voordat u ze in de
blenderkan doet om ze te verwerken.

- Wanneer u een grote hoeveelheid voedsel wilt bereiden, doe dan
niet alle ingrediénten in één keer in de kom, maar verwerk steeds
kleine hoeveelheden.

- Gebruik gare ingrediénten wanneer u soep in de blender verwerkt.

- Als u een vloeistof verwerkt die heet is of snel gaat schuimen (bijv.
melk), doe dan niet meer dan 1 liter in de blenderkan om morsen
te voorkomen.

- Als u niet tevreden bent met het resultaat, schakel het apparaat dan
uit en roer de ingrediénten met een spatel. Giet een deel van de
ingrediénten uit de kan om een kleinere hoeveelheid te verwerken
of voeg wat vloeistof toe.

Als ingrediénten aan de wand van de blenderkan blijven kleven:

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact.

Open het deksel en gebruik een spatel om de ingrediénten van de
wand van de kan te verwijderen.

Houd de spatel op een veilige afstand van ongeveer 2 cm van de
snijkanten van het mes.

NO | Hurtigmikser - tips og advarsler

Sett alltid forseglingsringen pa kniven for du fester kniven til
hurtigmikserkannen!

Ikke la apparatet kjgre mer enn to ganger uten avbrudd. La det kjgles
ned for du fortsetter a bruke det.




Lokket skal aldri apnes mens kniven er i bevegelse.

D Innebygd sikkerhetslas: Du kan bare bruke hurtigmikseren nar
riflen pa hurtigmikserkannen er plassert direkte mot merket pa
motorenheten.

- Huvis du vil tilsette flytende ingredienser i lgpet av bearbeidingen,

heller du dem ned i hurtigmikseren gjennom hullet i lokket.

- Del faste ingredienser i mindre deler fer du bearbeider dem.

- Nar du skal bearbeide store mengder ingredienser; deler du dem
opp i flere omganger og bearbeider litt om gangen.

- Du ber bruke ferdig tilberedte ingredienser nar du lager suppe.

- Nar du bearbeider en varm, flytende vaske, eller en veeske som
skummer lett (f.eks. melk), bar du ikke bruke mer enn 1 liter i
hurtigmikserkannen. P4 denne maten unngar du sel.

- Huvis du ikke er forngyd med resultatet, kan du sla av apparatet og
rere i ingrediensene med en slikkepott. Fjern litt av innholdet, slik at
det blir mindre a bearbeide, eller tilsett vaske.

Hvis ingrediensene sitter fast i hurtigmikserkannen:

SIa apparatet av og trekk ut stopselet fra stikkontakten.

Apne lokket, og bruk en slikkepott til a fierne ingrediensene pa
innsiden av kannen.

Hold slikkepotten pa trygg avstand fra kniven (ca.2 cm).non
aprite mai il coperchio quando la lama ruota.

PT | Liquidificadora - sugestdes e avisos

Monte sempre o anel vedante na lamina antes de montar a lamina no

copo misturador!

Nio deixe o aparelho trabalhar mais do que duas vezes seguidas sem

interrupgao. Deixe arrefecer antes de prosseguir.

Nunca abra a tampa quando a lamina estiver a rodar.

D Bloqueio integrado de segurancga: sé pode utilizar a liquidificadora
quando a saliéncia do copo misturador estiver exactamente na
direcgio oposta a impressio da unidade do motor.

- Para adicionar ingredientes liquidos durante o processamento,
deite-os no copo misturador através do orificio da tampa.

- Corte previamente os ingredientes sélidos em pedacos mais
pequenos antes de os processar.

- Se quiser preparar uma quantidade grande, processe pequenas
quantidades de ingredientes separadas, e ndo uma grande
quantidade de uma sé vez.

- Utilize ingredientes cozidos quando preparar sopa.

- Quando processar um liquido que esteja quente ou que tenha
tendéncia para formar espuma (p. ex., o leite), ndo deite no copo
mais do que 1 litro para evitar derramar.

- Se nao ficar satisfeito com os resultados, desligue o aparelho e
mexa os ingredientes com uma espétula. Retire um pouco do
conteldo para processar uma quantidade mais pequena ou
adicione um pouco de liquido.

Se os ingredientes se pegarem as paredes do copo misturador:

Pare a maquina e desligue-a da corrente.

Abra a tampa e utilize uma espatula para retirar os ingredientes
das paredes do copo.

Mantenha a espatula a uma distincia segura de cerca de 2 cm da
lamina.

SV | Mixer - tips och varningar

Satt alltid pa tdtningsringen pa kniven innan du ansluter kniven till
mixerbehallaren.

Kor inte apparaten mer an tva ganger utan avbrott. Lat den svalna
innan du fortsitter tillredningen.

Oppna aldrig locket nir kniven roterar.

D Inbyggt sikerhetslas: du kan bara anvanda mixern nar upphdjningen
pa mixerbehallaren ar riktad rakt mot trycket pa motorenheten.
- Du tillsdtter flytande ingredienser under tillredningen genom att
hdlla dem i mixerbehallaren genom halet i locket.
- Skér fasta ingredienser i mindre bitar innan du tillreder dem.



- Om du vill tillreda en stor madngd ingredienser kér du flera mindre
omgangar istdllet for en stor omgang pa en gang.

- Anvdnd kokta ingredienser ndr du ska mixa soppa.

- Nar du tillreder vétska som dr varm eller kan skumma (t.ex. mjolk)
ska du inte hdlla mer dn 1 liter i mixerbehallaren f&r att undvika spill.

- Om du inte dr ndjd med resultatet stdnger du av apparaten och
blandar ingredienserna med en slickepott. Avldgsna lite av innehdllet
for att tillreda en mindre méangd eller tillsétta lite vdtska.

G6r sa hdr om ingredienserna fastnar pa behallarens insida:

Sting av apparaten och dra ur nitsladden.

Oppna locket och anvind en slickepott till att ta bort
ingredienserna fran behdllarens insida.

Hall slickepotten pa ett sikert avstand pa ca 2 cm fran kniven.

TR | Blender - ipuglari ve uyarilar

Bigagi blender haznesine takmadan once contayr mutlaka bigaga takin!

Cihazi kesintisiz olarak iki defadan fazla kullanmayin. isleme devam
etmek icin cihazin sogumasini bekleyin.

Bicak donerken kapagi kesinlikle agmayin.

D Dahili giivenlik kilidi: Blenderi sadece kavanoz tizerindeki
centik, motor Unitesi tizerindeki isaretin karsisina geldigi zaman
calistirabilirsiniz.
- Islem sirasinda blender kavanozuna sivi eklemek icin kapakta bulunan
deligi kullanin.
- Blytk pargalan isleme sokmadan 6nce kiguk parcalara bélin.
- BuyUk miktarda yiyecek hazirlayacaksaniz, malzemeleri bir defada
isleme sokmak yerine kictk gruplara ayirarak hazirlayin.
- Corba kanistirmak igin pisirilmis malzeme kullanin.
- SUt gibi kopuren sivi gidalart isleme sokarken, tasmayi dnlemek icin
blender haznesini 1 litreden daha fazla doldurmamaya dikkat edin.
- Elde ettiginiz sonugtan memnun degilseniz, cihazi kapatin ve
malzemeyi spatula ile karistirin. Malzemenin bir kismini bosaltarak
daha az miktarda malzeme ile isleme devam edin veya sivi ekleyin.

Eger malzemeler blender kavanozunun duvarina yapisirsa:
Cihazi kapatarak fisini prizden gekin.

Kapagi ain ve spatula yardimi ile malzemeleri blender
kavanozunun duvarindan temizleyin.

Spatulayi bigaktan yaklasik 2 cm uzakta gilivenli bir mesafede tutun.
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EN | Storage

To avoid damaged parts, never switch on the device when the ﬂ

accessories are stored in the bowl.

DK | Opbevaring j

Teend aldrig for apparatet, nar der ligger en eller flere tilbehgrsdele i

skalen, da de risikerer at blive beskadigede.
DE | Aufbewahrung -

Um zu vermeiden, dass Teile beschadigt werden, sollten Sie unter keinen
Umstdnden das Gerdt einschalten, wenn Teile lose in der Schissel liegen.




EL | Mépn ka1 eEapmpara

SV | Férvaring

To avoid damaged parts, never switch on the device when the
accessories are stored in the bowl.

ES | Almacenamiento

Sla inte pa apparaten ndr tillbehdren forvaras i skalen eftersom olika
delar da kan skadas.

TR | Saklama

Para no dafiar las piezas, no encienda nunca el aparato cuando los
accesorios estén almacenados en el recipiente.

Parcalarin zarar gormesini engellemek igin haznede aksesuarlar varken
cihazi kesinlikle agmayin.

Fl | Sdilytys s | AR
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FR | Rangement s | FA

Pour éviter tout dommage, n'allumez jamais I'appareil lorsque les
accessoires sont rangés dans la bol.

IT | Come riporre I'apparecchio

Al fine di evitare danni ai componenti, non accendete I'apparecchio
quando all'interno del recipiente avete riposto gli accessori.

NL | Opbergen

Schakel het apparaat nooit in als de accessoires zijn opgeborgen in de
kom om te voorkomen dat onderdelen worden beschadigd.

NO | Oppbevaring

SIa aldri pa enheten nar tilbehgret ligger i bollen. Da forhindrer du at
delene blir gdelagt

PT | Arrumacio

Para evitar danificar pegas, nunca ligue o aparelho quando os acessdrios
estiverem guardados na taca
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EN | Cleaning

Always unplug the appliance before you remove accessories or
clean the motor unit.

You can quickly and easily preclean the food processor bow! and
blender jar with the pulse button. Simply add some water and
washing-up liquid to the dirty bowl or jar and secure the lid.

Then use the pulse button until the bowl or jar is clean.When you
preclean the food processor bowl in this way, make sure the blade is
assembled in the bowl.

DK | Renggring

Tag altid stikket ud af stikkontakten fer du aftager tilbehgr eller
renggr motorenheden.

Du kan hurtigt og nemt rengere foodprocessorens skal

og blenderglas med pulse-knappen. Heaeld blot lidt vand og
opvaskemiddel i skdl/blenderglas og luk laget. Brug herefter
pulse-knappen, indtil skal/blenderglas er rent. Du skal dog altid sikre
dig, at knivenheden er monteret i skalen.

DE | Reinigung

W 7

%

Ziehen Sie vor dem Entfernen von Zubehor und zum Reinigen der
Motoreinheit stets den Netzstecker aus der Steckdose.

Die Schissel und der Mixbecher der Kichenmaschine kénnen
leicht mit der Puls-Taste vorgereinigt werden. Geben Sie einfach
etwas Wasser und Spilmittel in die schmutzige Schissel bzw. den
Mixbecher, und schlief3en Sie den Deckel. Dann driicken Sie die
Puls-Taste, bis die Schiissel bzw. der Mixbecher sauber ist. VWWenn Sie
die Schissel der Kiichenmaschine auf diese Weise reinigen, muss
sich auch die Messereinheit in der Schiissel befinden.

EL | KaBapiopog
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MrTopeiTe va TIPayATOTTOINOETE TIPOTTAUCT) TOU HTTOA TNG
KOUZIVOUNXAVG Kal TNG KAVATag ToU WITAEVTER YPryopa Kdal
€UKOAQ e TO KOUWTTE oTtyplatiag Asttoupyiag. ATAA TipooBeaTe
Alyo vepo Kal Uypod amoppuTIAvTIKO HECA OTO AEPWHEVO

MTTOA 1) TNV KavdTa kal aoahioTe To Karrdxl. 2Tr OUVEXELT,
XPNOLOTIOIOTE TO KOUUTTL OTLyLalag AeliToupyiag pHeExpL va
kabapioel To pmmoA 1y ) kavara. Otav mpayuatomoleiTe TTPOTTAUCN
TOU WITOA TNG KOUCIVOUNYAVNG HE aQuTov Tov TPOTTO, ppovTioTe va
EXETE OUVAPHOAOYNOEL TIG AETTIOEC OTO [TTOA.

ES | Limpieza

que le bol soit propre. Lorsque vous procédez de la sorte, assurez-
vous que la lame est fixée au bol.

IT | Pulizia

Desenchufe siempre el aparato antes de quitar los accesorios o de
limpiar la unidad motora.

Puede limpiar facil y rdpidamente el recipiente del robot vy la

jarra de la batidora con el botdn turbo. Eche un poco de agua y
detergente liquido en el recipiente o jarra sucios vy fije la tapa.
Luego pulse el botdn turbo hasta que el recipiente o la jarra estén
limpios. Si limpia el recipiente del robot de cocina de esta forma,
aseglrese de que las cuchillas estén colocadas en el recipiente.

Fl | Puhdistaminen

Irrota pistoke pistorasiasta, ennen kuin irrotat lisdlaitteita tai
puhdistat runkoa.

Voit esipuhdistaa kulhon ja sekoitinkannun helposti ja nopeasti
pulse-painikkeella. Lisdd vdhan vettd ja astianpesuainetta kulhoon tai
kannuun ja sulje kansi tiiviisti. Paina pulse-painiketta, kunnes kulho tai
kannu on puhdas. Kun esipuhdistat kulhoa télld tavoin, varmista, ettd
terd on kiinni kulhossa.

FR | Nettoyage

Débranchez toujours I'appareil avant d'en retirer des accessoires ou
de nettoyer le bloc moteur

Vous pouvez facilement et rapidement prénettoyer le bol du robot
ménager et le bol mélangeur a l'aide du bouton Pulse. Il vous suffit
d'ajouter un peu d'eau et de liquide vaisselle dans le bol sale et de
fermer le couvercle. Actionnez ensuite le bouton Pulse jusqu'a ce

Prima di rimuovere gli accessori o pulire il gruppo motore,
scollegate sempre I'apparecchio.

Utilizzando il pulsante della funzione a intermittenza potete pre-
lavare rapidamente e con facilita il recipiente e il vaso del frullatore.
Versate dell'acqua e del detergente nel recipiente o nel vaso sporchi
e chiudete il coperchio. Quindi usate il pulsante della funzione a
intermittenza fino a quando il recipiente o il vaso non sono pre-
lavati. Per eseguire questa operazione di pulizia, accertatevi che la
lama sia montata.

NL | Schoonmaken

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u accessoires
verwijdert of de motorunit schoonmaakt.

Met de pulsknop kunt u de kom van de keukenmachine en de
blenderkan snel en eenvoudig voorreinigen. Giet wat water en

een beetje afwasmiddel in de vuile kom of kan en sluit het deksel.
Gebruik vervolgens de pulsknop totdat de kom of kan schoon is.
Als u de keukenmachinekom op deze manier voorreinigt, moet het
mes in de kom zijn bevestigd.

NO | Vaske

Koble alltid apparatet fra stremnettet nar du fierner tilbeher eller
rengjer motorenheten.

Du kan raskt og enkelt forhdndsrengjere foodprocessorbollen og
hurtigmikserkannen med pulseringsknappen. Tilsett ganske enkelt
litt vann og oppvaskmiddel i den skitne bollen eller kannen, og fest
lokket. Deretter kan du bruke pulseringsknappen til bollen eller
kannen er ren. Nar du forhandsrengjgr foodprocessorbollen pa
denne maten, ma du passe pa at kniven er satt i bollen.



PT | Limpeza

asuun | AR

Desligue sempre o aparelho da corrente antes de remover
acessérios ou limpar a unidade do motor:

Pode rdpida e facilmente limpar previamente a taga e o copo
misturador do robot como botdo ‘pulse’. Basta adicionar dgua e

um pouco de detergente na taga ou copo sujos e segurar a tampa.

Depois utilize o botdo ‘pulse’ até a taga ou o copo estarem limpos.
Quando limpar previamente o robot desta forma, certifique-se de
que a ldmina estd montada na taca.

SV | Rengéring
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Dra alltid ur sladden innan du tar bort nagra tilloehor eller rengér
motorenheten.

Du kan snabbt och enkelt rengéra matberedarens skdl och
mixerbehdllare med pulsknappen. Hall bara lite vatten och
diskmedel i den anvdnda skalen eller behallaren och sétt pa locket.
Anvind sedan pulsknappen tills skalen eller behallaren &r ren. Se till
att kniven dr isatt i skdlen ndr du rengér skalen pa det har sittet.

TR | emizleme

Aksesuarlart ¢ikarmadan veya motor Unitesini temizlemeden 6nce
mutlaka cihazin fisini prizden cekin.

Darbe digmesini kullanarak mutfak robotunu ve blender
kavanozunu hizla ve kolayca énceden temizleyebilirsiniz. Kirli hazne
veya kavanoz icine bir miktar su ve deterjan ekleyin ve kapag)
sikica kapatin. Ardindan, hazne veya kavanoz temizlenene kadar
darbe digmesine basin. Mutfak robotunu bu sekilde 6nceden
temizlediginizde, bicagin hazne icine vyerlestirildiginden emin olun.
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EN | Environment

Do not throw away the appliance with the normal household waste
at the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this, you help to preserve the environment.

DK | Miljghensyn

Apparatet ma ikke smides ud sammen med det almindelige
husholdningsaffald, nar det til sin tid kasseres. Aflevér det i stedet
pa en kommunal genbrugsstation. Pa den made er du med til at
beskytte miljget.

DE | Umweltschutz

Werfen Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer nicht in den
normalen Hausmiill. Bringen Sie es zum Recycling zu einer
offiziellen Sammelstelle. Auf diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu
schonen.

EL | Nepipairov

210 TéNog TNG Lwng TNG CUoKeUNG unv TnVv meta&ete pali pe Ta
ouvnbiopéva amoppipara Tou omiTiol oag, ala mapadwoTe T
o€ €va emonuo onueio cuhoyrg yia avakukAwor. Me auTtév Tov
TpoTo, Ba BonbrioeTe oTnVv MpooTacia Tou mepLBallovrog

ES | Medio ambiente

Al final de su vida (til, no tire el aparato junto con la basura normal
del hogar. Llévelo a un punto de recogida oficial para su reciclado.
De esta manera ayudara a conservar el medio ambiente

Fl | Ympiristéasiaa

Ali havitd vanhoja laitteita tavallisen talousjitteen mukana,
vaan toimita ne valtuutettuun kierratyspisteeseen. Niin autat
vahentamaan ymparistolle aiheutuvia haittavaikutuksia.



FR | Environnement

SV | Miljsn

Lorsqu’il ne fonctionnera plus, ne jetez pas 'appareil avec les
ordures ménagéres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet,
ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement.

IT | Tutela del’ambiente

Per contribuire alla tutela del’ambiente, non smaltite I'apparecchio
insieme ai rifiuti domestici, ma consegnatelo a un centro di raccolta
ufficiale.

FR | Environnement

Lorsqu’il ne fonctionnera plus, ne jetez pas 'appareil avec les
ordures ménagéres, mais déposez-le a un endroit assigné a cet effet,
ou il pourra étre recyclé.Vous contribuerez ainsi a la protection de
I'environnement.

NL | Milieu

Gooi het apparaat aan het einde van zijn levensduur niet weg met
het normale huisvuil, maar lever het in op een door de overheid
aangewezen inzamelpunt om het te laten recyclen. Op die manier
levert u een bijdrage aan een schonere leefomgeving.

NO | Miljg

Ikke kast apparatet som vanlig husholdningsavfall nar det ikke kan
brukes lenger. Lever det pa en gjenvinningsstasjon. Slik bidrar du til
a ta vare pa miljget.

PT | Ambiente

Nio deite fora o aparelho junto com o lixo doméstico normal no
final da sua vida util; entregue-o num ponto de recolha oficial para
reciclagem.Ao fazé-lo ajuda a preservar o ambiente

D Kasta inte apparaten i hushallssoporna nir den ar forbrukad. Lamna

in den for atervinning vid en officiell atervinningsstation, sa hjilper
du till att skydda miljon.

TR | Cevre

D Kullanim édmrii sonunda, cihazi normal evsel atiklarinizla birlikte
atmayin; bunun yerine, geri doniisiim igin resmi toplama noktalara
teslim edin. Boylece, gevrenin korunmasina yardimei olursunuz.

s |AR
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EN Motor unit with cord storage facility on the back

DK Motorenhed med mulighed for ledningsoprul pa bagsiden

DE Motoreinheit mit riickseitiger Kabelaufwicklung

EL Morép e xpo amobrkeuong kahwdiou oTo Tiow pépog

ES  Unidad motora con recogecable en la parte posterior

FI  Runko, jonka takaosassa on virtajohdon siilytystila

FR  Bloc moteur avec rangement du cordon & l'arriére

IT Gruppo motore con scomparto cavo sul retro

NL Motorunit met snoeropbergmogelijkheid aan de achterzijde

NO Motorenhet med ledningsholder pa baksiden

PT Unidade do motor com enrolador para o fio, atrés

SV Motorenhet med sladdférvaring pa baksidan

TR Motor Unitesi ve arka tarafinda kordon saklama b&lmesi
AL el 53830 G1Ss L 55350 32ay AR
il 5a e g 880 dalad Ly 5350 aaly FA

EN Blender jar with lid, stopper and detachable blade unit with
sealing ring. (HR7625 only).

DK  Blenderglas med lag, nedstopper og aftagelig knivenhed med
taetningsring (kun HR7625)

DE Mixerbecher mit Deckel, Stopper und abnehmbarer
Messereinheit mit Dichtungsring (nur HR7625).

EL Kavdra um\évtep pe Karmaxl, Tipa Kat amooTIWeVES AeTTIOEC
KoTMG e dakTUALlo oppdytong. (Movo otov TUmo HR7625).

ES Jarra con tapa, tapdn y unidad de cuchillas desmontable con junta
de sellado (sélo modelo HR7625).

FI  Sekoituskannu ja kansi, pysiytin seki irrotettava terdosa, jossa
tiiviste (vain mallissa HR7625)

FR  Bol mélangeur avec couvercle, bouchon et ensemble lames
amovible et bague d'étanchéité. (HR7625 uniquement).

IT  Vaso del frullatore con coperchio, fermo e lama smontabile con
anello di tenuta. (Solo HR7625)

NL Blenderkan met deksel, stopper en verwijderbare mesunit met
afdichtring (alleen HR7625

NO Hurtigmikserkanne med lokk, stapper og demonterbar knivenhet
med forseglingsring. (Kun HR7625).




PT Copo misturador com tampa, bloqueador e ldmina desmontavel ﬂ
com anel vedante. (Apenas em HR7625).
SV Mixerbehllare med lock, propp och I6stagbar knivenhet med
tatningsring (endast HR7625).
TR Kapakl blender kavanozu, tipa ve contall sékilebilir bicak tnitesi P
(sadece HR7625). @)
oyl il Bl o Jemll 2,05 5 Sm 55 i) 81Ty el L35 oley AR [
(133 HR7625 51,L11)
(s o s Uy swiph lus 433 5 suii€ (88538 5o b o) pa gule A
(HR7625 Ls)

EN Food processor bowl
DK ' Foodprocessorskal

DE Schissel

EL Mo\ koulwopnyavrg
ES Recipiente del robot de cocina
FI  Monitoimikoneen kulho
FR  Bol du robot ménager
IT Recipiente del robot
NL Keukenmachinekom
NO Foodprocessorbolle
PT Taca do robot

SV Matberedarskél

TR Mutfak robotu haznesi

sk ,asnaile; AR
S2liE e sl wats FA

EN Food processor lid

DK Foodprocessorlag

DE Deckel der Schissel

EL Kamdxi kouZvopmyavig
ES Tapa del robot de cocina

Fl  Monitoimikoneen kansi

FR Couvercle du robot ménager
IT  Coperchio del robot




© b lye~
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NL Keukenmachinedeksel
NO Foodprocessorlokk
PT Tampa do robot
SV Matberedarlock
TR Mutfak robotu kapag
sk saa. e AR
sletiz s FA
EN Pusher
DK Nedstopper
DE Stopfer
EL Egapmua wbnong
ES Empujador
Fl  Systtopainin
FR  Poussoir
IT Pestelo
NL Stamper
NO Stapper
PT Pressor
SV Presskloss
TR Yiyecek tici
s AR
saiay HLis FA
EN Blade with protection cap
DK  Knivenhed med beskyttelseskappe
DE Messer mit Schneidschutz
EL Aerideg kommig pe mpooTateuTikd Kaupua
ES Cuchillas con funda protectora
Fl  Teri ja ajopaan suojus
FR Lame avec capot de protection
IT Lama con cappuccio di protezione
NL Mes met beschermkap
NO Kniv med beskyttelsesdeksel
PT Lamina com tampa de proteccio



SV Kniv med skyddsholje

TR Bicak ve koruyucu basligi
Llall sl e olin AR
B g by 4303 FA

%@7 EN Kneading accessory

DK Athetibeher
DE Knethaken
EL Ezapmua Cupwuarog
ES Accesorio para amasar
FI  Vaivausosa
FR  Accessoire de pétrissage
IT  Accessorio per impastare
NL Kneedaccessoire
NO Eltetibehgr
PT Batedor
SV  Knadningstillbehér
TR Yogurma aksesuar

EN Emulsifying disc

DK  Piskeplade

DE Emulgierscheibe

EL Efapmua avausiEne
ES Disco de emulsionar
Fl  Vispildlevy

FR Disque émulsionneur
IT Disco emulsionanate
NL Mengschijf

NO Emulgeringsplate
PT Disco misturador
SV  Emulgeringsskiva
TR Bulamag bicag)

St (o 58 AR
st yol s FA




EN Medium slicing insert
DK Medium snitteskive
DE MittelgroBer Schneideinsatz
EL Aioroc kormg yia pecaio Tepayioud oe béteg
ES Accesorio para cortar en rodajas medianas
Fl  Keskikokoinen viipalointiterd
FR Disque a trancher (moyen)
IT Disco per affettare medio
NL Middelfijne snijschijf
NO Skiveinnlegg til medium skivetykkelse
PT Acessério médio para fatiar
SV  Insats fér skivning, medium
TR Orta kalinlikta dilimleme ek bicag
it M gl st s AR

L gie Guys sady FA

EN Granulating insert (HR7625, HR7621 only)
DK Granuleringsskive (kun HR7625, HR7621)
DE Reibeeinsatz (nur HR7625, HR7621)
EL Aioroc kotmg yia kokkotoinon (uévo oTov Turo HR7625,
HR7621)
ES Accesorio para rallar (sélo modelo HR7625, HR7621)
FI  Rakeistusosa (vain mallissa HR7625, HR7621)
FR  Rape (super fin) (HR7625, HR7621 uniquement)
IT Disco per sminuzzare (solo HR7625, HR7621)
NL  Granuleerschiff (alleen HR7625, HR7621)
NO Malingsinnlegg (bare HR7625, HR7621)
PT Acessério para granular (apenas em HR7625, HR7621)
SV  Insats for finférdelning (endast HR7625, HR7621)
TR Ogitiict ek bicak (sadece HR7625, HR7621)
(ks HR7625, HR762151,1) i 2 2aws AR
(HR7625, HR7621 Jua Lait) 50,8 3, 305 055, FA




T sie ks 2an AR
L.H,:.::,S.\,sug FA

EN Medium shredding insert

DK Medium riveskive

DE MittelgroBer Raspeleinsatz

EL Aiokog kormg yia peoaio kopudTiacua
ES Accesorio para cortar en tiras finas

FI  Keskikokoinen raasteteri

FR Rape (moyen)

IT Disco per grattugiare medio

NL Middelfijne raspschijf

NO Strimleinnlegg til medium strimler

PT Acessério médio para cortar

SV |Insats fér rivning, medium

TR Orta kalinlikta dograma ek bicag

EN Insert holder

DK  Holder til skiver

DE Einsatzhalter

EL FEtapmua ouykpamong Siokwv Kotmg
ES Soporte para accesorios de cortar y rallar
FI  Osateline

FR Porte-accessoires

IT Coprilama

NL Inzetschijfhouder

NO Utstyrsholder

PT Suporte de insercio
SV  Insatshallare
TR  Ek bicak tutacag
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EN Driving spindle

DK Drivaksel

DE Antriebswelle

EL Afovac

ES Eje motor

Fl  Akseli

FR Tige d'entralnement
IT Mandrino

NL Aandriffstaaf
NO Drivspindel
PT Eixo do motor
SV Spindel
TR Déner mil
shseas~ AR
saiila X ) sne FA

EN Tool holder
DK  Tilbehgrsholder
DE Zubehérhalter
EL Ezapmua ouykpamonc epyaheiwv
ES Soporte para otros accesorios
Fl  Tarviketeline
FR  Support pour outil
IT Porta-accessori
NL  Accessoirehouder
NO Utstyrsholder
PT Suporte para ferramentas
SV Redskapshallare
TR Aparat yuvasi
eidn AR
Sl es,lus FA




EN | Guarantee and service

If you need service or information or if you have a problem, please
visit the Philips website at www.philips.com or contact the Philips
Consumer Care Centre in your country (you find its phone number in
the worldwide guarantee leaflet). If there is no Consumer Care Centre
in your country, go to your local Philips dealer.

DK | Garanti og service

For alle yderligere oplysninger eller ved eventuelle problemer med
apparatet henvises til Philips hjemmeside pa adressen www.philips.com
eller det lokale Philips Kundecenter (telefonnumre findes i vedlagte
“Worldwide Guarantee”-folder). Hvis der ikke findes et kundecenter i
dit land, bedes du venligst kontakte din lokale Philips-forhandler.

DE | Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf,
besuchen Sie bitte die Philips Website www.philips.com oder setzen
Sie sich mit einem Philips Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe Garantieschrift). Sollte es in Ihrem Land kein
Service-Center geben, wenden Sie sich bitte an lhren Philips-Handler.

EL | Eyyinon kai oépPig

Eav xpelaleore ogpPig 1) mMAnpodopieg 1) €AV avTILETWTTICETE KATTOLO
TPOPANHaA, TTapakahoUpE eTTIOKEPTEITE TNV LoTooeAIda TG Philips

ot OtevBuvor www.philips.com 1) emikolvwvroTe pe To Kévrpo
EEurmpémong KatavaiwTwv ™cg Philips ot xwpa oag (8a Bpeite To
™MAEdwvo oTo Slebveg duAadLo eyyunong). Eav dev uttapyet Kévtpo
EEurmpémong KatavahwTtwy otn xwpa oag, ameubuvbeite oTov
TOTTIKO avTITPOowTTO oag T Philips.

ES | Garantia y servicio

Si necesita informacién o si tiene algiin problema, visite la pdgina Web
de Philips en www.philips.com, o péngase en contacto con el Servicio
de Atencidn al Cliente de Philips en su pais (hallard el nimero de

teléfono en el folleto de la garantia mundial). Si no hay Servicio de
Atencion al Cliente de Philips en su pafs, dirfjase a su distribuidor local
Philips.

Fl | Guarantee and service

Jos haluat lisitietoja tai laitteen kanssa tulee ongelmia, tutustu Philipsin
verkkosivustoon osoitteessa www.philips.com tai kysy neuvoa Philipsin
kuluttajapalvelukeskuksesta (puhelinnumero on kansainvilisessd
takuulehtisessd). Jos maassasi ei ole kuluttajapalvelukeskusta, ota yhteyttd
Philipsin jdlleenmyyjdan

FR | Garantie et service

Si vous souhaitez obtenir des informations supplémentaires ou si vous
rencontrez un probléme, rendez-vous sur le site Web de Philips a
I'adresse www.philips.com ou contactez le Service Consommateurs
Philips de votre pays (vous trouverez le numéro de téléphone
correspondant sur le dépliant de garantie internationale). S'il n‘existe
pas de Service Consommateurs Philips dans votre pays, renseignez-vous
aupres de votre revendeur Philips local.

IT | Garanzia e assistenza

Se avete bisogno di assistenza o informazioni o in caso di problemi,
visitate il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com oppure
contattate il Centro Assistenza Clienti Philips del vostro Paese (per
conoscere il numero di telefono consultate 'opuscolo della garanzia). Se
nel vostro Paese non esiste un Centro Assistenza Clienti, rivolgetevi al
vostro rivenditore Philips.

NL | Garantie en service

Als u service of informatie nodig hebt of als u een probleem hebt,
bezoek dan de Philips-website www.philips.nl, of neem contact

op met het Philips Consumer Care Centre in uw land (u vindt het
telefoonnummer in het ‘worldwide guarantee’-vouwblad). Als er geen
Consumer Care Centre in uw land is, ga dan naar uw Philips-dealer.




NO | Garanti og service

Glpaty geas | AR

Huvis du trenger service eller informasjon, eller hvis du har et problem
med produktet, kan du ga til nettsidene til Philips pa www.philips.com.
Du kan ogsa ta kontakt med Philips’ forbrukertjeneste der du bor (du
finner telefonnummeret i garantiheftet). Hvis det ikke finnes noen
forbrukertjeneste i naerheten, kan du kontakte din lokale Philips-
forhandler:

PT | Garantia e assisténcia

L palall o i 8 gl 5,5 m s S (o aligaly 131 5] lostadll M iala 3 wiS I3
Ll a3 Gasat) daly (3 Philips £3ae Tile;, 38 5a *,L.A:L,i www.philips.com e Philips
£330 Sl stasd by 5 edae Lous 3550 a5m s pae Ala 3 (bl Slacall LS b oy alall

BV fpanndl Ll i o 21531 Philips 534a] £3ls audy Last i ely palall (sl Philips

sz g ibad | FA

Se necessitar de reparacdes, informagdes ou se tiver problemas,

visite 0 Web site da Philips em www.philips.pt ou contacte o Centro
de Assisténcia ao Consumidor local (pode encontrar o nimero de
telefone no folheto de garantia mundial). Se ndo existir um Centro de
Assisténcia no seu pas, visite o seu representante Philips local.

SV | Garanti och service

Om du behover service eller information eller har problem med
apparaten kan du besdka Philips webbplats pa www.philips.com
eller kontakta Philips kundtjanst i ditt land (du hittar telefonnumret
i garantibroschyren). Om det inte finns nagon kundtjanst i ditt land
vander du dig till din lokala Philips-aterforsdljare.

TR | Garanti ve servis

Servise ya da daha fazla bilgiye ihtiya¢ duyarsaniz veya bir sorunla
karsilasirsaniz, www.philips.com.tr adresindeki Philips Internet sitesini
ziyaret edin veya Ulkenizde bulunan Philips Musteri Merkeziyle iletisim
kurun (telefon numarasini diinya capinda gecerli garanti belgesinde
bulabilirsiniz). Ulkenizde bir Misteri Merkezi yoksa, yerel Philips bayisine
basvurun.

el b (550 cnlu 5l Lkl i aalse A< Ly L aaiinls 5L ole sl o oS (5, e 50
Lain) 350Ky ol a5 588 0 PhlIPS (s 38us 5 eadle 3850 L b 83,8 sl Wwww.philips.com
Sloan 3850 Lk 5558 50 agilin (anS layy (Plea eilas a5 pul Qa5 o5l ol asils
culea L Philips (Sla asls) Guas U L sugas aanl o PHIlPS a3lsl suii g 58 4y ol ssas olisiies
32K ol 2 5y it



EN | Troubleshooting

DE | Fehlerbehebung

Problem Solution

The food Make sure that all assembly indications (on the
processor does lid of the bowl, on the bowl, on the jar and on
not go on. the motor unit) are aligned.

The appliance The lid of the bowl may have become undone

suddenly stopped  during a heavy processing job. Close the lid.
running. The appliance immediately starts working again.
The motor Make sure that driving spindle is assembled

works, but the
accessories do not.

correctly (see chapter'Assembly/disassembly").

DK | Fejlfinding

Problem Lasning

Kontrollér, at alle monteringsindikatorerne
(pa skalens lag, pa skalen, pa blenderglasset og pa
motorenheden) er lige ud for hinanden.

Foodprocessoren
starter ikke.

Apparatet stopper Skdlens lag har maske lzsnet sig i lgbet af en

pludselig. tung tilberedningsopgave. Luk laget. Apparatet
begynder at kere igen med det samme.
Motoren Kontrollér, at drivakslen sidder korrekt (se

fungerer, men kapitlet “Montering/afmontering™).
tilbehgrsdelene

fungerer ikke.

Problem Losung

Die Vergewissern Sie sich, dass alle Markierungen

Kichenmaschine  zum Zusammensetzen (auf dem Deckel der

lauft nicht. Schissel, auf der Schissel, auf dem Becher und
auf der Motoreinheit) Ubereinstimmen.

Das Gerat Der Deckel der Schissel hat sich

ist plotzlich maoglicherweise beim Verarbeiten schwerer

zum Stillstand Zutaten gelockert. SchlieBBen Sie den Deckel.

gekommen. Das Gerdt lduft sofort wieder an.

Der Motor Kontrollieren Sie, ob die Antriebswelle

funktioniert, aber
das Zubehor nicht.

richtig zusammengesetzt ist (siehe Kapitel
“Zusammenbauen/Auseinandernehmen’).

EL | O8nyog avelpeong BAapwv

MpofAnpa Auon
H koulvounxavn
dev

evepyoTToLeiTAL

BeBalwbeite OTL OAeg o1 evdeielg
OUVAPHOAOYNONG (OTO KATTAKL TOU HTTOA,
OTO WTTOA, OTNV KavdTta Kdl oTo HOoTEP) €lval
€UBUYPAUUIOUEVEG.

H cuokeun Evdéxetal va amacdalioare To Karmdxi
oTapaToe TOU WITOA KaTd T OldpKela jiag SUOKOANG
Zadvika va emeEepyaoiag. KAeiote To kamakt. H ouokeun
AELTOUPYEL. apxiCel aueowg va EavalelToupyet.

To potép BeBalwbeite 0TI €xeTe oUVAPHOAOYTOEL
AetToupyel owoTd Tov agova (BA. keparato

ala Ta "> uvappoldynorn/aroouvapioAdynon’”).
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ES | Troubleshooting

Problema Solucion

El robot de Aseglrese de que todas las indicaciones de

cocina no se montaje (de la tapa del recipiente, del recipiente,

enciende. de la jarra y de la unidad motora) se han seguido
correctamente.

El aparato Es posible que la tapa del recipiente se haya

ha dejado de abierto durante una tarea fuerte de procesado.

funcionar de Cierre la tapa. El aparato comenzard a funcionar

repente. de nuevo inmediatamente.

El motor Aseglrese de que el eje motor esta colocado

funciona, pero los
accesorios no.

correctamente (consulte el capitulo “Montaje/
desmontaje”).

Fl | Vianmiiritys

Ongelma Ratkaisu

Varmista, ettd kaikki kokoamismerkinnat
(kulhon kannessa, kulhossa, kannussa ja
rungossa) ovat samansuuntaiset.

Monitoimikone ei
kaynnisty.

Laitteen toiminta
keskeytyy odottamatta.

Kulhon kansi on saattanut irrota kdyton
aikana. Sulje kansi. Laite kdynnistyy
uudelleen.

Moottori toimii, mutta
lisdosat eivat.

Varmista, ettd akseli on koottu oikein (katso
kappale Kokoaminen/purkaminen).

FR | Dépannage

Solution

Probleme

Impossible de mettre  Veillez a aligner toutes les indications
le robot ménager en  d'assemblage (sur le couvercle du bol, sur le
marche. bol (mélangeur) et sur le bloc moteur).

Probleme Solution

L'appareil s'est arrété Le couvercle du bol s'est peut-&tre

brusquement. ouvert lors d'une opération difficile.
Fermez le couvercle. L'appareil redémarre
automatiquement.

Le moteur Assurez-vous que la tige d'entralnement a

fonctionne, mais pas
les accessoires.

été installée correctement (voir le chapitre
« Assemblage/désassemblage »).

IT | Risoluzione dei guasti

Problema Soluzione

Il robot non
funziona.

Accertatevi che le tacche di riferimento (sul
coperchio del recipiente, sul recipiente, sul vaso
e sul gruppo del motore) siano allineate.

['apparecchio

ha smesso
improvvisamente
di funzionare.

Potrebbe essersi allentato il coperchio del
recipiente durante il funzionamento. Chiudere il
coperchio e I'apparecchio ricomincera subito a
funzionare.

|l motore funziona, Assicuratevi di aver montato correttamente |l
ma gli accessori mandrino (vedere il capitolo “Montaggio e
no. smontaggio”).

NL | Problemen oplossen

Probleem Oplossing

De keukenmachine
kan niet worden
ingeschakeld.

Zorg dat alle montage-aanduidingen (op het
deksel van de kom, de kom, de kan en de
motorunit) zich op één lijn bevinden.

Het apparaat is
plotseling gestopt.

Mogelijk is het deksel van de kom losgeraakt
tijdens een zware bewerking. Sluit het deksel.
Het apparaat begint meteen weer te werken.



Probleem Oplossing

De motor werkt, Zorg dat de aandrijfstaaf op de juiste manier is
maar de accessoires  bevestigd (zie hoofdstuk ‘Montage/demontage’).
doen niets.

NO | Feilsgking

Problem Lasning

Foodprocessoren
starter ikke.

Kontroller at alle monteringsmerkene (pa
lokket til bollen, pa bollen, pa kannen og pa
motorenheten) er pa linje.

Apparatet stanset
plutselig.

Lokket pa bollen kan ha lgsnet under tung
bearbeiding. Sett pa lokket. Apparatet begynner
umiddelbart & fungere igjen.

Motoren fungerer, Kontroller at drivspindelen er montert pa korrekt
men ikke mate (se kapittelet Montering/demontering).
tilbehgret.

PT | Resolucdo de problemas

Problema Solucao

O robot ndo
trabalha.

Certifique-se de que todas as indicagdes de
montagem (na tampa da taca, na taga, no copo e
no motor) estdo alinhadas.

O aparelho parou A tampa da taca pode ter-se aberto durante um
subitamente de processamento mais intenso. Feche a tampa.

trabalhar. O aparelho comega imediatamente a trabalhar
de novo.
O motor Certifique-se de que o eixo do motor estd

funciona, mas os
acessorios nao.

montado correctamente (consulte o capitulo
‘Montagem/desmontagem’).

SV | Felsokning

Problem Losning

Matberedaren startar Se till att monteringsindikationerna
inte. (pa skalens lock, skalen, behallaren och
motorenheten) stdimmer Gverens.

Apparaten slutade
plotsligt att fungera.

Skalens lock kan ha &ppnats under
tillredningen. Stang locket sa startar
apparaten igen direkt.

Motorn fungerar men
inte tillbehdren.

Se till att spindeln dr monterad pa rétt sitt
(se kapitlet Montering/isdrtagning).

TR | Sorun giderme

Sorun Cozim

Mutfak robotu
calismiyor.

TUm montaj gostergelerinin (haznenin kapaginda,
haznenin, kavanozun ve motor Unitesinin
Uzerinde) hizalandigindan emin olun.

Agir bir islem sirasinda haznenin kapagi yerinden @
¢ikmis olabilir Kapagi kapatin. Cihaz hemen
calismaya baslayacaktir

Cihaz aniden
durdu.

Motor calisiyor
ancak aksesuarlar
calismiyor.

Déner milin dogru takildigindan emin olun (bkz.
‘Montaj/demontaj’ bolima).

oocaan ga | AR
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EN | Recipes

Fresh fruit milkshake
Do not process more than the quantities indicated in this recipe in
one go. Let the appliance cool down to room temperature before
you continue processing.

Ingredients:

- 100g bananas or strawberries
200ml fresh milk

50g vanilla ice cream
granulated sugar to taste

D Peel the bananas or rinse and hull the strawberries. Cut the fruit
into smaller pieces. Put all the ingredients in the blender jar.
D Blend until smooth.

Tip:You can use any fruit you like to make your favourite fresh fruit
milkshake.

Nourishing vegetable soup from Budapest

Ingredients:

- 200g turnip

- 200g potatoes

- 300g celery

- 150g carrots

- water (fill up to 1-litre indication)

D Put the turnip, potatoes, celery, carrots and water in the blender in
this order. Blend the ingredients for 5 seconds for a coarse soup or
longer for a finer result.

- 150g dal (from can)
- 150g smoked pork
- 190g creme fraiche
- 15g parsley

- salt

- fresh pepper

- 1.5 stock cubes

- 2 bay leaves

D Put the blended ingredients in a pot and bring to the boil.
Add water, créme fraiche, dal, meat and herbs. Cook for 30 minutes
while stirring constantly.

D If you want to prepare a larger quantity of soup, let the appliance
cool down for 60 minutes after processing the ingredients for each
batch.

HR7620:You can order a blender jar for your food processor under order
number 4203-065-50480. Contact your local Philips dealer.

Pizza dough
Ingredients
- 500g flour
- 8gyeast
- 300g water
D Put all the dry ingredients into the bowl.
D Pour in the water and knead for 35 seconds. If necessary, e.g. to get
a firmer result, you can continue to knead.

DK | Opskrifter

Frisk frugtmilkshake

Blend ikke sterre mangder end angivet i denne opskrift pa én gang.
Lad apparatet afkgle til stuetemperatur, for du fortsetter med at
blende.

Ingredienser:

- 100 g bananer eller jordbeer
- 2 dl frisk meelk

- 50 gvaniljeis

- Sukker efter behag

D Skrzl bananerne, eller skyl jordbarrene og fijern stilken. Skeer
frugten i mindre stykker. Kom alle ingredienserne i blenderglasset.
D Blendes til en blgd konsistens.

Tips: Du kan lave din favorit milkshake med frisk frugt af enhver slags.
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Narende grontsagssuppe fra Budapest

Ingredienser:

- 200 g majroer

- 200 g kartofler

- 300 g selleri

- 150 g gulergdder

vand (fyld op til 1 liter maerket)

D Kom majroer, kartofler, selleri, guleradder og vand i blenderen i
navnte rekkefslge. Blend ingredienserne i 5 sekunder for at fa en
grov suppe og i lidt lengere tid for et finere resultat.

- 150 g dal (fra dase)

- 150 g reget svinekad
- 190 g cremefraiche

- 15 gpersille

- salt

- friskkveernet peber

- 1.5 bouillonterninger
- 2 laurbzrblade

D Hzld de blendede ingredienser i en gryde og opvarm til
kogepunktet. Tilseet vand, cremefraiche, dal, ked og krydderier.
Koges i 30 minutter under konstant omregring.

D Huvis du vil tilberede en stgrre mangde suppe, skal du lade
apparatet afkgle i 60 minutter efter tilberedningen af hver portion.

HR7620: Du kan bestille en blenderkande til din foodprocessor under
bestillingsnr. 4203-065-50480. Kontakt din lokale Philips-forhandler.

Pizzadej
Ingredienser
- 500 g mel
- 8gger
- 300 g vand
D Kom alle de torre ingredienser i skalen.
D Hzld vandet i, og lt i 35 sekunder. Hvis det er ngdvendigt for at fa
en mere fast dej, kan du zlte i lengere tid.

DE | Rezepte

Frucht-Milchshake
Verarbeiten Sie keine groBeren Mengen als in diesem Rezept
angegeben. Lassen Sie das Gerit auf Zimmertemperatur abkiihlen,
bevor Sie mit der Verarbeitung fortfahren.

Zutaten:

- 100 g Bananen oder Erdbeeren
- 200 ml frische Milch

50 gVanille-Eis

- Nach Belieben: Kristallzucker

D Bananen schilen bzw. Erdbeeren abspiilen und entstielen. Das Obst
in kleine Stiicke schneiden.Alle Zutaten in den Mixbecher geben.
D Glatt mixen.

Tipp: Sie konnen jedes beliebige Obst zum Mixen lhres Lieblings-
Milchshakes verwenden.

Herzhafte Gemiisesuppe aus Budapest
Zutaten:
- 200 g Riben
- 200 g Kartoffeln
- 300 g Sellerie
150 g Karotten
Wasser (bis zur 1-Lite~Markierung auffillen)

D Geben Sie Riiben, Kartoffeln, Sellerie, Karotten und Wasser in
dieser Reihenfolge in den Mixer. Mixen Sie fiir eine grob pirierte
Suppe die Zutaten 5 Sekunden, oder langer fiir eine feiner plirierte
Suppe.

- 150 g Dal (aus der Dose)

- 150 g gerduchertes Schweinefleisch
- 190 g Creme Fraiche

- 15 g Petersilie

- Salz



- Frischer Pfeffer
- 11/2 Brihwirfel
- 2 Lorbeerblitter

D Geben Sie die Zutaten in einen Topf, und bringen Sie den Inhalt zum
Kochen. Fligen Sie Wasser, Créme Fraiche, Dal, Fleisch und Krauter
hinzu. 30 Minuten unter stindigem Riihren kochen lassen.

D Wenn Sie eine groBere Menge Suppe zubereiten mochten,
lassen Sie das Gerat 60 Minuten lang abkiihlen, bevor Sie mit der
Verarbeitung einer weiteren Fiillung fortfahren

HR7620: Ein Mixbecher fiir Ihre Kiichenmaschine ist unter der
Bestellnummer 4203-065-50480 erhdltlich. Wenden Sie sich bitte an lhren
Philips-Hdndler.

Pizzateig

Zutaten

- 500 g Mehl

- 8gHefe

- 300 ml Wasser

D Geben Sie alle trockenen Zutaten in die Schiissel.

D Geben Sie das Wasser hinzu, und kneten Sie alles etwa 35 Sekunden
lang durch. Sie konnen den Teig auch langer kneten, wenn Sie z. B.
ein festeres Ergebnis erzielen mochten.

EL | Zuvrayig

MiAkogik ppéokwv ppoUuTWV
Mnv eme€epydleoTe peyaliTepeg ToodTNTEG ATMd AUTEG TTOU
avadepovTal o€ auTn Tn ouvTtayn ot pia mapTida. AgroTe
TN CUOKEUT) va Kpuwoel o€ Beppokpacia mepipallovrog
TIpIV ouveyioeTe TNV emedepyaocia.

YAIK:

- 100 yp. urravaveg ) ¢ppaouleg
- 200 ml ¢ppgoko yara

- 50 yp. maywTo Pavihia

- Tpipuevn Caxapn yia yevon

D =edloudioTe Tig pravaveg 1) EemAiveTe kal kabapioTe
TIg ppaouleg. KoYTe Ta ppolTta o€ pIKpOTEPA KOUMATLA.
TotoBetrioTe OAa Ta UANIKA OTNV KAVATA TOU PTTAEVTEP.

D AvakaTeTe pEXpL va Yivel To piypa opotopopdo.

ZupPouln: Mmopeite va xpnotpomoioeTe omowa ¢ppouTa BéreTe yia va
pTiageTe To ayamnuévo oag MAKGEK e ppéoka ppolTa.

OperrTiki) coUtra Aayavikwv Boudarréotng
YAk&:
- 200yp. yoyyuhia
- 200yp.mardreg
- 300yp. oéAvo
- 150yp. kapoTa
- VePO (yepioTe péxpt TNV €voelén 1-Aitpou)

D BdaAte Ta yoyyUAia, TIg TTaTATEG, To O€AVO, Ta KapoOTA KAl TO
VEPO OTO UTTAEVTEP ME AUuTh) TN o€lpd. AvakaTeTe Ta UNKA OTO
MTTAEVTEP Yia 5 deuTepolemTa eav O€AeTe 1) colTra oag va €xel
KOMMATLA amod Ta UMIKA 1) TFEPLOCOTEPO Yia va evoTtroinbouv oAa
Ta UAIKa.

- 150 yp. dal (a6 kovoepPa)
- 150 yp. karmvioTo xolpvod

- 190 yp. kpéua yahakTog

- 15yp. paivravo

- aAdm

- ¢dpeoko mrEpL

- 1,5 kUBo Cwpol

- 2 dUNa dadvng

D TomoBetnioTe Ta akecpéva ulika o€ pia katocapola kal aprioTe
Ta va mapouv PBpaoc. MpocbeoTe vepd, TN kpepa yahakTog,
To dal, To kpgag kai Ta pupwdika. MayeipeTe yia 30 Aerrta
£VW avakaTeUETE CUVEXWG.

D Edv 0é\eTe va eTolpdoeTe peyaliTepn ToodTnTa couTag,
adrjoTe TN cuoKeuT va Kpuwoel yia 60 Aemrtd adou
emegepyaoTeite Ta UMKA yia kKaBe TapTida.
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HR7620: Mmopeite va mapayyeikeTe kavata umAévrep yia tnv
Kouwvounxavn oag umo Tov aptbuoé mapayyeriag 4203-065-50480.
EmkowvwvnoTe (e Tov Tomko oag avimpocwto g Philips

Zipn mitoag
YAika
- 500yp. arevpt
- Byp.paya
- 300yp. vepod
D MpocBéoTe OAa Ta oTeyva UAIKA GTO PTTOA.
D MpooBéoTe To vepd kat LupwoTe yia 35 deutepoherta. MNa mo
AeTrToalecpevo Piypa, propeite va ouvexioeTe Tn JUpwon.

ES | Recetas

Batido de frutas frescas
No procese de una vez mas cantidad de la indicada en la receta.
Deje que el aparato se enfrie a temperatura ambiente antes de
continuar procesando.

Ingredientes

- 100 gde

- platanos o de fresas

- 200 ml de leche fresca

- 50 g de helado de vainilla
- Azlcar granulado al gusto

D Pele los platanos o lave y quite el rabito a las fresas. Corte la fruta
en trozos pequenos. Ponga todos los ingredientes en la jarra de la
batidora.

D Bata hasta obtener una mezcla homogénea.

Consejo: Puede utilizar la fruta que desee para hacer su batido de frutas
frescas preferido.

Nutritiva crema de verduras de Budapest
Ingredientes
- 200 g de nabo
- 200 g de patatas

300 g de apio
- 150 g de zanahorias
- Agua (llene hasta la marca de 1 litro)

D Ponga el nabo, las patatas, el apio, las zanahorias y el agua en la
batidora en este orden. Bata los ingredientes durante 5 segundos
para obtener una sopa de textura gruesa, o durante mas tiempo
para una textura mas fina.

- 150 g de legumbres (envasadas)

- 150 g de carne de cerdo ahumada
- 190 g de nata fresca

- 15 g de perejil

- Sal

- Pimienta fresca

- Una pastilla y media de caldo

- 2 hojas de laurel

D Ponga los ingredientes batidos en una olla y llévelos a ebullicion.
Anada el agua, la nata fresca, las legumbres, la carne y las hierbas.
Hierva durante 30 minutos sin dejar de remover.

D Si desea preparar una cantidad mayor de sopa, deje que el aparato
se enfrie durante 60 minutos después de procesar los ingredientes
de cada lote.

HR7620: Puede solicitar una jarra de la batidora para su robot de cocina
con el numero de pedido 4203-065-50480. Péngase en contacto con su
distribuidor local Philips.

Masa para pizza

Ingredientes

- 500 g de harina

- 8 gdelevadura

- 03 1deagua

D Ponga todos los ingredientes secos en el recipiente.

D Vierta el agua y amase durante 35 segundos. Si fuera necesario, por
ejemplo para conseguir una textura mas firme, puede continuar
amasando.



Fl | Ruokaohjeita

Pirtelo
Al kisittele kerralla enempia aineksia kuin tissi ohjeessa mainitaan.

Anna laitteen jadhtya huoneenlampdiseksi, ennen kuin jatkat kayttoa.

Aineet:

- 100 g banaania tai mansikoita
- 2 dl maitoa

- 50 g vaniljajddtelod

- sokeria maun mukaan

D Kuori banaanit tai huuhtele mansikat ja poista niistd kannat. Leikkaa

hedelmat pieniksi paloiksi. Laita kaikki aineet tehosekoittimen
kannuun.
D Sekoita, kunnes juoma on tasaisesti vaahdottunut.

Vinkki:Voit halutessasi kdyttdd pirteldssd myds muita tuoreita hedelmid.

Ravitseva budapestildinen kasviskeitto
Aineet:
- 200 g naurista
- 200 g perunoita
- 300 g selleria
- 150 g porkkanaa
- vettd (tdytd litran merkkiin asti)

D Laita nauris, perunat, selleri, porkkanat ja vesi sekoittimeen tassa
P p ]
jarjestyksessa. Hienonna aineksia 5 sekuntia karkeaa keittoa varten
ja pidempaan hienoa keittoa varten.

- 150 g dalia (purkista)

- 150 g savustettua sianlihaa
- 190 g creme fraichea

- 15 g persiljaa

- suolaa

- tuoretta pippuria

- 15 liemikuutiota

- 2 laakerinlehted

D Laita hienonnetut ainekset kattilaan ja kiehauta. Lisda vesi, créme
fraiche, dali, liha ja yrtit. Keita 30 minuuttia koko ajan sekoittaen.
2 bay leaves

D Jos haluat valmistaa suuren annoksen keittoa, anna sekoittimen
jaahtya 60 minuuttia jokaisen aineseran jalkeen.

HR7620:Voit tilata monitoimikoneeseesi sekoitinkannun tilausnumerolla
4203-065-50480. Ota yhteys Philips-kauppiaaseen.

Pizzataikina
Aineet
- 500 g jauhoja
- 8ghiivaa
- 300 g vetta
D Lisda kuivat aineet kulhoon.
D Kaada mukaan vesi ja vaivaa taikinaa ainakin 35 sekuntia.

FR | Recettes

Milk-shake aux fruits frais
Ne préparez pas en une fois une quantité d’aliments supérieure
a celle indiquée dans cette recette. Laissez refroidir I'appareil a
température ambiante avant de poursuivre.

Ingrédients :

- 100 g de bananes ou de fraises

- 200 ml de lait frais

- 50 g de glace a la vanille

- sucre semoule (selon votre go(t)

D Pelez les bananes et nettoyez les fraises. Coupez-les en morceaux.
Mettez tous les ingrédients dans le bol mélangeur.

D Faites fonctionner I'appareil jusqu’a I'obtention d’une consistance
onctueuse.

Conseil: Utilisez les fruits que vous voulez pour préparer un délicieux milk-
shake a votre goit.




Soupe de légumes de Budapest
Ingrédients :
- 200 g de navets
- 200 g de pommes de terre
- 300 g de céleri
- 150 g de carottes
- eau (remplissez jusqu'a l'indication d"1 litre)

D Introduisez, dans I'ordre, les navets, les pommes de terre, le céleri,
les carottes et I'eau dans le bol mélangeur. Faites fonctionner
I'appareil pendant 5 secondes pour obtenir un soupe épaisse ou
plus longtemps pour une soupe moins épaisse.

- 150 g de lentilles (en bofte)

- 150 g de porc fumé

- 190 g de creme fraiche

- 15 g de persil

- sel

- poivre

- 1,5 cube de bouillon

- 2 feuilles de laurier

D Placez les ingrédients préparés dans une casserole et amenez a
ébullition. Ajoutez I'eau, la créme fraiche, les lentilles, la viande et
les herbes. Laissez mijoter pendant 30 minutes tout en remuant
réguliérement.

D Si vous voulez préparer de plus grandes quantités de soupe, laissez
refroidir I'appareil pendant 60 minutes entre chaque utilisation

HR7620:Vous pouvez commander le bol mélangeur pour le robot ménager
sous la référence 4203-065-50480. Contactez votre revendeur Philips local.

Pate a pizza
Ingrédients
- 500 g de farine
- 8gdelevure
- 300 g deau
D Versez tous les ingrédients secs dans le bol.

D Versez I'eau et pétrissez le mélange pendant 35 secondes. Si besoin,
par exemple si vous souhaitez obtenir un mélange plus solide, vous
pouvez continuer a pétrir.

IT | Ricette

Frullato di frutta fresca
Non introducete quantita superiori a quelle indicate in questa ricetta.
Se desiderate frullare quantita superiori, prima di procedere con un
ulteriore carico, lasciate raffreddare I'apparecchio fino a temperatura
ambiente.

Ingredienti:

- 100 g di banane o fragole

- 200 ml di latte fresco

- 50 g di gelato alla vaniglia

- zucchero semolato a piacere

D Sbucciate le banane o lavate e pulite le fragole. Tagliate la frutta a
pezzettini. Mettete tutti gli ingredienti nel vaso del frullatore.
D Frullate fino a ottenere un composto liscio e cremoso.

Consiglio: Potete usare la frutta che preferite, per ottenere frullati sempre
diversi.

Zuppa di verdure budapestina
Ingredienti:
- 200 g di rape
200 g di patate
- 300 g di sedano
150 g di carote
acqua (riempire fino alla tacca di 1 litro)

D Introducete nel frullatore le rape, le patate, il sedano, le carote e
I'acqua nell’ordine indicato. Frullate per 5 secondi o piu, a seconda
del grado di finezza desiderato.

150 g di ceci in scatola
150 g di maiale affumicato



- 190 g di créme fraiche
- 15 g di prezzemolo

- sale

- pepe fresco

- 1,5 dadi

- 2 foglie di alloro

D Versate gli ingredienti frullati in una pentola e portateli
a ebollizione. Aggiungete acqua, la créme fraiche, i ceci, la carne e le
erbe. Cuocete per 30 minuti mescolando.

D Se desiderate preparare quantita superiori di zuppa, lasciate
raffreddare I'apparecchio per 60 minuti dopo aver lavorato gli
ingredienti della dose indicata nella ricetta.

HR7620: Potete ordinare un vaso del frullatore per il vostro robot da cucina
con il numero d’ordine 4203-065-50480. Rivolgetevi al rivenditore Philips
di zona

Pasta per pizza

Ingredienti

- 500 g di farina

- 8gdilievito

- 300 g diacqua

D Inserite gli ingredienti secchi nel recipiente.

D Aggiungete I'acqua e impastate per 35 secondi. Se necessario,
ad esempio per ottenere un impasto pil consistente, potete
continuare ad impastare.

NL | Recepten

Milkshake van verse vruchten
Verwerk niet meer tegelijk dan de hoeveelheden die zijn aangegeven
in het recept. Laat het apparaat afkoelen tot kamertemperatuur voor

u verdergaat.

Ingrediénten:
- 100 g bananen of aardbeien

- 200 ml verse melk
- 50 g vanille-ijs
- kristalsuiker naar smaak

D Pel de bananen of spoel de aardbeien en verwijder de kroontjes.
Snijd de vruchten in kleinere stukken. Doe alle ingrediénten in de
blenderkan.

D Laat het apparaat werken tot er een glad mengsel is ontstaan.

Tip: U kunt elk soort fruit dat u lekker vindt gebruiken om een verse
milkshake te maken.

Voedzame groentesoep uit Boedapest
Ingrediénten:
- 200 g koolrabi
- 200 g aardappels
- 300 g bleekselderij
- 150 g wortels
- water (aanvullen tot 1-literstreepje)

D Doe de koolrabi, aardappelen, bleekselderij, wortels en het water in
de hier beschreven volgorde in de blender. Laat het apparaat
5 seconden werken voor een grove soep of langer voor een
gladder resultaat.

- 150 g dal (uit blik)

- 150 g gerookt varkensvlees
- 190 g creme fraiche

- 15 g peterselie

- zout

- verse peper

- 1,5 bouillonblokje

- 2 laurierblaadjes

D Doe de gepureerde ingrediénten in een pan en breng deze aan de
kook.Voeg water, de créme fraiche, de dal, het vlees en de kruiden
toe. Laat al roerende 30 minuten zachtjes doorkoken.




D Als u een grotere hoeveelheid soep wilt maken, dan dient u het
apparaat 60 minuten te laten afkoelen na de verwerking van iedere
portie.

HR7620: u kunt een blenderkan voor uw keukenmachine bestellen onder
bestelnummer 4203-065-50480. Neem contact op met uw Philips-dealer.

Pizzadeeg

Ingrediénten

- 500 g bloem

- 8ggist

- 300 g water

D Doe alle droge ingrediénten in de kom.

D Voeg het water toe en kneed het mengsel 35 seconden. Indien
nodig kunt u doorgaan met kneden, om bijvoorbeeld een steviger
resultaat te verkrijgen.

NO | Oppskrifter

Frisk fruktmilkshake
Ikke bearbeid mer enn mengden som indikeres i denne oppskriften,
pa én gang. La apparatet kjgle seg ned til romtemperatur for du
fortsetter bearbeidingen.

Ingredienser:

- 100 g bananer eller jordbaer
2 dl melk

50 g vaniljeis

smak til med sukker

Skrell bananene eller rens og fjern stilkene pa jordbzrene.
Del frukten opp i mindre biter. Ha alle ingrediensene i
hurtigmikserkannen.

D Bland til du far en jevn blanding.

Tips: Du kan bruke alle typer frukt til d lage frisk fruktmilkshake.

Naringsrik grgnnsakssuppe fra Budapest

Ingredienser:

- 200 g nepe

- 200 g poteter

- 300 g selleri

150 g gulrot

vann (fyll opp til énlitersmerket)

D Legg nepe, poteter; selleri, gulratter og vann i hurtigmikseren i
denne rekkefglgen. Bland ingrediensene i fem sekunder hvis du
vil ha en grov suppe, eller lenger hvis du gnsker et mer finhakket
resultat.

- 150 g linser (hermetiske)
- 150 g rekt svinekjott

- 190 g creme fraiche

- 15 g persille

- salt

- nykvernet pepper

- 1,5 buljongterning

- 2 laurbarblader

D Ha de blandede ingrediensene i en kjele og la det koke opp.Tilsett
vann, créme fraiche, linser, kjott og urter. Kok i 30 minutter under
omrgring.

D Hvis du gnsker a tilberede en stgrre mengde suppe, ma du
la apparatet kjole seg ned i 60 minutter etter bearbeiding av
ingrediensene, for hver omgang.

HR7620: Du kan bestille en mikserkanne til foodprocessoren under
bestillingsnummeret 4203-065-50480.Ta kontakt med din Philips-forhandler.

Pizzadeig
Ingredienser
- 500 g mel
- 8gger
- 300 gvann
D Ha alle de tarre ingrediensene i bollen.



D Hell i vannet, og kna i 35 sekunder. Hvis det er nedvendig, for
eksempel hvis du vil ha en fastere deig, kan du fortsette a kna.

PT | Receitas

Batido de leite com fruta fresca
Nao processe mais do que as quantidades indicadas nesta receita de
cada vez. Deixe o aparelho arrefecer a temperatura ambiente antes
de prosseguir com o processo.

Ingredientes:

- 100 g de bananas ou morangos
- 200 ml de leite

- 50 g de gelado de baunilha

- aglcar granulado a gosto

D Descasque as bananas ou lave e retire a folha aos morangos. Corte
a fruta em pedagos mais pequenos. Deite todos os ingredientes no
copo misturador.

D Bata até ficar macio.

Sugestdo: Pode utilizar toda a fruta de que gostar para preparar os seus
batidos de fruta favoritos.

Sopa nutritiva de vegetais de Budapeste
Ingredientes:
- 200g de nabo
- 200g de batatas
- 300g de aipo
- 150g de cenouras
- dgua (encha até a indicacdo de 1 litro)

D Coloque o nabo, as batatas, o aipo, as cenouras e a dgua na
liquidificadora por esta ordem. Misture os ingredientes durante 5
segundos para uma sopa mais grossa ou por mais tempo para uma
sopa mais liquida.

- 150 g de lentilhas (de lata)

- 150 g de porco fumado

- 190 g natas

- 15gdesalsa

- sal

- pimenta fresca

- 1,5 cubos de caldo

2 folhas de louro

D Coloque os ingredientes batidos num tacho e leve a ferver.
Adicione agua, as natas, as lentilhas, a carne e as ervas. Leve a cozer
durante 30 minutos, mexendo sempre.

D Se quiser preparar uma maior quantidade de sopa, deixe o aparelho
arrefecer durante 60 minutos apés processar os ingredientes de
cada porgao.

HR7620: Pode encomendar um copo misturador para o seu robot com
o nimero de encomenda 4203-065-50480. Contacte o seu distribuidor
Philips local.

Massa para pizza

Ingredientes

- 500 g de farinha

- 8 gdelevedura

- 300 g de dgua

D Coloque todos os ingredientes secos na taga.

D Adicione a dgua e amasse durante 35 segundos. Se necessério, p.
ex. para conseguir um resultado mais consistente, pode continuar a
amassar.

SV | Recept

Milkshake av farsk frukt

Tillred inte mer 4n den mangd som anges i receptet pa en gang. Lat
apparaten svalna till rumstemperatur innan du fortsitter tillredningen.

Ingredienser:

- 100 g banan eller jordgubbar
- 2d mjolk

- 50 g vaniljglass

- strosocker efter smak




D Skala bananerna eller skolj och snoppa jordgubbarna. Skar frukten
i mindre bitar. Ligg alla ingredienserna i mixerbehallaren.
D Mixa tills det dr jamnt.

Tips: Du kan anvdnda vilken frukt du vill for att gora din favoritmilkshake.

Naringsrik gronsakssoppa fran Budapest
Ingredienser:
- 200 g kalrot
200 g potatis
300 g selleri
- 150 g mordtter
- vatten (fyll pa upp till 1-litersmarkeringen)

D Ligg kalroten, potatisen, sellerin, mordtterna och vattnet i mixern
i den har ordningen. Mixa ingredienserna i 5 sekunder om du vill
ha grov soppa eller langre om du vill ha slatare soppa.

- 150 g linser (fran konservburk)

- 150 g rokt flask

- 190 g créme fraiche

- 15 gpersila

- salt

- nymalen peppar

- 1,5 buljongtdrning

- 2 lagerblad

D Ligg de mixade ingredienserna i en gryta och lat koka upp.Tillsatt
vatten, créme fraiche, linser, kott och kryddor. Koka i 30 minuter
under omrorning.

D Om du vill tillreda en storre mangd soppa later du apparaten
svalna i 60 minuter efter att du har tillrett ingredienserna for varje
omgang.

HR7620: Du kan bestdlla en mixerbehdllare (ordernummer 4203-065-
50480) till matberedaren. Kontakta din lokala Philips-dterforsdljare.

Pizzadeg

Ingredienser

- 500 g mjol

- 8gjast

- 300 g vatten

D Ligg alla torra ingredienser i skalen.

D Hall i vattnet och knada i 35 sekunder. Om det behovs, for att t.ex.
fa ett fastare resultat, kan du fortsatta knada.

TR | Tarifler

Taze meyveli milkshake

Burada belirtilen miktarlardan daha fazla malzemeyi bir defada
isleme sokmayin. Isleme devam etmeden once cihazin oda sicakligina

gelmesini bekleyin.

Malzemeler:

- 100 gr muz veya cilek

200 ml taze sit

- 50 gr vanilyali dondurma

- istediginiz kadar pudra sekeri

D Muzlari soyun ve gilekleri yikayin. Meyveleri kiiglik pargalar halinde
kesin. Tiim malzemeleri blender kavanozuna koyun.
D Yumusayana kadar karistirin.

[pucu: Istediginiz her cesit meyveyi kullanarak, en sevdiginiz taze meyveli
milkshake’inizi hazirlayabilirsiniz.

Budapeste usulii besleyici sebze ¢orbasi
Malzemeler:
- 200 g turp
- 200 g patates
- 300 g kereviz
- 150 g havug
- su (1 litre Slgegine dek doldurun)



D Sirasiyla turpu, patatesleri, kerevizi, havucu ve suyu blendere koyun.
Malzemeleri, yogun kivamli bir ¢orba icin 5 saniye, daha ince kivam
icin daha uzun sure karigtirin.

- 150 gr mercimek (konserve)
- 150 gret

- 190 grtaze krema

- 15 gr maydanoz

- tuz

- taze biber

- 1,5 tablet et/tavuk suyu

- 2 adet defne yaprag

D Karistirnlmig malzemeleri bir tencereye alip kaynatin. Su, taze krema,
mercimek, et ve otlari ekleyin. Sirekli karistirarak 30 dakika pisirin.
Daha biiyiik miktarda gorba hazirlamak isterseniz, her bir grubun
malzemelerini islemden gegirdikten sonra, cihazin sogumasi igin

60 saniye bekleyin.

HR7620:4203-065-50480 siparis numarasi ile mutfak robotunuz icin
blender kabi siparis edebilirsiniz. Philips bayiinize basvurun.

Pizza hamuru
Malzemeler
- 500 ¢grun
- 8gmaya
- 300 gsu
D Tim kuru malzemeleri hazneye koyun.
D Suyu ekleyin ve 35 saniye yogurun. Gerekiyorsa, érn. daha kati bir
sonug almak igin, yogurmaya devam edebilirsiniz.
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/N 100% recycled paper
LD

0% papier recyclé

% www.philips.com 4203.000.5595.5



