(= BOSCH

Hand blender

MSM1.... MSM2.... MSMG6B...

[en] User manual Accessories
[ms] Manual pengguna Aksesori
[zh-tw] ERFM [RGs

[zh]  ERREEAH R4

[ar] paiwall Judo

Registef'yoUr Je

new device on
YBosch now and

8etfree benef:
ef/ts;
osch.home-COm/

We’COme

OWlesdl

10
12
14
16


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome

https://www.bosch-home.co.uk/manual/8001209041

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[ms] Imbaskod QR atau lawati laman web untuk membuka arahan penggunaan lanjut. Anda boleh
mendapatkan maklumat tambahan mengenai peranti anda atau aksesori di situ.

[zh-  ##QRCode HEHFMBY , UBIRAEHMHNEARA. ETRLERIBERAERNE

tw] HHEZEH.

[zh] EIFAESSEAMAXORT , BAB-EBRGANE, STAEREERX T
BREMHNESFAEE.

[ar]  ln aas 2lasiu¥) Jsa Gads sall ulols )Y il o35 SISIV) a8 gall 3 5L 50 (i o U g fmy ol laioa) 3o ) el

ciliall i Jlea Jsa ddla) e slas,


https://www.bosch-home.co.uk/manual/8001209041










'Y QD

b3-4510 a0 |0

90 MIN-MAX | 00:00
1cm

ST 50-100 g 10-20 s
1cm

@ - @ 50-100 g 20-40 s

5-20x I 3-15s

50-100 g 2x2s

5-15g 8-20 s

50-150 g 5-30 s

@[ 7-10s

. ?-’ @% 150 g oM 16-20s

e[s] 20-30s

E @ @ 100-300 g 20-180's
S

E-|O| wo| om
- =

-
@ A @ é\f@ 50-150 g 60-120 s




- 5°C 1cm
T a5
CNHR11 110g 30g
CNHR12 11049 30g
CNHR12C 110g 30g
CNHR15 130 g 30g
18]

SO X N




en Safety

Safety

® Read this instruction manual carefully.
= Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

= with a hand blender MSM1..., MSM2..., MSMG6B...

m for applications described in these instructions.

» Never touch the blade edges with bare hands.

» Care should be taken when handling sharp blades, emptying the

container and during cleaning.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.
» Only use the accessories once fully assembled.

Avoiding material damage

» Never immerse the gear attachments in
liquids and do not clean under running
water or in the dishwasher.

» Never use the universal cutter container
in the microwave or oven.

» Never use the blender foot or the whisk
in the universal cutter container.

Overview
- Fig. €

Universal cutter’

Whisk’

Container

Universal blade

Gear attachment for the universal
cutter

=

Lid'

Gear attachment for the whisk

! Depending on the model

Note: If an item is not included in the scope
of supply, it can be ordered from customer
service.

Universal cutter

The universal cutter is suitable for cutting
up food, e.g. meat, hard cheese, onions,
garlic, fruit, vegetables, herbs, nuts or al-
monds.

Notes

= Remove hard pieces of food before pro-
cessing, e.g. gristle, bones, sinews or
stones from stone fruit.

= The universal cutter is not suitable for
cutting up very hard food, e.g. coffee
beans, nutmegs, radishes or frozen food,
e.qg. fruit or ice cubes.

Using the universal cutter
— Fig. A - KKl

Whisk

The whisk is suitable for whipping cream,

beating egg whites or milk froth and for

making sauces or desserts.

Recommendations for optimum results:

= Use cream with a minimum fat content of
30% and a temperature of 4-8 °C

= Use milk with a high protein content and
a temperature of max. 8 °C

= \Whip cream or beat egg whites in a wide
jug

Note: To prevent splashing, use deep con-

tainers with the whisk.



Using the whisk
- Fig. IA -3

Application examples
Always observe the maximum quantities

and processing times in the table.
- Fig.

Honey cake with apples

Honey-apple mixture

- Fig. l&

Cakes

3 eggs

60 g butter

100 g plain white flour

60 g ground walnuts

1 tsp cinnamon

2 tbsp vanilla sugar

1 tsp baking powder

1 apple

Preparation

m Separate the eggs and whisk the egg
whites until stiff.

= Beat the egg yolk with the sugar until
light and fluffy. Add the soft butter and
the prepared honey-apple mixture.

= Mix the rest of the ingredients in a separ-
ate bowl, add to the moist ingredients
and stir in.

= Carefully fold in the beaten egg whites
with a spatula.

= | ine a rectangular loaf tin (35 x 11 cm)
with greaseproof paper and add the pre-
pared cake mixture.

= Peel the apple, cut into slices and ar-
range on the cake.

m Preheat the oven to 180 °C and bake
the cake for 30 minutes.

Overview of cleaning

Clean the individual parts as indicated in
the table.

- Fig. EEl

Application examples en



ms Keselamatan

Keselamatan

® Baca panduan ini dengan teliti.
= |kuti arahan untuk peranti asas.

Gunakan aksesori hanya:

= dengan pengadun tangan MSM1..., MSM2..., MSMG6B...

® untuk aplikasi yang dijelaskan dalam manual ini.

» Jangan sesekali menyentuh bilah dengan tangan.

» Berhati-hati semasa mengendalikan bilah pemotong yang tajam
dan juga semasa mengosongkan bekas dan semasa

pembersihan.

» Hanya pasang dan tanggalkan aksesori semasa pemacu
berhenti dan peranti tidak terpasang.
» Gunakan aksesori hanya apabila dipasang sepenuhnya.

Elakkan kerosakan harta benda

» Jangan sekali-kali merendam unit gear
dalam cecair dan jangan sekali-kali
membersihkannya di bawah air yang
mengalir atau di mesin basuh pinggan
mangkuk.

» Jangan sekali-kali menggunakan bekas
pencincang sejagat dalam ketuhar
gelombang mikro atau ketuhar.

» Jangan sekali-kali menggunakan kaki
pengadun atau pukul ke dalam bekas
pencincang sejagat.

Gambaran keseluruhan
- Raj.H

Pemotong kecil universal’'

IE]  Pemukul telur'

Bekas

Bilah universal

Sambungan gear untuk pemotong
kecil universal

Penutup'

Sambungan gear untuk pemukul

telur

! Bergantung kepada model

10

Nota: Sekiranya komponen tidak
disertakan dalam skop penghantaran, anda
boleh memesan melalui perkhidmatan
pelanggan.

Pemotong kecil universal
Pemotong kecil universal sesuai untuk
memotong kecil bahan makanan, cth.
daging, keju keras, bawang besar, bawang
putih, buah-buahan, sayur-sayuran, herba,
kekacang atau badam.

Nota

m Keluarkan objek keras dari bahan
makanan sebelum pemprosesan, cth.
rawan, tulang, urat atau biji dari buah.

= Pemotong kecil universal tidak sesuai
untuk memotong kecil bahan makanan
yang sangat keras, cth. biji kopi, buah
pala, lobak atau bahan makanan yang
beku, cth. buah atau kiub ais.

Gunakan pemotong kecil universal
- Raj. A -

Pemukul telur

Pemukul telur sesuai untuk memukul krim

putar, putih telur atau buih susu dan untuk

menyediakan sos atau pencuci mulut.

Saranan untuk hasil yang optimum:

= Gunakan krim dengan kandungan lemak
min. 30% dan 4-8 °C



= Gunakan susu dengan kandungan
protein tinggi dan maks. 8 °C

= Pukul krim atau putih telur di dalam
bekas yang lebar

Nota: Untuk mengelakkan percikan,

gunakan pemukul telur dalam bekas yang

tinggi.

Gunakan pemukul telur

- Raj. A - 3

Contoh penggunaan
Perhatikan kuantiti maksimum dan masa

pemprosesan dalam jadual.
- Raj.

Kek madu dengan epal
Campuran madu epal

- Raj. (&

Kek

= 3 biji telur

= 60 g mentega

= 100 g tepung putih (jenis 405)
= 60 g walnut yang dikisar
= 1 sudu teh kayu manis

m 2 sudu besar gula vanila
= 1 sudu teh serbuk penaik
= 1 epal

Penyediaan

= Pisahkan putih telur dengan kuning telur
dan pukul putih telur sehingga kembang.

= Pykul kuning telur dengan gula hingga
berbuih. Tambahkan mentega lembut
dan campuran madu epal yang telah
disediakan.

= Campurkan bahan yang lain di dalam
mangkuk yang berasingan untuk
menambah dan mengacau bahan
basah.

= Kaup dan balikkan putih telur secara
berhati-hati dengan spatula.

= Alaskan loyang kek (35 x 11 cm)
dengan kertas minyak dan masukkan
campuran kek yang disediakan.

=» Kupas epal, hiris dan tabur di atas kek.

» Panaskan ketuhar hingga 180 °C dan
bakar kek selama 30 minit.

Contoh penggunaan

Gambaran keseluruhan

pembersihan
Bersihkan bahagian-bahagian tunggal

seperti yang ditunjukkan dalam jadual.
- Raj. EEl
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

BHREEAREAKES
Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems
or a repair from Bosch experts.
Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service
Contact data of all countries are listed in the attached service direct-
ory.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
A Bosch Company Grand Union House
www.bosch-home.com Old Wolverton Road
Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
L 0 A United Kingdom
8001216502 (010720)
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