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Hinweise zur
Entsorgung

» Verpackungentsorgen

Die Verpackung schitzt Ihr Geréat vor
Transportschéden. Alle eingesetzten
Materialien sind umweltvertraglich und
wieder verwertbar. Bitte helfen Sie mit:
Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht.

Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem
Fachhandler oder bei der
Gemeindeverwaltung.

<9 Altgerat entsorgen

Altgerate sind kein wertloser Abfalll
Durch umweltgerechte Entsorgung
kénnen wertvolle Rohstoffe
wiedergewonnen werden.

Dieses Gerat ist entsprechend der
E europdischen Richtlinie 2002/96/EG
mmm (Iber Elektro- und Elektronikaltgerate

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir
eine EU-weit gultige Ricknahme
und Verwertung der Altgeréte vor.

A Warnung

Bei ausgedienten Geréten
1. Netzstecker ziehen.

2. Anschlusskabel durchtrennen und mit
dem Netzstecker entfernen.

Kaltegerate enthalten Kéltemittel und in
der Isolierung Gase. Kaltemittel und Gase
mussen fachgerecht entsorgt werden.
Rohre des Kaltemittel-Kreislaufes bis zur
fachgerechten Entsorgung nicht
beschadigen.
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Sicherheits- und
Warnhinweise

Bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen

Lesen Sie Gebrauchs- und Montage-
anleitung aufmerksam durch!

Sie enthalten wichtige Informationen tber
Aufstellen, Gebrauch und Wartung des
Gerétes.

Bewahren Sie alle Unterlagen fUr spateren
Gebrauch oder fur Nachbesitzer auf.

Technische Sicherheit

 Das Gerat enthalt in geringer Menge
das umweltfreundliche, aber brennbare
Kaltemittel R600a.
Achten Sie darauf, dass die Rohre des
Kaltemittel-Kreislaufes bei Transport
oder Montage nicht beschadigt werden.
Herausspritzendes Kéaltemittel kann zu
Augenverletzungen flhren oder sich
entziinden.

Bei Beschadigung

— Offenes Feuer oder ZUndguellen vom
Gerat fernhalten.

— Netzstecker ziehen.

— Raum fUr einige Minuten gut
durchltften.

— Kundendienst benachrichtigen.

Je mehr Kéltemittel in einem Gerat ist,
umso gréBer muss der Raum sein,

in dem das Gerét steht. In zu kleinen
Raumen kann bei einem Leck ein
brennbares Gas-Luft-Gemisch
entstehen.

Pro 8 g Kéaltemittel muss der Raum

mindestens 1 m3 groB sein. Die Menge
des Kaltemittels lhres Geréates steht auf
dem Typschild im Inneren des Gerétes.
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Das Wechseln der Netzanschluss-
leitung und andere Reparaturen durfen
nur vom Kundendienst durchgefihrt
werden. UnsachgemaBe Installationen
und Reparaturen kénnen den Benutzer
erheblich geféhrden.

Beim Gebrauch

Nie elektrische Geréate innerhalb des
Gerates verwenden (z. B. Heizgerate,
elektrische Eisbereiter usw.).
Explosionsgefahr!

Nie das Gerat mit einem Dampfreini-
gungsgeréat abtauen oder reinigen!
Der Dampf kann an elektrische Teile
gelangen und einen Kurzschluss
ausldsen. Stromschlaggefahr!

Keine Produkte mit brennbaren
Treibgasen (z. B. Spraydosen) und
keine explosiven Stoffe lagem.
Explosionsgefahr!

Sockel, Auszlge, TUren usw. nicht
als Trittbrett oder zum Abstlitzen
missbrauchen.

Zum Abtauen und Reinigen Netzstecker
ziehen oder Sicherung ausschalten.

Am Netzstecker ziehen, nicht am
Anschlusskabel.

Hochprozentigen Alkohol nur dicht
verschlossen und stehend lagern.

Kunststoff-Teile und Ttrdichtung nicht
mit Ol oder Fett verschmutzen.
Kunststoff-Teile und Turdichtung
werden sonst porés.

Be- und EntfUftungséffnungen fur das
Gerét nie abdecken oder zustellen.

Im Gefrierraum keine FlUssigkeiten in
Flaschen und Dosen lagermn (besonders
kohlensdurehaltige Getrénke). Flaschen
und Dosen kénnen platzen!

¢ Nie Gefriergut sofort, nachdem es aus
dem Gefrierraum genommen wird,
in den Mund nehmen.
Gefrierverbrennungsgefahr!

¢ Vermeiden Sie langeren Kontakt der
Hande mit dem Gefriergut, Eis oder
den Verdampferrohren usw.
Gefrierverbrennungsgefahr!

« Reifschicht und festgefrorenes
Gefriergut nicht mit Messer oder
spitzem Gegenstand abschaben.

Sie kdnnten damit die Kéltemittelrohre
beschadigen. Herausspritzendes
Kaltemittel kann sich entziinden oder
zu Augenverletzungen flhren.

Kinder im Haushalt

* Verpackung und deren Teile nicht
Kindern Uberlassen. Erstickungsgefahr
durch Faltkartons und Folien!

¢ Das Gerat ist kein Spielzeug flr Kinder!

¢ Bei Gerat mit TUrschloss: Schllssel
auBer Reichweite von Kindern
aufbewahren!

Allgemeine Bestimmungen
Das Gerét eignet sich

¢ zum KUhlen und Gefrieren von Lebens-
mitteln,

e zur Eisbereitung.

Das Gerat ist nur fUr die Verwendung im
Haushalt bestimmt.

Das Gerét ist funkentstort nach
EU-Richtlinie 89/336/EEC.

Der Kaltekreislauf ist auf Dichtheit gepruft.

Dieses Erzeugnis entspricht den
einschlagigen Sicherheitsbestimmungen
fUr Elektrogerate (EN 60335/2/24).



Aufstellen

Zum Aufstellen eignet sich ein trockener,
belUftbarer Raum. Der Aufstellplatz sollte
nicht direkter Sonnenbestrahlung
ausgesetzt und nicht in der Néhe einer
Warmequelle wie Herd, Heizkorper etc.
sein. Wenn das Aufstellen neben einer
Warmequelle unvermeidbar ist,
verwenden Sie eine geeignete
Isolierplatte oder halten Sie folgende
Mindestabstande zur Warmequelle ein:

Zu Elektroherden 3 cm.
Zu Ol- oder Kohleanstellherden 30 cm.

Geréte mit aufgesetzten Griffen bendtigen
auf der Anschlagseite mindestens 55 mm
Wandabstand, damit die Ttr 90" gedffnet
werden kann.

Gerat ausrichten

Bild &

Gerat auf den vorgesehenen Platz stellen
und ausrichten.

Zum Verstellen der SchraubfliBe einen
Schraubenschlissel verwenden.

Wenn der Kihlschrank geschoben
werden soll, missen die SchraubfliRe
an der Vorderseite des Gerats voll-
sténdig eingeschraubt werden, so dass
die Frontréadchen rollen kénnen. Bild [

Soll der Kuhlschrank weggetragen
werden, lasst sich das Gerat an den
Eingriffen an der Unterseite vorne und
der Oberseite hinten fassen. Bild F
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Wechsel des
Tlaranschlages

Wir empfehlen den Tlranschlag durch
unseren Kundendienst wechseln zu
lassen.

Vor dem Umbau, Netzstecker ziehen oder
die Sicherung ausldsen.

Achtung! Gerét vorsichtig auf die
Rickseite legen.

Montage in Reihenfolge der Zahlen.
Bild
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Gerat kennenlernen

Bitte klappen Sie die letzte Seite mit den

Abbildungen aus.
Diese Gebrauchsanweisung gilt flr
mehrere Modelle.

Abweichungen bei den Abbildungen sind

maoglich.

Beispiel flir eine
Ausstattung

Bild

(* nicht bei allen Modellen)

1-4 Bedienblende

5  Temperaturwahler Kiihiraum
Lichtschalter
Innenbeleuchtung
Kaltlagerfach (Chillerfach)

9 Flaschenablage

o N o

10 Luftaustrittséffnung

11 Ablagen im Kihlraum

12 Obst- und Gemisebehélter
13 Gefriergutschale

14
15
16
17
*18

SchraubfiiBe

Ablage fiir Eier

Ablage fiir kleine Flaschen
Ablage fiir groBe Flaschen
Kalteakku/Gefrierkalender

Kihlraum
Gefrierraum

Bedienblende

Bild

1
2

Ein/Aus-Taste

Temperatur-Einstelltaste
Gefrierraum

Von =16 °C bis ca. =24 °C einstellbar.

Taste so oft driicken, bis gewtnsch-
tes Temperatur-LAmpchen leuchtet.
Der zuletzt eingestellte Wert wird
gespeichert.

Temperaturanzeige-Lampchen
Gefrierraum

Die Zahlen bei den Temperatur-
anzeige-Lampchen zeigen die
Temperatur in °C an.

Das leuchtende Lampchen zeigt
die eingestellte Temperatur an.

Supergefrieren-Taste

Dient zum Ein- und Ausschalten des
Supergefrierens.

Das leuchtende L&mpchen zeigt die
Inbetriebnahme an.



Raumtemperatur und
BelGftung beachten

Die Klimaklasse steht auf dem Typen-
schild. Sie gibt an, innerhalb welcher
Raumtemperaturen das Gerét betrieben
werden kann.

Klimaklasse zuléssige
Raumtemperatur
SN +10°C bis 32°C
N +16 °C bis 32°C
ST +16Cbis 38°C
T +16Chis 43°C
Bellftung
BildHA

Die Luft an der Riickwand des Geréts
erwarmt sich. Die erwé&rmte Luft muss
ungehindert abziehen kénnen.

Die Kiihimaschine muss sonst mehr
leisten. Dies erhdht den Stromverbrauch.
Daher: Nie Be- und Entluftungséffnungen
abdecken oder zustellen!
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Gerat anschlieBen

Nach dem Aufstellen des Gerates mind.

Y2 Stunde warten, bis das Gerét in Betrieb
genommen wird. Wahrend des Transports
kann es vorkommen, dass sich das im
Verdichter enthaltene Ol im Kéltesystem
verlagert.

Vor der ersten Inbetriebnahme den
Innenraum des Gerates reinigen
(siehe Reinigen).

Die Steckdose sollte frei zugéanglich sein.

Das Gerat an 220-240 V/50 Hz
Wechselstrom Uber eine vorschriftsmaBig
installierte Steckdose anschlieBen. Die
Steckdose muss mit einer 10 A-Sicherung
oder h6éher abgesichert sein.

Bei Geraten, die in nicht-europaischen
Landern betrieben werden, ist auf dem
Typenschild zu lberpriifen, ob die
angegebene Spannung und Stromart
mit den Werten lhres Stromnetzes
Ubereinstimmt. Das Typenschild
befindet sich im Gerat links unten.

Ein eventuell notwendiger Austausch
der Netzanschlussleitung darf nur
durch einen Fachmann erfolgen.
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Gerat einschalten

Ein/Aus-Taste Bild /1 driicken.
Das Gerét beginnt zu kihlen.

Die Innenraumbeleuchtung im Kihlraum
leuchtet bei gedffneter TUr.

Vom Werk aus hat das Geréat eine
Grundeinstellung von:

Kihlraum: ca. +4 °C
Gefrierraum: =18 °C

Hinweise zum Betrieb

¢ Durch das vollautomatische Nofrost-
System bleibt der Gefrierraum und
Klhlraum eisfrei. Ein Abtauen ist nicht
mehr notwendig.

* Die Stirnseiten des Gehauses werden
teilweise leicht beheizt, dies verhindert
Schwitzwasserbildung im Bereich der
Tardichtung.

¢ Die Geratetlren haben zwei
unterschiedliche Turdffnungswinkel.

Beim Offnen einer Gerétetir kann es
vorkommen, dass die zweite Tlre
sich etwas bewegt. Das ist technisch
bedingt und braucht Sie nicht zu
beunruhigen.

» Sollte sich nach dem SchlieBen des
Gefrierraumes die Tur nicht sofort
wieder 6ffnen lassen, warten Sie bitte
zwei bis drei Minuten, bis sich der
entstandene Unterdruck ausgeglichen
hat.

Temperatur einstellen

Kihlraum

Temperatur-Wahler Bild /5 auf eine
Einstellung drehen.

Eine groéBere Einstellung ergibt eine tiefere
Temperatur im KUhlraum.

Wir empfehlen:

« fUr langfristige Lagerung von
Lebensmitteln:
mittlere Regler-Einstellung

* eine groBe Regler-Einstellung
nur vorUbergehend einstellen bei:
Haufigem Tur &ffnen, Einlegen groBer
Mengen Lebensmittel im Klhlraum.

Fur empfindliche Lebensmittel empfehlen
wir die Lebensmittel nicht wéarmer als bei
+4°C zu lagern.

Es werden bei mittlerer Regler-Einstellung
ca. +4 °C erreicht.

Gefrierraum

Die Einstellwerte kénnen geéndert
werden, siehe Beschreibung zur
Bedienblende.



Lebensmittel
einordnen

Beim Einordnen der Lebensmittel
beachten:

* | ebensmittel gut verpackt oder
abgedeckt einordnen. Dadurch bleiben
Aroma, Farbe und Frische erhalten.
AuBerdem werden Geschmacksuber-
tragungen und Verfarbungen der
Kunststoffteile vermieden.

e Warme Speisen und Getranke erst

abkuhlen lassen, dann ins Gerét stellen.

« Luftaustritts-Offnungen im Kihiraum
nicht mit Lebensmittel blockieren,
um die Luftzirkulation nicht zu
beeintrachtigen.

Lebensmittel, die unmittelbar vor den
Luftaustritts-Offnungen gelagert
werden, kdnnen durch die
ausstromende Kaltluft gefrieren.

Wir empfehlen, die Lebensmittel wie

folgt einzuordnen:

¢ Im Gefrierfach: Tiefkihlkost, Eiswurfel,
Speiseeis

¢ Auf den Ablagen im Kihlraum (von
oben nach unten): Backwaren, fertige
Speisen, Molkerei- Produkte, Fleisch
und Wurst

* Im Gemisebehalter: GemUse, Salat,
Obst

¢ In der Tiir (von oben nach unten):
Butter, Kase, Eier, Tuben, kleine
Flaschen, grof3e Flaschen, Milch,
Safttiten.
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Ausstattung

nicht bei allen Modellen

Kaltlagerfach (Chillerfach)
Bild A

Im Kaltlagerfach herrschen tiefere
Temperaturen als im Kihlraum.

Es kénnen auch Temperaturen unter 0°C
auftreten. Ideal zum Lagern von Fisch,
Fleisch und Wurst.

Nicht fur Salate und Gemduse und
kélteempfindliche Waren geeignet.

Hinweis:

Die Kaltlagerfachfunktion ist nur gegeben,
wenn sich die Schale auf der linken Seite
unterhalb der obersten Glasplatte befindet
(Auslieferungszustand). An anderen
Positionen herrschen in der Schale die
gleichen Temperaturen wie im Gbrigen
Kihlraum.

Flaschenablage

Bild &

In der Flaschenablage kénnen Flaschen
sicher abgelegt werden. Die Halterung ist
variabel.

* Gefrierkalender

Bild /18

Die Zahlen bei den Symbolen geben
die zulassige Lagerdauer in Monaten
fUr das Gefriergut an. Bei fertiger
TiefkUhlkost, die im Handel erhaltlich ist,
ist das Herstellungsdatum oder das
Haltbarkeitsdatum zu beachten.
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Gefrieren und Lagern

Tiefkiihlkost einkaufen
Verpackung darf nicht beschédigt sein.
Haltbarkeitsdatum beachten.

Temperatur in der Verkaufstruhe —18 °C
oder tiefer.

Tiefkihlkost méglichst in einer Isolier-
tasche transportieren und schnell in den
Gefrierraum legen.

Lebensmittel einordnen

GroBere Mengen Lebensmittel vor-
zugsweise in den obersten Fachern
eingefrieren, dort werden sie besonders
schnell und somit auch schonend ein-
gefroren. Die Lebensmittel breitflachig in
die Fécher bzw. in die Gefriergutschalen
legen.

Bereits gefrorene Lebensmittel dUrfen
nicht mit den frisch einzufrierenden
Lebensmitteln in Berlhrung kommen.
Gegebenenfalls durchgefrorene
Lebensmittel in die Gefriergutschalen
umstapeln.

Gefriergut lagern

» Wichtig fur einwandfreie Luftzirkulation
im Gerat, Gefriergutschalen bis zum
Anschlag einschieben.

¢ Sind sehr viele Lebensmittel unterzu-
bringen, kann man alle Gefriergut-
schalen bis auf die unterste aus dem
Geréat herausnehmen und die Lebens-
mittel direkt auf den Gefrierrosten
stapeln.
Zum Herausnehmen, Gefriergutschalen
bis zum Anschlag herausziehen, vorn
anheben und herausnehmen.
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Eiswirfel herstellen

Eisschale 3 mit Wasser fillen und auf den
Boden des Frosterfaches stellen. Festge-
frorene Eisschale nur mit stumpfem
Gegenstand l6sen (Loffelstiel).

Zum Ldsen der Eiswirfel Eisschale kurz
unter flieBendes Wasser halten oder Ieicht
verwinden.

Frische Lebensmittel
einfrieren

Lebensmittel selbst
eingefrieren

Werden Lebensmittel selbst eingefroren,
nur frische, einwandfreie Lebensmittel
verwenden.

Zum Eingefrieren geeignet sind:
Fleisch- und Wurstwaren, Gefligel und
Wild, Fisch, Gemuse, Krauter, Obst,
Backwaren, Pizza, fertige Speisen,
Speisereste, Eigelb und Eiweil3.

Zum Eingefrieren nicht geeignet sind:

Ganze Eier in der Schale, Sauerrahm und
Mayonnaise, Blattsalate, Radieschen,
Rettiche und Zwiebel.

Blanchieren von Gemiise und Obst

Damit Farbe, Geschmack, Aroma und
Vitamin “C” erhalten bleiben, sollte
GemuUse und Obst vor dem Eingefrieren
blanchiert werden.

Beim Blanchieren wird das GemUse und
Obst kurzzeitig in kochendes Wasser
getaucht.

Literatur Uber das Eingefrieren, wo auch
das Blanchieren beschrieben wird, gibt
esim Buchhandel.



Supergefrieren

Lagern bereits Lebensmittel im Gefrier-
raum, ist einige Stunden vor dem Einlegen
frischer Ware das “Supergefrieren”
einzuschalten. Im allgemeinen gentigen
4-6 Stunden.

Soll das max. Gefriervermdgen genutzt
werden, bendtigt man 24 Stunden.
Kleinere Mengen Lebensmittel (bis zu
2 k@) kénnen ohne Supergefrieren
eingefroren werden.

Zum Einschalten die Supergefrieren-Taste
Bild /4 driicken.

Das Supergefrieren schaltet automatisch
nach spatestens 2V2 Tagen ab.

Max. Gefriervermdgen

Lebensmittel sollen méglichst schnell bis
zum Kern durchgefroren werden. Nur so
bleiben Vitamine, Nahrwert, Aussehen
und Geschmack erhalten. Das max.
Gefriervermdgen Ihres Gerates deshalb
nicht Uberschreiten.

Gefriervermbgen

Angaben Uber das max. Gefriervermdgen
in 24 Stunden finden Sie auf dem Typen-
schild.
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Gefriergut auftauen

Je nach Art und Verwendungszweck
kann zwischen folgenden Méglichkeiten
gewahlt werden:

¢ bei Raumtemperatur,
¢ im KUhlschrank,

* im elektrischen Backofen, mit/ohne
HeiBluftventilator,

* im Mikrowellengerat.

Hinweis

An- oder aufgetautes Gefriergut nicht
wieder eingefrieren. Erst nach dem
Verarbeiten zu einem Fertiggericht

(gekocht oder gebraten) kann es erneut
eingefroren werden.

Die max. Lagerdauer des Gefriergutes
nicht mehr voll nutzen.

‘Geréit ausschalten und
stilllegen

Gerat ausschalten
Ein/Aus-Taste Bild /1 driicken.

Gerat stilllegen

Wenn Sie das Geréat langere Zeit nicht
benutzen:

1. Netzstecker ziehen.
2. Gerét reinigen.
3. Gerate-Turen offen lassen.

11
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Gerat reinigen

¢ Netzstecker ziehen oder Sicherung
ausldsen.

¢ Gefriergut herausnehmen und an einem
kiihlen Ort lagern. Kalteakku (wenn
beiliegend) auf die Lebensmittel legen.

¢ Reinigen Sie das Gerat mit lauwarmem
Wasser und etwas Spulmittel.

A Achtung

Turdichtung nur mit klarem Wasser
reinigen und grindlich trockenreiben.

Reinigungswasser darf nicht in die
Bedienblende gelangen.

Keine sandhaltigen oder sdurehaltigen
Putz- und L6sungsmittel verwenden.

Energie sparen

¢ Gerat in einem trockenen, belliftbaren
Raum aufstellen; nicht direkt in der
Sonne oder in der N&he einer Warme-
quelle (z. B. Heizkdrper, Herd). Sonst
eine Isolierplatte verwenden.

e Warme Speisen und Getranke
auBerhalb des Gerates abkihlen
lassen.

¢ Das Gefriergut zum Auftauen in den
Kuhlschrank geben. Die Kéalte des
Gefriergutes zur Kihlung von Lebens-
mitteln nutzen.

e Geratetlr so kurz wie méglich 6ffnen.

¢ Die Geraterlickseite sollte gelegentlich
mit einem Staubsauger oder Pinsel
gereinigt werden, um einen erhdhten
Stromverbrauch zu vermeiden.

Erforderlicher Abstand von 60 mm
zur Ruckwand einhalten. Dabei
kann die erwarmte Luft ungehindert
abziehen.
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Betriebsgerausche

Ganz normale Gerausche
Brummen — Kélteaggregat lauft.

Blubbernde, surrende oder gurgelnde
Gerausche - Kéltemittel flieBt durch die
Rohre.

Klicken — Motor schaltet ein oder aus.

Knacken — automatischen Abtauung
erfolgt.

Gerausche, die sich leicht
beheben lassen

Das Gerét steht uneben

Bitte richten Sie das Gerat mit Hilfe einer
Wasserwaage eben ein. Verwenden Sie
dazu die SchraubfiiBe oder legen Sie
etwas unter.

Das Gerat “steht an”

Bitte rlicken Sie das Geréat von
anstehenden Mdébeln oder Geraten weg.
Schubladen, Kérbe oder
Abstellflachen wackeln oder klemmen
Prifen Sie bitte die herausnehmbaren
Teile und setzen Sie sie eventuell neu ein.
GefaBe beriihren sich

RUcken Sie bitte die Flaschen oder
GefaBe leicht auseinander.
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Kleine Stérungen selbst beheben

Bevor Sie den Kundendienst rufen:
Uberprifen Sie, ob Sie die Stérung aufgrund der folgenden Hinweise selbst beheben

koénnen.

Sie mUssen die Kosten fur Beratung durch den Kundendienst selbst (bernehmen —
auch wahrend der Garantiezeit!

Storung Mdgliche Ursache Abhilfe
Die Beleuchtung Die Gliihlampe ist defekt. Glihlampe austauschen: Bild 1
funktioniert nicht.

Der Lichtschalter klemmt.
Bild EN/6

1. Netzstecker ziehen bzw.
Sicherung ausschalten.

2. Gliihlampe wechseln
(Ersatzlampe max. 15 W,
220-240 V Wechselstrom,
Sockel E14).

Priifen, ob er sich bewegen I&sst.

Die Temperatur im
Kiihlraum ist zu kalt.

Kéltere Gefrierraum-
temperaturen kénnen auch
kdltere Kihlraumtemperaturen
bewirken. Dieses ist
kéltetechnisch bedingt.

Temperatur im Kiihlraum etwas
warmer stellen.

Falls dies nicht ausreicht, z. B. bei
Zu kalten Umgebungstemperaturen,
stellen Sie auch noch die
Gefrierraumtemperatur wérmer.

Keine Anzeige leuchtet.

Stromausfall; die Sicherung hat
ausgeldst; der Netzstecker sitzt
nicht fest.

Priifen, ob Strom vorhanden ist,
Sicherung muss eingeschaltet sein.

Die Temperatur im

Gefrierraum ist zu warm.

o Gefrierraumtdr ist offen.

Tir schlieBen.

e Die Be- und Entliiftungs-
offnungen sind verdeckt.

Be- und Entliiftung sicherstellen.

» Es wurden zu viele Lebens-
mittel auf einmal zum
Gefrieren eingelegt.

Max. Gefriervermégen nicht
tberschreiten.
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Stérung

Magliche Ursache

Abhilfe

Gefrierraumtiir war lange
Zeit offen; Temperatur wird
nicht mehr erreicht.

Der Verdampfer (Kaltererzeuger)
im Nofrost-System ist stark
vereist. dass er nicht mehr
vollautomatisch abtaut.

Zum Abtauen des Verdampfers,
Gefriergut mit den Féchern
herausnehmen und gut isoliert
an einem kiihlen Platz lagern.

Gerdt ausschalten und von der
Wand wegrlicken. Geratetr offen
lassen.

Nach ca 20 Min. beginnt das
Tauwasser in die Verdunstungs-
schale auf der Gerdtertickseite

zu laufen. Um ein Uberlaufen der
Verdunstungsschale in diesem
Fall zu vermeiden, Tauwasser mit
einem Schwamm aufsaugen.

Wenn kein Tauwasser mehr in die
Verdunstungschale l4uft, ist der
Verdampfer abgetaut. Innenraum
reinigen. Gerét wieder in Betrieb
nehmen.

Kundendienst

Einen Kundendienst in Ihrer Nahe finden
Sie im Telefonbuch oder im Kunden-
dienst-Verzeichnis. Geben Sie bitte dem
Kundendienst die Erzeugnisnummer
(E-Nr.) und die Fertigungsnummer (FD)

des Gerétes an.

Sie finden diese Angaben auf dem

Typenschild. Bild

Bitte helfen Sie durch Nennung der
Erzeugnis- und Fertigungsnummer
mit, unnétige Anfahrten zu vermeiden.
Sie sparen die damit verbundene

Mehrkosten.

14



Information concerning
disposal

<9 Disposal of packaging

The packaging protects your appliance
from damage during transit. All packaging
materials are environmentally friendly and
recyclable. Please contribute to a better
environment by disposing of packaging
materials in an environmentally friendly
manner.

Please ask your dealer or inquire at your
local authority about current means of
disposal.

<9 Disposal of your old
appliance

Old appliances are not worthless rubbish!
Valuable raw materials can be reclaimed
by recycling old appliances.

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
mmm directive 2002/96/EG on Waste

Electrical and Electronic Equipment —

WEEE).

The directive specifies the framework

for an EU-wide valid return and

recycling of old appliances.

A Warning

Redundant appliances:
1. Pull out the mains plug.

2. Cut off the power cord and discard with
the mains plug.

Refrigerators contain refrigerants and the
insulation contains gases. Refrigerant and
gases must be disposed of properly.
Ensure that tubing of the refrigerant circuit
is not damaged prior to proper disposal.

en

Safety and warning
information

Before you switch ON the
appliance

Please read the operating and installation
instructions carefully. They contain
important information on how to install,
use and maintain the appliance. Keep all
documentation for subsequent use or for
the next owner.

Technical safety

e This appliance contains a small quantity
of environmentally friendly but flamm-
able R600a refrigerant. Ensure that the
tubing of the refrigerant circuit is not
damaged during transportation and
installation. Leaking refrigerant may
cause eye injuries or ignite.

If damage has occurred

- Keep naked flames and/or ignition
sources away from the appliance.

— Pull out the mains plug.

— Thoroughly ventilate the room for
several minutes.

— Notify customer service.

The more refrigerant an appliance

contains, the larger the room must be.

Leaking refrigerant can form a flamm-

able gas-air mixture in rooms which are

too small.

The room must be at least 1 m3per 8 g
of refrigerant. The amount of refrigerant
in your appliance is indicated on the
rating plate inside the appliance.

Only customer service may change

the power cord and carry out any other
repairs. Improper installations and
repairs may put the user at considerable
risk.

15



en

Importantinformation when
using the appliance

* Never use electrical appliances inside
the refrigerator (e.g. heater, electric
ice maker, etc.). Explosion hazard!

¢ Never use a steam cleaner to defrost
or clean the appliance. The steam may
penetrate electrical parts and cause
a short-circuit. Risk of electric shock!

¢ Do not store products which contain
flammable propellants (e. g. spray
cans) or explosive substances in the
appliance. Explosion hazard!

» Do not stand or support yourself on
the base, drawers or doors, etc.

¢ Before defrosting and cleaning the
appliance, pull out the mains plug or
switch off the fuse.
Do not pull out the mains plug by
tugging the cable.

¢ Bottles which contain a high percentage
of alcohol must be sealed and stored in
an upright position.

e Keep plastic parts and the door seal
free of oil and grease. Otherwise, parts
and door seal will become porous.

¢ Never cover or block the ventilation
openings for the appliance.

¢ Do not store bottled or canned drinks
(especially carbonated drinks) in the
freezer compartment. Bottles and cans
may explode!

» Never put frozen food straight from the
freezer compartment into your mouth.
Risk of low-temperature burns!
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¢ Avoid prolonged touching of frozen
food, ice or the evaporator pipes, etc.
Risk of low-temperature burns!

¢ Do not scrape off hoarfrost or stuck
frozen food with a knife or pointed
object.
You could damage the refrigerant
tubing. Leaking refrigerant may ignite
or cause eye injuries.

Children in the household

e Keep children away from packaging
and its parts. Danger of suffocation
from folding cartons and plastic film!

» Do not allow children to play with the
appliance!

e |f the appliance features a lock, keep
the key out of the reach of children.

Generalrequirements
The appliance is suitable

e for refrigerating and freezing food,
e for making ice.

The appliance is designed for domestic
use.

The appliance has been interference-
suppressed in compliance with
EU Directive 89/336/EEC.

The refrigerant circuit has been tested for
leaks.

This product complies with the relevant
safety regulations for electrical appliances
(EN 60335/2/24).



Installation

Install the appliance in a dry, well ventilat-
ed room. The installation location should
neither be exposed to direct sunlight

nor near a heat source, e.g. a cooker,
radiator, etc. If installation next to a heat
source is unavoidable, use a suitable
insulating plate or observe the following
minimum distances to a heat source:

3 cm to an electric cooker.
30 cm to an oil or solid-fuel cooker.

Appliances with fitted handles must be
situated at least 55 mm from the wall on
the hinge side so that the door can be
opened by 90",

If the refrigerator is to be carried, the
appliance can be held by the recesses
on the underside at the front and on
the topside at the rear. Fig. El

If the refrigerator is to be pushed, the
height-adjustable feet at the front of the
appliance must be completely screwed

in so that the front wheels can roll. Fig. [

Aligning the appliance

Fig. B

Place the appliance in the designated
location and align.

Adjust the height-adjustable feet with
awrench.
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Changing over the door
hinges
We recommend that you have the door

hinges changed over by our customer
service.

Before you start the conversion work,
pull out the mains plug or remove the
fuse.

Attention! Carefully place the
appliance on its back.

Installation in numerical sequence.
Fig. A

17
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Getting to know your
appliance

Please fold out the illustrated last page.
These operating instructions refer to
several models.

The illustrations may differ.

Example of features
Fig.
(* not all models)

1-4 Fascia

5  Temperature selector refrigerator
compartment

Light switch

Interior light

Chiller compartment
Bottle shelf

Vent opening

- = O 00 N O

- o

Shelf in the refrigerator
compartment

12 Fruit and vegetable container
13 Freezer drawer

18

14 Height-adjustable feet

15 Eggrack

16  Shelf for small bottles

17 Shelf for large bottles

18 * Ice blocks/Frozen-food calendar

A Refrigerator compartment
B Freezer compartment

Fascia

Fig. Ei
1 On/Off-button

2 Temperature selection button -
freezer compartment

Can be selected from -16 °C to
-24°C.

Press the button until the required
temperature lamp illuminates.
The value last selected is stored.

3 Temperature display lamp -
freezer compartment

The numbers next to the temperature
display lights indicate the
temperatures in °C.

The lit lamp indicates the selected
temperature.

4 Fast freezing button
Switches super freezing on and off.

When the light is on, super cooling
has started.



Observe ambient
temperature and
ventilation

The climatic class can be found on the
rating plate and indicates the ambient
temperatures at which the appliance can
be operated.

Climatic class Permitted ambient
temperature

SN +107C1t032°C

N +16"C1032°C

ST +16°C1038°C

T +16C1043°C

Ventilation

Fig. A

The air on the rear panel of the appliance
heats up. The warm air must be able to
escape. Otherwise, the refrigerator must
work harder. This will increase the power
consumption.

Therefore: Never cover or block ventilation
openings!
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Connecting the
appliance

After installing the appliance, wait at least
2 hour before switching on the appliance.
During transportation the oil in the
compressor may have flowed into the
refrigeration system.

Before switching on the appliance for the
first time, clean the interior (see Cleaning).

The socket should be freely accessible.

Connect the appliance to 220-240 V/
50 Hz alternating current via a correctly
installed earthed socket. The socket
must be fused with a 10-16 A fuse.

If the appliance is to be operated in

a non-European country, check on

the rating plate whether the indicated
voltage and current type correspond
to the values of your mains supply.
The rating plate is situated in the
bottom left-hand side of the appliance.
The power cord may be replaced by
an electrician only.
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Switching on the
appliance

Press the On/Off button Fig. /1.
The appliance starts refrigerating.

Interior light in refrigerator compartment
is switched on when the door is open.

The appliance left the factory with the
following standard setting:

Refrigerator compartment: approx. +4 °C

Freezer compartment: -18°C

Operating tips

 The fully automatic Nofrost system
ensures that the freezer compartment
and the refrigerator compartment
remain free of ice. Defrosting is no
longer required.

e The sides of the housing are sometimes
heated slightly. This prevents
condensation in the area of the door
seal.

The appliance doors have two different
opening angles.

When opening one door, the other door
may move slightly. This is quite normal
and can be ignored.

If you cannot open the freezer
compartment door immediately after
closing it, wait 2-3 minutes until the
partial vacuum has equalised.
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Selecting the
temperature

Fridge
Rotate temperature selector Fig. El/5
to a setting.

A higher setting lowers the temperature
in the refrigerator compartment.

We recommend:

e for long-term storage of food:
medium controller setting

* select a higher controller setting only
temporarily if: door is opened frequently,
large amounts of food are placed in the
refrigerator compartment.

We recommend storing perishable foods
at a temperature not warmer than +4 °C.

A temperature of about +4 °C is reached
when the control is set to a centre
position.

Freezercompartment

The set values can be changed,
see Description of control panel.



Storing food in the
appliance

When storing food, comply with the
following:

* Wrap or cover food before placing in
the appliance. This will retain the aroma,
colour and freshness of the food.
Transfer of flavour and discoloration
of the plastic parts will also be
prevented.

Allow warm food and drinks to cool
down before placing in the appliance!

Do not block air vents in the refrigerator
compartment with food products to
avoid hindering air circulation.

Food products that are stored directly
in front of the air vents are liable to
freeze due to the cold air flowing out
of the vents.

We recommend arranging the food

as follows:

¢ In the freezer compartment: Frozen
food, ice cubes, ice cream

¢ On the shelves in the refrigerator
compartment (from top to bottom):
cakes and pastries, ready meals,
dairy products, meat and sausage

¢ In the vegetable container:
vegetables, salad, fruit

¢ |In the door (from top to bottom): butter,
cheese, eggs, tubes, small bottles, large
bottles, milk, juice cartons

en

Features

* not all models

Chiller compartment

Fig.H

Temperatures in the chiller compartment
are lower than in the refrigerator compart-
ment. Temperatures can also be below
0°C. Ideal for storing fish, meat and
sausage products.

Not suitable for salads and vegetables
and products sensitive to cold.

Note:

The chiller compartment functions only
when the tray on the left is located below
the top glass shelf (delivery condition).

At other positions, the temperatures in
the tray are the same as in the rest of
the fridge.

Bottle shelf
Fig. A

Bottles can be stored securely on the
bottle shelf. The holder can be adjusted.

* Freezer calendar

Fig. /18

The figures next to the symbols indicate
the permitted storage period of the
produce in months. When purchasing

frozen produce, observe the date of
manufacture or sell-by date.
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Freezing and storing
food

Purchasing deep-frozen
food

Packaging must not be damaged.
Use by the “best-before” date.

Temperature in the supermarket freezer
-18°C or lower.

If possible, transport deep-frozen food in
an insulated bag and place quickly in the
freezer compartment.

Storing food in the
appliance

Preferably freeze large quantities of food
in the top compartments where freezing is
particular quick and therefore also gentle.
Place the food over the whole area of the
compartments or the freezer drawers.
Food which is already frozen must not
come into contact with the food which is
to be frozen. If required, move the frozen
food to the freezer drawers.

Storing frozen food

¢ To ensure good air circulation in the
appliance, insert the freezer drawers all
the way.

e [flarge quantities of food are to be
stored in the freezer, all the freezer
drawers (except the bottom one) can be
taken out of the appliance and the food
stacked directly on the freezer shelves.
To remove a freezer drawer, pull out all
the way, lift at the front and remove.
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Making ice cubes

Fill the ice tray % full of water and place in
the bottom of the freezer compartment.

If the ice tray is stuck to the freezer
compartment, loosen with a blunt
implement only (spoon-handle).

To loosen the ice cubes, twist the ice tray
slightly or hold briefly under flowing water.

Freezing fresh food

Freezing food yourself

If you are freezing food yourself, use only
fresh, undamaged food.

The following foods are suitable for
freezing:

Meat and sausage products, poultry
and game, fish, vegetables, herbs, fruit,
cakes and pastries, pizza, ready meals,
leftovers, egg yolk and egg-white.

The following foods are not suitable
for freezing:

Eggs in shells, soured cream and
mayonnaise, green salads, radishes
and onions.

Blanching vegetables and fruit

To retain colour, flavour, aroma and
vitamin C, vegetables and fruits should
be blanched prior to freezing.
Blanching is the brief immersion of
vegetables and fruit in boiling water.
Literature on freezing and blanching

is available in bookshops.



Super freeze

If there is already food in the freezer
compartment, switch on “Fast freeze”
several hours before placing fresh
produce in the freezer compartment.
As arule, 4-6 hours is adequate.

If max. freezing capacity is to be utilised,

24 hours are required. Smaller quantities
of food (up to 2 kg) can be frozen without
“Fast freeze”.

To switch on, press the fast freezing
button Fig. El/4.

“Fast freeze” switches off automatically
after 212 days at the latest.

Max. freezing capacity

In order to retain the vitamins, nutritional
value, appearance and flavour food
should be frozen as quickly as possible.

Do not exceed the max. freezing capacity.

freeze the food as quickly as possible.
Do not exceed the max. freezing capacity
of your appliance.

Freezing capacity

Information about the max. freezing
capacity within 24 hours can be found
on the rating plate.
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Thawing frozen food

Depending on the type of food and
intended use, frozen produce can be
thawed as follows:

e at room temperature,
e in the refrigerator,

¢ in an electric oven, with/without fan
assisted hot-air,

¢ in the microwave.

Note

Do NOT refreeze food which is beginning
to thaw or which has already thawed.

It can only be refrozen when it has been
used to prepare a ready meal (boiled or
fried).

No longer store the frozen produce for
the max. storage period.

Switching off and
disconnecting the
appliance

Switching off the appliance
Press the On/Off button Fig. El/1.

Disconnecting the
appliance

If the appliance is not used for a prolonged
period:

1. Pull out the mains plug.
2. Clean the appliance.
3. Leave the appliance doors open.
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Cleaning the appliance

¢ Pull out the mains plug or remove the
fuse.

¢ Take out the frozen food and store
in a cool location. Place the ice block
(if enclosed) on the food.

¢ Clean the appliance with lukewarm
water and a little washing-up liquid.

A Attention

Clean the door seal with water only and
then dry thoroughly.

Water used for cleaning must not drip into
the control panel.

Do not use abrasive or acidic cleaning
agents and solvents.

Tips for saving energy

¢ Install the appliance in a cool, well
ventilated room, but not in direct
sunlight and not near a heat source
(radiator, cooker, etc.). Otherwise,
use an insulating plate.

¢ Allow warm food and drinks to cool
down outside the appliance.

¢ \When thawing frozen food, place it in
the refrigerator compartment. The low
temperature of the frozen food will
then cool the food in the refrigerator
compartment.

¢ Open the appliance door as briefly
as possible.

e QOccasionally clean the rear of the
appliance with a vacuum cleaner or
paint brush to prevent an increased
power consumption.

¢ Observe required distance of
60 mm to the back wall. The heated
air can then escape without
obstruction.
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Operating noises

Normal noises
Humming - refrigerating unit is running.

Bubbling, gurgling or whirring noises —
refrigerant is flowing through the tubing.

Clicking — motor is switching on or off.

Clicking — automatic defrost switching
on.

Noises which can be easily
rectified

The appliance is not level

Please align the appliance with a spirit
level. Use the height-adjustable feet
or place something under the feet.

The appliance is touching adjacent
units or appliances

Please move the appliance away from
adjacent units or appliances.

Drawers, baskets or storage areas are
loose or sticking

Please check the removable parts and,

if required, reinsert them.

Receptacles are touching each other

Please move bottles or receptacles away
from each other.
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Eliminating minor faults yourself

Before you call customer service:
Please check whether you can eliminate the fault yourself based on the following

information.

Customer service will charge you for advice, even if the appliance is still under

guarantee!

Light does not function.

Possible cause

Thebulb is defective.

Light switch is sticking. Fig. El/6

The temperature in the
refrigerator compartment
is too cold.

Colder freezer compartment
temperatures can also give rise
to colder fridge compartment
temperatures. This is quite
normal.

Remedial action

* Change the bulb. Fig. EI

1. Pull out the mains plug or
disconnect the fuse.

2. Change the bulb
(replacement bulb max. 15 W,
220-240V, AC, E14
lampholder)

Check whether it can be moved.

Increase the refrigerator compart-
ment temperature slightly.

If this is insufficient, e.g. at
excessively cold ambient
temperatures, also increase the
freezer compartment temperature.

Displays do not illuminate.

Power failure; the fuse has been
switched off; the mains plug has
not been inserted properly.

Check whether the power is on,
the fuse must be switched on.

The temperature in the
freezer compartment
became too warm.

e Freezer compartment door is
open.

¢ The ventilation openings are
blocked.

e Too much food was placed
in the freezer compartment
at once.

Close the door.

Ensure that there is adequate
ventilation.

Do not exceed max. freezing
capacity.
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Fault Possible cause

Remedial action

Freezer compartment door
was open for a long time;
temperature is no longer
reached.

The evaporator (refrigeration
generator) in the Nofrost system
is covered in thick ice and can
no longer be defrosted fully
automatically.

To defrost the evaporator, remove
the frozen food with the compart-
ments, insulate well and store in
a cool location.

Switch off the appliance and move
it away from the wall. Leave the
appliance door open

After approx. 20 min. the
condensation begins to run into

the evaporation pan at the rear

of the appliance. To prevent the
evaporation pan from overflowing in
this case, mop up the condensation
with a sponge.

The evaporator is defrosted when
the water stops running into the
evaporation pan. Clean the interior.
Switch the appliance back on again.

Customer service

Your local customer service can be
found in the telephone directory or in the
customer-service index. Please provide
customer service with the appliance
product number (E-Nr.) and production
number (FD).

This information can be found on the
product label. Fig.

To prevent unnecessary call-outs, please
assist customer service by quoting

the product and production numbers.
This will save you additional costs.
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Giderme bilgileri

< Yeni cihazin ambalajinin
giderilmesi

Ambalaj cihazinizi transport hasarlarina
karsi korur. Yeni cihazin ambalaji icin
kullanilan tim malzemeler cevreye zarar
vermeyen tlrden olup, yeniden geri
kazanilabilir. Ambalajlari ¢evreci bir
giderme ve yeniden degerlendirme
islemine tabi tutarak, litfen siz de
¢evrenin korunmasinda yardimci olunuz.

Saticiniz veya bagl bulundugunuz
belediye Uzerinden aktlel eski cihaz
giderme ydntemleri ve ¢dpleri yeniden
degerlendirme merkezleri hakkinda
bilgi aliniz.

<9 Eski cihazin giderilmesi

Eski cihazlar hi¢ degeri olmayan ¢6p
degildir! Cevreci bir giderme isleminden
gegcirilerek, ¢cok degerli ham maddeler
yeniden kullaniimak Gzere geri
kazanilabilir.

Bu cihaz, elektrikli ve elektronik
E eski cihazlar (waste electrical and
= clectronic equipment - WEEE)

ile ilgili 2002/96/EG numarali

Avrupa direktifine uygun bir sekilde

isaretlenmigtir, yani tanimlanmistir.

Bu direktif, AB dahilinde eski

cihazlarin geri alinmasi ve

degerlendirilmesi igin gecerli

islem cergcevesini belirler.
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A Uyan

Eskimis ve artik kullaniimayacak
cihazlarda

1. Cihazin elektrik fisini prizden
cikariniz.

2. Elektrik kablosunu kesip, fisi ile
birlikte cihazdan ayiriniz.

Sogdutma cihazlarinin iginde sogutucu
maddeler vardir, yalitim tertibatlarinda
ise izolasyon gazlar vardir.

Sogutma maddeleri ve gazlar uzmanca
giderilmelidir. Eski cihaz uzmanca

ve gevreye zarar vermeyecek sekilde
giderilinceye kadar, sogutucu madde
sirklilasyon borularinin zarar
gbérmemesine dikkat ediniz.

Gilvenlik ve ikaz
bilgileri

Cihazi calistirmadan 6nce

Cihazi calistirmadan énce, kullanma ve
montaj talimatlarindaki bilgileri dikkatlice
okuyunuz.

Bu talimatlarda cihazin kurulmasi,
yerlegtiriimesi, kullaniimasi ve bakimi
ile ilgili dnemli bilgiler bulunmaktadir.
Belge ve doklimanlari sonradan
kullanma ihtimalinden veya cihazi
satacak olursaniz, yeni sahibi icin
saklayiniz.
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Kullanimda
¢ Cihazin icinde kesinlikle elektrikli

Teknik givenlik

* Bu cihaz az miktarda ¢evreye zarar

vermeyen fakat yanici 6zelligi olan
R600a sogutma maddesini ihtiva
etmektedir.

Tasinma esnasinda ve kurulurken
cihazin sogutucu madde sirkilasyon
sisteminin zarar gérmemesine dikkat
ediniz. Bu devrenin zarar gbérmesi
halinde, disar fiskiracak sogutucu
madde g6z yaralanmasina sebep
olabilir veya tutusup yanabilir.

Hasar durumunda

— Acik ates veya alev kaynaklari
cihazdan uzak tutulmalidir.

— Cihazin elektrik figini prizden
cikariniz.

— Cihazin kurulu oldugu yer birkag
dakika havalandiriimalidir.

— Yeftkili servise haber verilmelidir.

Bir cihazin icinde ne kadar ¢ok
sogutucu madde olursa, cihazin
kuruldugu yer de o kadar blylk
olmalidir. Cok kigik yerlerde,
sogutma maddesi devresinde bir
kacak s6z konusu oldugunda, yanici
bir gaz hava karigimi olusabilir.

Her 8 gram sogutma maddesi i¢in
gerekli olan yerin hacmi en az 1 m?3
olmalidir. Cihazinizin i¢inde bulunan
sogutma maddesinin miktari, cihazin
ic kismindaki tip levhasinda yazildir.

Elektrik sebekesi baglanti hattinin
degistirilmesi ve diger onarim
calismalari sadece yetkili servis
tarafindan yapiimaldir. Gerektigi
gibi yapiimayan kurma iglemleri
ve onarimlar kullanici igcin énemli
zararlara neden olabilir.
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aletler (6rn. 1sitma cihazlari, elektrikli
dondurma yapma cihazlan, vs.)
kullanmayiniz. Patlama tehlikesi!

Cihazi temizlemek veya buzunu
¢6zmek i¢in asla buharl temizleme
cihazlari kullanmayiniz. Buhar elektrikli
parcalara temas edebilir ve kisa devre
olmasina sebep olabilir.

Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazin iginde yanici tahrik gazi ihtiva
eden Urlnler (6rn. sprey kutulari) ve
patlayici maddeler bulundurmayiniz
Patlama tehlikesi!

Cihazin tabanini, raflarini, kapilarini
ve bu gibi parcalarini basamak
niyetine veya destek olarak
kullanmayiniz.

Buz ¢ézme ve temizleme islemi icin,
cihazin elekirik figini prizden c¢ekip
cikariniz veya bagl oldugu sigortay!
kapatiniz.

Fisi prizden ¢ikarirken, fisin kendisi
tutulmalidir, kablodan tutulup
cekilmemelidir.

Alkol orani yuksek olan sivi dolu
siseleri iyice kapatarak ve dik olarak
buzdolabina koyunuz.

Cihazin plastik pargalarina ve
kapinin contasina sivi ve kati yag
degmemesine 6zen gdsteriniz. Aksi
halde bu pargalar delinip asinabilir.

Cihazin hava girisg ve ¢ikis delikleri
kesinlikle drtilmemeli ve énleri
kapatiimamalidir.

Sise ve kutu icindeki sivi maddeleri
(6zellikle karbonik asit ihtiva eden
icecekleri) dondurucu bélimine
koymayiniz. Siseler ve kutular
patlayabilir!



* Dondurulmus besinleri kesinlikle
dondurucudan c¢ikarir gikarmaz
agziniza almayiniz.

Donma yanigi tehlikesi!

Ellerinizin uzun bir stre dondurulmus
besine, buza veya buharlastirici
borularina vs. temas etmesini
Onleyiniz.

Donma yanig tehlikesi!

Cihazin iginde olusan kar, buz ve
kirag! tabakalarini ve ayrica donup
cihaza yapismig besinleri bicak veya
sivri cisimler ile cihazdan ¢ikarmaya
veya kazimaya galismayiniz.

Aksi halde sogutucu madde
sirklilasyon borularinin zarar gérme
tehlikesi s6z konusudur. Borulardan
disan plskuren sogutucu madde
alevlenebilir veya gbzlerin
yaralanmasina yol agabilir.
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Evdeki cocuklar

e Ambalajlan ve ambalaj pargalarini
¢ocuklara vermeyiniz. Katlanabilen
karton kutu ve folyolardan dolayi,
havasiz kalip bogulabilirler!

¢ Bu cihaz ¢ocuklar i¢in bir oyuncak
degildir!

¢ Kapisinda kilit tertibati olan cihazlarda:
Kilidin anahtarini ¢ocuklarin
erisemiyecekleri bir yerde muhafaza
ediniz!

Genel yonetmelikler
Bu cihaz

¢ besinlerin sogutulmasi ve
dondurulmasi igin kullanilir,

* Buz hazirlamak igin kullanilir,

Bu cihaz evde kullanilmak igin
Uretilmistir.
Cihaz, 89/336/EEC AB direktiflerine

istinaden parazitlenmeye karsi
korunmustur.

Sogutucu madde devresinin
sizdirmazhi kontrol edilmistir.

Bu Grun, elektrikli cihazlar igin gecerli
olan guvenlik ydnetmeliklerine uygundur
(EN 60335/2/24).
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Kurulmasi

Cihazin kurulacagi yerin kuru ve

havalandirilabilen bir yer olmasi gerekir.

Gunes 1sinlan dogrudan cihazin
kurulacagi yere gelmemeli ve cihaz
elektrikli ocak, firin, soba, kalorifer

vs. gibi sicaklik olusturan cisimlerin ve
Isi kaynaklarinin yanina veya yakinina
kurulmamalidir. EGer cihazin bir

Isl kaynaginin yanina kurulmasi
kaciniimazsa, uygun bir izolasyon
plakasi kullaniniz; ya da isi kaynagina
asagida belirtilen asgari mesafelerin
olmasina dikkat ediniz.

Elektrikli firnlardan 3 cm.

Gaz yag ve kdmr sobalarindan 30 cm.

Kollar cihaz lzerine takilan cihazlarda,
kapinin 90° agilabilmesi icin, mentese
tarafinda duvara 55 mm mesafeye
olmasi gerekir.

Cihazin dlizgiin
yerlestirilmesi

ResimHA

Cihazi 6éngériimis olan yere koyunuz
ve dugln yerlestiriniz.

Vida disli ayaklar ayarlamak igin uygun
bir civata anahtar kullaniniz.

Cihazinizi tekerlekleri Gzerinde

iterek hareket ettirmeniz gerektiginde,
ayarlanabilir ayaklar kapatip 6n
tekerleklerin zemine temas etmesini
saglayiniz. Resim [

Cihazinizi kaldirarak tagimaniz
gerektiginde cihazin arkasinda
ve alt kisminda bulunan tagima
detaylarini kullanabilirsiniz. Resim El
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Kapi menteselerinin
degistirilmesi

Kapi mentesesini yetkili servisimize
degistirtmenizi tavsiye ediyoruz.

Degisiklik yapmadan énce, elekirik figini
cekip prizden ¢ikariniz veya cihazin
bagli oldugu sigortayi kapatiniz.

Dikkat! Cihazi dikkatlice arka yiizii
lizerine yatiriniz.

Montaj islemi, sayi sirasina gore
yapilmalidir. Resim [A



Cihazi tanima

Latfen énce resimlerin bulundugu son
sayfayl aginiz.

Bu kullanma kilavuzu birden fazla model

icin gecerlidir.
Resimlerde farkliliklar olabilir.

Donanim 6rnegi
Resim
(* her modelde degil)

1-4 Kumanda panosu

5 Sogutucu bdlmesi isiI ayar
digmesi

6 Isik salteri
7 ic aydinlatma

8 Soguk depolama gozii
(Chiller giizii)

9 Sise rafi

10 Hava cikis delikleri

11  Sogutma bdlmesindeki raflar
12 Meyve ve sebze kabi

13 Dondurulmus besin kabi

14 Vidal ayaklar

15 Yumurtahk

16
17
*18

tr

Kicuk sise rafi
Biiyiik sige rafi

Sogutma akiisii / Dondurucu
takvimi

Sogutucu bélmesi
Dondurucu bélmesi

Kumanda panosu

Resim

1
2

Acma/kapama diigmesi
Dondurucu bdlmesi 1s1 ayar tusu

-16°C ile 1k =24 °C arasinda
ayarlanabilir.

Istenilen sicaklik lambasi yanincaya
kadar, bu digmeye arka arkaya
basiniz. Son olarak ayarlanmig olan
deger hafizaya kaydedilir.

Dondurucu béimesi i1si1 gésterge
lambasi

Sicaklik gosterge lambasindaki
sayilar, sogutucu bdlmesi
sicakliklarini °C turiinden gosterir.
Yanan lamba ise, ayarlanmis olan
dereceyi gosterir.

Super dondurma fonksiyonu
diigmesi

Super dondurma fonksiyonunun
aclimasi ve kapatiimasi i¢in
kullaniir.

Yanan lamba, fonksiyonun devreye
sokuldugunu gosterir.
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Oda sicakligina ve
havalandirmaya dikkat

Iklim sinifi tip levhasinin Gzerinde
bulunur. Bu, cihazin hangi mekan
sicakliklar dahilinde igletilebilecegini
bildirir.

Klima sinifi izin verilen
mekan sicakligi
SN +10°Cile32°C
N +16°Cile 32°C
ST +16Cile 38°C
T +16°Cile43°C
Havalandirma
ResimHA

Cihazin arka yizUndeki hava Isinir.
Isinan bu havanin kolayca ¢ikip
gidebilmesi gerekir. Aksi halde
sogutucunun daha fazla ¢aligsmasi
gerekir. Bu da daha fazla elektrik
sarfiyatina yol acar.

Bu sebepten dolayi: Havalandirma
deliklerinin 6niniin kesinlikle
kapanmamasina dikkat ediniz!
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Cihazin elektrik
baglantisi

Cihaz kurulduktan sonra, ¢aligtinimadan
Once en az V2 saat beklenmelidir.
Cihazin nakli esnasinda, kompresér
icindeki yagin sogutma sistemine
dagilmasi mimkindr.

Cihazi ilk kez g¢alistirmadan 6nce,
cihazin i¢ kismi temizlenmelidir
(bkz. cihazin temizlenmesi).

Cihazin elektrik baglanti prizine rahat
ulasilabilmelidir.

Cihazi sadece ydnetmeliklere uygun bir
sekilde takilmis olan ve 220-240

V/50 Hz alternatif akima sahip bir prize
baglayiniz. Priz, 10 A veya daha yiksek
bir sigortaya sahip olmalidir.

Avrupa diginda kalan ulkelerde
kullanilacak olan cihazlarda, tip
levhasina bakip, cihazin baglama
geriliminin ve akim tiriiniin sizin
elektrik sebekenizin degerlerine
uyup uymadigini kontrol ediniz.
Tip levhasi cihazin icinde sol alt
taraftadir. Eger cihaz in elektrik
kablosunun degistirilmesi gerekirse,
bunu sadece yetkili uzman bir
elektrikciye veya yetkili servisimize
yaptiriniz.



Cihazin calistiriimas

Acma/kapama tusuna Resim El/1
basiniz. Cihaz sogutmaya baslar.

Sogutucunun icindeki lamba, cihazin
kapagi acik oldugu zaman yanar.

Cihazin temel fabrika ayari:
Sogutucu bélmesi: 1k +4°C
Dondurucu bélmesi: -18 °C

Kullanim ile ilgili bilgiler

e Tamamen otomatik buz olugmasini
Onleme Nofrost-sistemi sayesinde,
dondurucu béimesi ve sogutucu
bbélmesi buz tutmaz. Boylelikle artik
buz ¢ézme iglemine gerek yoktur.

e Gdvdenin 6n yuzleri kismen biraz
isitilir; boylelikle kapi contasinin
bulundugu alanda terlemeden
kaynaklanan su olugmasi 6énlenir.

 Cihaz kapaklarinin iki farkli agiima
acisi vardir,

Bir cihaz kapagi acildigi zaman, ikinci
cihaz kapagi biraz hareket edebilir.
Bunun teknik sebepleri vardir ve sizi
rahatsiz etmemelidir.

* Dondurucu béimesi kapatildiktan
sonra kap! hemen tekrar agilmazsa,
olusmus olan vakum dengeleninceye
kadar, iki U¢ dakika bekleyiniz.
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Sicaklik derecesi ayari

Sogutucu bélmesi

Isi ayar digmesini Resim El/5 istediginiz
bir ayar konumuna ceviriniz.

Dagmenin blyik bir sayiya ayarlanmasi
halinde, sogutucu béimesinde daha
soguk bir derece elde edilir.

Biz asagidaki i1sI ayarini éneriyoruz:

¢ Besinlerin uzun sireli depolanmasi:
Diagme orta konumda bir sayiya ayarl.

¢ Su durumlarda digmeyi gegici olarak
biiylik bir saylya ayarlayiniz: Cihaz
kapisinin sik sik a¢ilip kapatiimasi,
sogutucu bdélmesine ¢ok miktarda
besin yerlestiriimesi.

Hassas besinleri +4 “C'den daha sicak
muhafaza etmemenizi tavsiye ediyoruz.

Digme orta konuma ayarlanirsa,
yaklasik +4 °C elde edilir.

Dondurucu bolmesi

Ayarlanan degerler degistirilebilir;
kullanma panosundaki agiklamaya
bakiniz.
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Besinlerin
yerlestirilmesi

Besinleri yerlestirirken dikkat
edilecek noktalar:

¢ Besinleri ambalajli veya iyice
kapatiimis olarak dolaba yerlestiriniz.
Boylelikle besinlerin tadi, rengi ve
tazeligi muhafaza edilmis olur.
Ayrica besinler arasinda birbirlerine
tad ve koku verme olayi ve plastik
parcalarin renginin degismesi
6nlenmis olur.

* Sicak yiyecek ve icecekleri
dolaba koymadan &énce, disarida
sogumalarini bekleyiniz veya
sogutunuz.

¢ Hava sirkllasyonunun két
etkilenmemesi igin, sogutucu
bélmesindeki havalandirma
deliklerinin dnini besin koyarak
bloke etmeyiniz.

Dogrudan hava ¢ikis deliklerinin 6niine
yerlestirilen besinler, deliklerden ¢ikan
soguk havadan dolayi donabilir.

Besinleri su sekilde yerlestirmenizi

oneriyoruz:

¢ Dondurucu bdélmesinde: Derin
dondurulmus besinler, kiip buz,
dondurma

¢ Sogutucu boélmesindeki raflar
lzerinde (yukaridan asagiya): Hamur
isleri, hazir yemekler, stit mamulleri,
et, salam ve sucuk tirtinden Grlnler

¢ Sebzelik icinde: Sebze, salata,
meyve

 Kapi igindeki g6z ve raflarda
(yukarnidan asagiya): Tereyagdi, peynir,
yumurta, macun kaplari, kiclk sigeler,
buyik siseler, stt, meyve suyu
paketleri.
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Dolabin

her modelde degil

Soguk depolama gozii
(Chiller guizii)
ResimBA

Soguk depolama géziinde, sodutucu
bdlmesinden daha dislk dereceler
elde edilir. 0 °C altinda dereceler de
s0z konusu olabilir. Balik, et ve sucuk
depolamak icin idealdir.

Salata, sebze ve soguga kars! hassas
besinler igin uygun degildir.

Not:

Ancak sol taraftaki canak en st cam
plakanin altinda olmasi halinde, soguk
depolama fonksiyonu kullanilabilir
(cihazin teslim edildigi durum). Baska
pozisyonlarda ¢anak icindeki derece,
sogutucu bdlmesinin diger kisimlarinda
s0z konusu olan dereceler gibidir.

Sise rafi
Resim

Sise rafinda siseler emin bir sekilde
muhafaza edilebilir. Tutucu dizen
degiskendir.

* Dondurma takvimi
Resim /18

Sembollerin yanindaki sayilar,
dondurulmus besinlerin ay tirinden
azami izin verilen depolanma suresini
bildirir. llgili yerlerde satin alinabilen
hazir derin dondurulmus besinlerde,
Uretim tarihine veya son kullanma
tarihine dikkat edilmelidir.



Besinlerin
dondurulmasi ve
depolanmasi

Derin dondurulmus besin
satin alinmasi

Ambalaj zarar gdérmemis olmalidir.

Son kullanma tarihine dikkat edilmelidir.

Satis yerindeki dondurucunun igindeki
sogutma derecesi -18 °C veya daha
soguk olmalidir.

Derin dondurulmus besinleri mimkiinse
bir izole eden poset veya canta icinde
servk ediniz ve en kisa zamanda
dondurucu bdlmesine yerlegtiriniz.

Besinlerin yerlestirilmesi

Cok miktarda besin éncelikle st raf

ve gOzlere yerlestiriimelidir. Besinler
orada Ozellikle hizli ve bdylelikle hassas
bir sekilde dondurulur. Besinleri genis
ylzeye yayarak raflara ya da
dondurulmus besin kaplarina
yerlegtiriniz.

Onceden dondurulmus olan besinler,
yeni dondurulacak olan besinler ile
temas etmemelidir. Gerekirse, tamamen
donmus besinleri dondurulmus besin
kaplarina aktariniz.
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Dondurulmus besinlerin
depolanmasi

¢ Cihazin icindeki hava sirkiilasyonunun
dlzgin olmasi i¢in, dondurulmus
besinleri yerlestirdidiniz cekmeceleri
sonuna kadar dolabin igine itelemis
olmaniz ¢ok énemlidir!

Cihaza ¢ok miktarda besin
yerlegtirilecekse, en alttaki
dondurulmus besin kabi harig,

tim diger dondurulmus besin kaplar
cihazdan disari ¢ikarilabilir ve besinler
dogrudan dondurma i1zgaralarinin
Gzerine dizilebilir.

Dondurulmus besin kaplarini disari
cikarabilmek icin, dondurulmus besin
kaplarini sonuna kadar cihazdan digari
¢ekiniz, 6n tarafini kaldiriniz ve disari
cikariniz.

Kip buz hazirlanmasi

Buz kabinin 3 kadarini su ile doldurunuz
ve ilgili gdzun tabani Gzerine yerlestiriniz.
Buz kabi tabana yapisirsa, keskin ve
sivri olmayan bir cisim ile c6zmeye
calisiniz (kasik sapt).

Kip buzlar buz kabindan ¢ikarmak

icin, kabi kisa bir stire musluktan akan

su altina tutunuz veya biraz sagda sola
bukuniz.
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Taze besinlerin
dondurulmasi

Besinleri kendiniz
dondurunca

Besinleri kendiniz dondurdugunuz
zaman, sadece taze ve kusursuz besin
kullaniniz.

Asadidaki besinler dondurulmaya
uygundur:

Et ve sucuk tiirG besinler, kiimes
hayvanlarinin ve av hayvanlarinin eti,
balik, sebze, sifall veya baharat otlari,
meyve, hamur mamulleri, pizza, hazir
yemekler, artmis yemekler, yumurta
sarisi ve beyazi.

Asagidaki besinler dondurulmaya
elverigli degildir:

Kabugu i¢inde bitin yumurta, eksi
kaymak ve mayonez, yaprak salata,
klguk kirmizi turp, turp tlrleri ve sogan.

Sebze ve meyvelerin kisa haslanip
dondurulmasi

Sebzelerin ve meyvelerin rengi, tadl,
aromasi ve "C” vitamini oldugu gibi
kalabilmesi icin, dondurulmadan énce
sok haglanmasi gerekir.

Sok haslamada sebze ve meyve kisa
bir slire kaynar suya basilir.
Besinlerin dondurulmasi ve sok haslama
hakkinda kitapgilarda yeterince kitap
bulabilirsiniz.
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Super dondurma

Dondurucu béimesinde daha énceden
yerlestirilmis besinler varsa, taze besin
yerlestiriimeden birka¢ saat 6nce "Slper
dondurma” fonksiyonu agiimalidir.
Genel olarak 4-6 saat kadar 6nceden
calistirmak yeterlidir.

Eder azami dondurma kapasitesi
kullanilacaksa, 24 saat 6nceden
calistirmak gerekir. Az miktarda besin
(azami 2 kg kadar), slper dondurma
fonksiyonu kullaniimadan da
dondurulabilir.

Devreye sokmak icin stiper dondurma
tusuna Resim V4 basiniz.

Siiper dondurma fonksiyonu en geg
2,5 gun sonra otomatik olarak kapanir.

Azami dondurma
kapasitesi

Besinler mimkin oldugu kadar cabuk,
ortasina kadar dondurulmalidir.
Vitaminler, besleyici 6zellikler, gérinls
ve tad ancak bu sayede korunabilir.
Azami dondurma kapasitesi
aslimamalidir.

Dondurma kapasitesi

24 saat icinde elde edilebilecek azami
dondurma kapasitesi ile ilgili bilgiler i¢in
tip levhasina bakiniz.



Dondurulmus
besinlerin buzunun
cOozulmesi

Besinlerin tiriine ve kullanim amacina
gobre, asagidaki olanaklardan birini
secmek mumkuindar:

* oda sicakliginda,
¢ buzdolabinda,

« elektrikli firnda, sicak hava ventilatorQ
kullanilarak/kullaniimadan,

* mikrodalga firinda.

Bilgi

Buzu ¢dzilmeye basglamis veya
¢6z0Ilmls dondurulmus besinleri tekrar
dondurmayiniz. Bu besinler ancak hazir
yemek seklinde islendikten sonra

(pisirildikten veya kizartildiktan sonra)
tekrar dondurulabilir.

Bu durumda ilgili besini son kullanma
tarihi dolmadan kullaniniz.

Cihazin kapatiimasi,
cihazin tamamen
kapatilmasi

Cihazin kapatilmasi

Agma/kapama-tusuna Resim /1
basiniz.
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Cihazin tamamen
kapatiimasi

Eger cihaz uzun bir siire
kullaniimayacaksa:

1. Cihazin elektrik figini prizden
cikariniz.

2. Cihaz temizlenmelidir.
3. Cihazin kapisi agik birakilmalidir.

Cihazin temizlenmesi

« Elektrik figini cekip cikariniz veya
sigortay! attiriniz, yani kapatiniz.

* Dondurulmus besini cihazdan digar
cikariniz ve serin bir yerde muhafaza
ediniz. Sogutma akdlerini (e§er varsa)
besinlerin (izerine koyunuz.

* Cihazi, biraz temizlik maddesi
(deterjan) ilave edilmis ilik su ile
temizleyiniz.

A Dikkat

Kapi contasini sadece temiz su ile
temizleyiniz ve iyice silip kurulayiniz.

Temizleme suyu kumanda panosuna
girmemelidir.

Kum veya asit iceren temizleme
maddesi veya eriyik kullanmayiniz.
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Enerji tasarruf bilgileri

¢ Cihazi dogrudan glines isinlarina
maruz birakmayiniz ve 1si
kaynaklarindan (6rn. kalorifer, ocak)
uzak bir yere kurunuz. Gerekirse bir
izolasyon plakasi kullaniniz.

¢ Sicak yiyecek ve icecekleri dolaba
koymadan 6nce, digsarida
sogumalarini bekleyiniz veya
sogutunuz.

¢ Dondurulmus besinleri, buzlarinin
¢Ozillmesi igin sogutucu bélmesine
koyunuz. Dondurulmus besinlerin
soguklugunu, diger besinlerin
sogutulmasinda kullaniniz.

¢ Dolaptan bir sey alirken veya dolaba
bir sey koyarken kapiyr mimkin
oldugu kadar az agik tutunuz!

e Cihazin arka y(iz( ara sira bir elektrikli
slipurge veya firga ile temizlenerek,
fazla elektrik tiketilmesi dnlenmelidir.

¢ Cihazin verimli galisabilmesi igin
kondanser lzerindeki isi rahatca
ortama atilabilmelidir. Bu ylizden
cihazin kurulumu sirasinda cihaz
arka ylizeyi ile duvar arasi mesafe
en az 60 mm olarak ayarlanmalidir.
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Calisma sesleri

Normal sesler

Boguk horultu — Sogutma makinesi
(kompresor) calisiyor.

Fikirti, sirilti ve tinlama sesleri -
Sogutma maddesi borulardan akiyor.

Citlama — Motor (kompresor) devreye
giriyor ve cikiyor.

Catirdamak — Otomatik buz ¢6zme
yapiliyor.

Kolay giderilebilecek ses
ve gurdaltiler

Cihaz diizgiin durmuyor

Cihazi bir su terazisi yardimi ile diizgiin
ayarlayiniz. Bunun igin vidal ayaklari
kullaniniz veya altina uygun destek
koyunuz.

Cihaz "temas ediyor”

Cihazi temas ettigi mobilya veya
cihazlardan uzaklastiriniz.
Cekmeceler, sepetler veya raflar
sallaniyor veya sikigiyor

Disan cikarilabilen pargalar kontrol
ediniz ve gerekirse yeniden takiniz.
Kaplar birbirine temas ediyor

Siseleri vey akaplari birbirinden biraz
ayiriniz.



Kictlk arizalarin giderilmesi

Yetkili servisi cagirmadan énce:
Asagidaki talimatlarin yardimiyla arizayi kendinizin giderip gideremiyeceginizi

kontrol ediniz.
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Garanti siresi icerisinde dahi, bu gibi durumlarda servis gdérevlisinin masraflarinin
tOmind kendiniz 6demek zorundasiniz!

Anza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Aydinlatma
calismiyor.

Ampul bozuk.

Lamba salteri sikismis.
Resim /6

Ampul degistiriimelidir.
ResimH

1. Elektrik figi prizden
cikarilmal veya sigorta
kapatiimalidir.

2. Ampul degistiriimelidir
(yedek ampul azm. 15 W,
220-240V, alternatif
akim, soket E14).

Salterin hareket edip
etmedigi kontrol edilmelidir.

Sogutma
béimesindeki sicaklik
derecesi cok diistik.

Dondurucu bélmesinde
daha distk sicaklik
saglanmasi, sogutucu
bélmesinde de daha

disik sicaklik olugsmasina

sebep olabilir Bu durum
teknik sebeplerden dolayi
gereklidir.

Sogutucu bélmesinin
derecesini biraz daha sicak
ayarlayiniz.

Eger bu yetmezse &rn. cevre
sicakligi ¢cok dusik oldugu
icin, dondurucu bélmesinin
derecesini de biraz daha
sicak ayarlayiniz.

Herhangi bir gosterge
yanmiyor.

Elektrik kesintisi; sigorta
kapali; elektrik fisi prize
iyi takilmamis.

Elektrik kesikligi olmadigini
kontrol ediniz; sigorta
atmamis ve calisir durumda
olmalidir.

Dondurucu
boélmesinin derecesi
cok sicak.

¢ Dondurucu bélmesinin
kapis! agik.

Kapiy! kapatiniz.

* Hava giris ve c¢ikis
deliklerinin 6nu
kapanmis.

Cihazin hava giris ve ¢ikisini
saglayiniz.

¢ Dondurucu bélmesine
bir seferde ¢ok fazla
besin yerlestiriimigtir.

Azami dondurma kapasitesi
aslimamalidir.
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Ariza

Muhtemel sebebi

Giderilmesi

Dondurucu
béliminin kapisi
uzun siire acik kaldi;
artik ayarlanmis
sicakliga ulagilamiyor.

Nofrost sistemindeki
evaporatdr (soguk Uretici)
asiri oranda buz tutmus
ve bu nedenle tam
otomatik buz ¢ézme
islemini yapamiyor.

Evaporat6rin buzunu
¢b6zmek igin, dondurulmus
besinleri cekmeceler veye
icine konduklar gozler

ile birlikte cihazdan disari
cikariniz ve iyice izole
ederek, serin bir yerde
muhafaza ediniz.

Cihazi kapatiniz ve
iteleyerek duvardan
uzaklastinniz. Cihazin
kapisi acik birakiimalidir.

Yaklasik 20 dakika sonra,
eriyen su cihazin arka
yuzundeki buharlasma
kabinin icine akmaya baslar.
Bu islem esnasinda
buharlagma kabinin
tagsmasini énlemek igin,
eriyen suyu bir siinger ile
emerek kabin boglmasini
saglayiniz.

Buharlagsma kabina artik
buz suyu eriyip akmayinca,
evaporatériin buzu ¢ézilmis
demektir. Cihazin igini
temizleyiniz. Cihazi tekrar
caligtinniz.

Yetkili servis

Eger arizayi kendiniz gideremezseniz
cagri yonetim merkezimizi arayarak,
size en yakin yetkili servis telefonunu
alabilirsiniz. Latfen yetkili servisimizi
cagirdiginiz zaman, cihazin Griin
numarasini (E-Nr.) ve imalat numarasini
(FD) bildiriniz.
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Bu numaralari, tip levhasinin tizerinde
bulabilirsiniz. Resim

Cihazin Grin numarasini ve imalat
numarasini bildirmek suretiyle, gereksiz
gidip gelme masraflarini ve zaman
kaybini dnlemis olursunuz. Boylelikle
ilgili fazla masraflardan tasarruf etmig
olursunuz.
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Dondurma tablolari (Hamur isleri, yumurta, st mamiilleri)

DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI cOZME VE o
YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER
Hamur igleri 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli firnda 5-10 dakika Ekmegi finna koymadan dnce
Ekmek dondurun. veya oda Isisinda ¢dziilmeye birakin. islatin veya firinin igine su dolu
Tost ekmeklerini buzlu olarak bir kap koyun ki izeri tekrar
makinaya koyabilirsiniz. kizarsin.
Pandispanya 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta hararetli firnda 5-10 dakika Pasta kalibini alum. folyo ile
pastas dondurun. veya 1-2 saat oda Isisinda ddserseniz ayni paketle pisirip
cozillmeye birakin. dondurabilirsiniz.
Mayali Kek 6 Ay Taze olarak paketleyip Orta harareti firnda 10 dak. veya (Gozildiikten sonra pudra sekeri
hemen dondurun. oda 1sisinda 2 saat ¢ozillmeye ile siisleyebilirsiniz.
birakin.
Hamurlar 2-3Ay  Her zamanki gibi hazirlayin. Oda 1s1sinda ¢dziin ve arzuya gore
Yutka hazirlayin.
Mayali Hamur 2-3Ay  Her zamanki gibi hazirlayin. Oda 1s1sinda ¢dziin ve kullanmadan
dnce kabarmasini bekleyin.
Kek Hamuru 2-3Ay  Her zamanki gibi hazirlayin. (Qbziip, arzuya gére kullanin.
Hazir yemekler 3Ay Her zamanki gibi hazirlaymn. Donmus halde kabr sicak su igine
Kaplar iginde dondurun. oturtun ve istenilen derecede
Isitin.
Yumurta Bir tutam tuz veya seker ile Buzdolabinda veya oda 1sisinda Kizartmalarda veya kavurma
Yumurta 10Ay iyice kangtirn, girpmayin. ¢6zin. olarak kullanilabilir.
Yumurta Sarisi 10Ay  Birtutam tuz veya seker ile Buzdolabinda veya oda 1sisinda
lyice kanigtinn. cbziin
Yumurta aki 12Ay Buzdolabinda veya oda 1sisinda (Gozildikten sonra tazesi gibi
¢6zin keklerde, tathlarda kullanilir.
Siit Mamiilleri Buzdolabinda veya oda 1sisinda Yagh kagit ile paketienmis ya§
Tereyag 4-6 Ay ¢bziin tekrar aluminyum folyo veya
plastikle paketlenmelidir.
Peynir 6-8Ay  Peynir dilimlerinin arasina Buzdolabinda veya oda isisinda
folyo koyunuz coziin.
Kaymak-Krema ~ 3Ay (i veya doviilmiis Buzdolabinda veya oda 1sisinda.
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Dondurma tablolari (Sebzeler)

DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI cOZME VE
YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER
Sebze 12Ay  Parcalar halinde veya bitiin (Gozmeden hazirlayin. Pisme Sebzenin rengini muhafaza etmesi
Karnabahar olarak dondurun. siiresinin azaldigini unutmayn. icin haglama suyuna biraz
On haslama:3-5 dak. limon suyu ilave edin.

Taze Fasulye 12y

Kilgiklarni gikartin, bdliin ve
yikayin.

(bzmeden hazirlaymn. Pisme
siiresinin azaldidini unutmayn.

On haglama:3 dak.
Bezelye 12Ay Taze bezelyeyi ayiklayin ve (ozmeden hazirlayin. Pisme Ufak porsiyonlar halinde
temizleyin. siiresinin azaldigini unutmayn. paketleyin.
On haglama:1-2 dak.
Yesil lahana 12Ay  Yapraklar halinde, damarlan (bzmeden hazirlayin, pisme
gikartin. siiresinin azaldigini unutmayin.
On haslama:2 dak.
Arzuya gdre kesin.
Salatalik 12Ay  Taze ve diri salataliklari Buzlan ¢dzildilkten sonra tazesi
yikayip bitiin, veya gibi hazirlaym.
kabuklarini soyup dilimlenmis
olarak dondurun.
HASLAMAYIN!
Havug 12Ay  Taze havuglan hazirlaym Tazesi gibi hazirlayin Dilim veya ince ¢ubuklar
On haslama:2-3 dak. halinde hazirlayin, kiigiik
havuglart biitiin
dondurabilirsiniz.
Biber 12Ay  Tohumlarini ayiklaymn, yikayin (dzmeden tazesi gibi Biberleri dondurulmug olarak da

(Dolmalik, sivri v.s.)

On haglama:2-3 dak.

hazirlayin.

kullanabilirsiniz.

Mantar 12Ay

Bilyik olmamak sarti ile
temizleyin, yikayin.
On haslama:2-4 dak.

(ozmeden, tazesi gibi
kullanin.

Pancar 12 Ay

Sert ve taze sebzeyi biyikligine

gore haglayin, kabuklarini soyun
dilimleyin.

Domates 6 Ay

Sert sebzeleri, biltiin olarak
dondurun.
HASLAMAYIN!

Donmug domateslerin
kabuklar! kolay soyulur.

Domates salcasi 12 Ay

Salgay! hazirlayin veya
domatesleri rendeleyin.

Donmus veya ¢zilimig
olarak kullanilabiir.

Salcay! buzluk kabina
doldurup dondurup, sonra
¢lkarp torbalarda saklayin.

Bamya 12y

Taze sebzeleri ayiklayp
ylkamadan dondurun.

Donmus olarak yikayin,
aligiimig sekilde kullanin.
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Dondurma tablolari (Meyveler)
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DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI cOzME VE

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Meyve Olgun, yumusak olmayan Oda Isisinda 5 saat veya Serbet:540 gr sekere 1 litre

Kayisi 8Ay cekirdekli veya gekirdeksiz, buzdolabinda 8 saat. su (tatl meyvelerde) 820 gr
soyulmug veya soyulmamig seker 1 litre su (eksi
olarak serbet iginde meyvelerde). Serbeti kullan-
dondurun. madan 8nce kaynatin ve

sodutun. Meyveler serbetle
Ortiilmiis omalidir.

Bogrtlen 10Ay Temizleyip, yikayin. Sekerli 3 saat oda 1sisinda Turtalarda, donmus olarak
veya sekersiz dondurun. 5 saat buzdolabinda kompostolarda serbetle birlike

kapali olarak ¢6ziin. isitin.

Qilek 10 Ay Taze, olgun meyveleri yikayin, 3 saat oda isisinda Turtalarda donmus olarak
gerekli ise bolin, sekerli veya 5 saat buzdolabinda kullanin. Bunun igin gileklerin
sekersiz olarak dondurun. kapall olarak ¢oziin. bir tepsi icinde ayri ayn

dondurulup sonra paketlenmesi
onerilir.

Ahududu 10 Ay Meyveleri ayiklayip, yikayin 3 saat oda 1sisinda, Turtalarda, meyveli siit ve
sekerli veya sekersiz olarak 5 saat buzdolabinda yogurtlarda donmus olarak
dondurun. kapall olarak ¢6z(in. kullanilabili.

Kimizive Siyah 10 Ay Meyveleri yikayip, saplarini 3 saat oda 1sisinda, Kullanma alanina gére

Frenk Uziimii ayiklayin,sekerli veya sekersiz 5 saat buzdolabinda dondurulmug olarak kullanilr.
dondurun. kapali olarak ¢6ziin.

Kiraz 10Ay Meyveleri yikayip, saplarini Kullanma alanina gére
ayiklayin, sekerli veya sekersiz donmus olarak veya
cekirdekli veya gekirdeksiz ¢dzilimiis olarak hazirlaym.
dondurun.

Erik 10Ay Olgun ve sert meyveleri Kullanma alanina gére Turtalarda donmus olarak
yikayip ayiklaymn, donmus veya ¢ozillmig kompostolarda ise serbetle.
cekirdeklerini ¢ikarip sekerli . olarak hazrlayin. isttin.
veya sekersiz dondurun

Seftali 10Ay Olgun ve sert meyveleri kaynar 5 saat oda 1sisinda veya Limon suyu katkis! kararmay!

suya atin, ¢ikartin, kabuklarini
soyun, ikiye veya dérde boliip
cekirdeklerini ¢ikartin, serbete
batinp dondurun.

8 saat buzdolabinda
veya gerbetle
birlikte 1stin.

onler.
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Dondurma tablolari (Et mamulleri, kimes.- av hayvanilari, balik)

DONDURULACAK SURE  MALZEMENIN HAZIRLANISI ~ GOZME VE

YIYECEKLER VE MIKTARI HAZIRLAMA ONERILER

Et mamiilleri 3-4 Ay 1 kg'lik paketler (Goziip taze sosis gibi kullanin Dondurmak icin dilimleri folyo

Sosis 8-10 Ay Dilimler 2 cm kalinliginda Donmus olarak baharatlanip ile aymn.

Bonfile kesilmig olmalidir. pisiriir.

Kugbas 10-12Ay 2.5 kg'lik porsiyon. Parcalar birbirinden ayrilana Porsiyonlart ayn ayn dondurun
kadar hafif ¢bziin. Her zamanki ve paketleyin. Goziilme zamanini
gibi hazirlayin. kisaltmig olursunuz.

Dana efi 128y 2.5 kg'lik porsiyon. 1.5 kg'dan agir parcalari ¢dziip Buzlu halde baharatlayin,

Sigir eti 12Ay Parcalar halinde taze et gibi hazirlayin. kapall tencerede 250°C kadar

Koyun ti 4-8 Ay pisirin. Kabi 8nceden su ile

calkalayin.

Salam 3-4 Ay Yalniz kiigik porsiyonlar (Gozildikten sonra taze salam gibi  Dilimlenmis salamlari folyo ile

halinde paketleyin. kullanin. birbirinden ayirin.

Kiimes Hayvanlan Paketi agin. Bilyiklik ve

Ordek 4-6 Ay Kafa ve ayaklar ayirin. agrrhigina gére, oda isisinda

Kaz 3-4 Ay Sakatatlart ayri dondurun. 6-12 saat veya kapal pakette

Hindi 10-12 Ay soguk su icinde 2-3 saatte

Tavuk 12hy ¢bziin, taze gibi hazrlayin.

Av hayvanlari Derisini yuzdiikten sonra 0Oda 1sisinda 5-6 saatte ¢oziin.

Siilin 128y parcalayip porsiyon halinde

dondurun.

Balik Pullar temizleyin, yikaym (bzmeden hazirlayin arzuya

Alabalik 3Ay ve kurulayin. Balk biiyik gore kizartin veya bugulaym.
ise dilimler haline getirin.

Tumnabalidi 2hy Pullar temizleyin, yikayin (ozmeden hazirlaymn.
ve kurulayin. Balik biyik
ise dilimler haline getirin.

Sazan Baligi 2Ny Pullart temizleyin, yikaym (ozmeden hazirlaymn. Bilyik balik arzuya gére
ve kurulayin. Balik bilyik parcalanir.
ise dilimler haline getirin.

Hamsi, Uskumru 4-6 Ay Pullan temizleyin, yikaymn (ozmeden hazirlaymn.

Istavrit Balgi ve kurulayin. Balk biiyik
ise dilimler haline getirin.

Lifer, Palamut 4-5py Pullar temizleyin, yikayin (ozmeden hazirlaymn.

ve kurulayin. Balk biiyik
ise dilimler haline getirin.

Torik, Ton Balid 4 Ay Pullar temizleyin, yikayin (Gozerek veya gozmeden hazirlayin.
ve kurulayin. Balik bilyik
ise dilimler haline getirin.

Midye-Kerevit 4-6 Ay Pullan temizleyin, yikayn Iyice ¢oziilmelidir.

Istakoz ve kurulayin. Balik bilyik
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ise dilimler haline getirin.
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi ginleri 08.00-22.00,
pazar gnleri 10.00-18.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gegilecektir.

Dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu ettiginiz hizmeti talep
edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Musteri Hizmetleri béliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks gekerek de ulasabilirsiniz.

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gésteriniz.

2. Uriiniinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazih telefonlardan Cagri Yénetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yagindan kiigiik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ‘"‘?

MALIN

Cinsi . .BUZDOLABI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir sUresi

Cihaz 6mru

Kullanim Suresi : 10 YIL (Urinin fonksiyonunu verine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma siresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase



CAGRI YONETIM MERKEZi

4446333

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢cevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir i¢i arama tarifesi tzerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden lcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, tiriiniiniizii iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BUZDOLABI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullanilmasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlan disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya bagka bir nedenle miidahale edilmemis olmasi sartiyla bitln pargalari dahil olmak tizere
tamamen malzeme, iscilik ve tiretim hatalarina karsi 3 (U¢) YIL SURE iLE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik ydontemlerin tespiti ile degistirilecek pargalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

< Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami digindadir.

- Belge Uzerine tahrifat yapildig, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildig takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti slresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 3 yildir.

2. Malin bitin pargalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Malin garanti suresi igersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is glinidr. Bu slre, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasi, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isglinu igerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalatgi malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4. Malin garanti sUresi igeresinde, gerek malzeme ve is¢ilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, is¢ilik
masrafi, degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda higbir ticret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tlketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi i¢inde kalmak kaydiyla, 1 yil igerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi igerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi surekli kilmasi,

- Tamiri igin gereken azami sirenin aglimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisl veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin Gcretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6. Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir.

7. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar i¢in Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tlketicinin ve Rekabetin Korunmasi

Genel Midurlugu'ne bagvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak ydrirlige konulan

Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin ve Rekabetin

Korunmasi Genel Mdurligu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan imal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. AS BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanlig
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Fevzipasa Mah. Batur Sok. Garanti Belgesi

Umraniye 34770 - Istanbul 59501 Cerkezkoy - Tekirdag/Turkiye Belge Numarasi: 52544

Tel.: (0216) 528 90 00 Tel.: (0282) 736 60 00 Belge Onay Tarihi: 11.06.2008

Faks: (0216) 528 91 88 Fax: (0282) 726 53 96 8902/001D 9000438343
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